
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

C H A R K B R I C K A  F Ö R  E N  E L L E R  T V Å  P E R S O N E R  ( L ) ( G )  ..........................................................  99/198:-

Krispig parmesansparris med en citron- och kaprisaioli.
S P A R R I S  ( G )  .............................................................................................................................................................  75:-

Öl: Bitburger Vin: Piumarossa Rosato Rosé

Tunna skivor kallrökt lax som smälter i munnen, toppade med kapris, örter
och rödlök. Serveras med crostini.

L A X  C A R P A C C I O  ( G )  ..........................................................................................................................................  120:-

Ett vackert staplat torn av krämig avokado, tomat och Vannameiräkor med
het sås.

Öl: Wells Bombardier Vin: Mas Pere Selecció Brut

 Öl: Wells Bombardier Vin: Mont-Redon Reserve Côtes-du-Rhône

T O M A T -  O C H  A V O K A D O S N I T T  ( G )  ................................................................................................................  75:-

En underbar italiensk charkbricka med prosciutto, coppa parma och
vetricina salami tillsammans med oliver, lagrad taleggio, crostini och aioli.

Fräscha tomat- och avokadosnittar på krispigt rågbröd. Serveras med liten
salladsmix, dressing och basilikaolja.

Öl: Bitburger Vin: Mas Pere Cava

A V O K A D O  &  R Ä K - T O R N  .......................................................................................................................................  85:-

Öl: Liefmans Fruitesse

Krispigt grillat bröd penslat med vitlökssmör, serverat med en len och
krämig aioli. En enkel men oemotståndlig klassiker med medelhavskänsla.

V I T L Ö K S B R Ö D  ( G )  .................................................................................................................................................  70:-

K O L J A S N I T T  M E D  C I T R O N -  O C H  K A P R I S A I O L I  ( G )  ...........................................................................  70:-

En liten förrätt med kolja, frisk citronsmak och krämig kaprisaioli. En
elegant start med havets milda smaker och syrlig fräschör.

Öl: Omnipollo Pilsner Vin: Piumarossa Chardonnay



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Öl: Budejovický Budvar Vin: Mont-Redon Reserve Côtes-du-Rhône

Svensk hängmörad entrecote grillad till ert val. Serveras med riktiga 11mm
Country pommes, bearnaise sås och en liten sidesallad.

Öl: Budejovický Budvar Vin: Black Stallion Cabernet Sauvignon

K Y C K L I N G  T O S C A N A  ....................................................................................................................................  205:-

H A V E T S  F I E S T A  ( G )  .....................................................................................................................................  205:-

Tropisk gryta med kolja, räka och musslor i brasiliansk stil. Serveras med
krispigt vitlöksbröd.

Öl: Erdinger Hefe-Weisse Vin: Mas Pere Selecció Brut

S M O K E  &  S I Z Z L E  ...........................................................................................................................................  255:-

Grillad kyckling, pluma, chorizo och BBQ-ribs med béarnaisesås, majskolv
– en rökig, saftig och smakrik grillfest på hela 400g kött.

Öl: Lagunitas IPA Vin: Tommasi Ripasso

E N T R E C O T E  .......................................................................................................................................................  289:-

P U L L E D  P O R K  S A N D W I C H  ( G )  ...............................................................................................................  215:-

Vår fantastiska kolja i beer-batter. Serveras med pommes, citronkapris-
aioli, citron samt en liten side sallad.

B I S H O P  B U R G A R E  ( G )  ................................................................................................................................  195:-

Öl: Belhaven Twisted Thistle IPA Vin: Piumarossa Chardonnay

Öl: Budejovický Budvar Vin: Baron De Ley Reserva

B I S H O P S  S O Y A  B U R G A R E  ( G )  ........................................................................  195:-

Vår soya-burgare är helt vegansk med violife cheddar, rostad lök och
sallad. Serveras med pommes och chipotle-dip.

Vår egen klassiker med bacon, jalapeno-ost, sallad, klassisk dressing och
rostad lök. Serveras med pommes och chipotle-dip.

Grillad ciabatta med pulled pork, jalapeno-ost, och rostad lök. Serveras
med pommes och bearnaise.

Öl: Omnipollo Pilsner Vin: Piumarossa Rosso Cabernet

F I S H  &  C H I P S  ( G )  ........................................................................................................................................  195:-

Öl: Carlsberg Hof Vin: Mas Pere Selecció Brut (Cava)

Grillad kyckling och rostade potatisar i djup tallrik, smaksatt med
italienska örter, vitlök, tomat, oliver och lök.



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

En fräsch sallad med kallrökt lax, krämig avokado, tomat och gurka i en
syrlig citron- & dilldressing. Lätt, smakrik och perfekt för sommaren.
Öl: Budejovický Budvar Vin: Piumarossa Chardonnay

A V O K A D O  &  L A X S A L L A D  ...........................................................................................................................  195:-

P U L L E D  O U M P H  S A N D W I C H  ( G )  ..........................................................................................................  215:-

Grillad ciabatta med pulled oumph, violife ost och rostad lök. Serveras
med pommes och vegansk chipotle-dip.

Öl: Carlsberg Hof Vin: Domaine de Vauroux Chablis

N O T H I N G  F I S H Y  ( G )  ....................................................................................................................................  195:-

Vegansk Fish n' Chips på veteprotein. Serveras med pommes, vegansk
citronkapris-aioli samt en liten side sallad.

Öl: Carlsberg Hof Vin: Domaine de Vauroux Chablis

Ö L K O K T A  M U S S L O R  ( G )  ...........................................................................................................................  195:-

Våra goda musslor i en fantastisk öl- och gräddsås. Serveras med
vitlöksbröd.
Öl: Erdinger Hefe-Weisse Vin: Robert Klingenfus Signature Reisling



N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Dryckesförslag: Kaffe Karlsson

B I S H O P S  G L A S S  ( G )  ( L )  .........................................................................................  69:-
Vaniljglass med chokladtopping och sockerkaka.
Kan även fås som endast 1 kula glass 35:-

1 styck tryffel av choklad.
C H O K L A D T R Y F F E L  ......................................................................................................  25:-

Dryckesförslag: Rom

Dryckesförslag: Baileys Original

En fantastisk tiramisu med chokladtopping.
T I R A M I S U  ( G )  ( L )  ......................................................................................................  75:-

Dryckesförslag: Liefmans Fruitesse

En sorbet som serveras med solmogna, handplockade
jordgubbar.

S O R B E T  ( V )  ....................................................................................................................  69:-

Dryckesförslag: Liefmans Fruitesse

En saftig och söt paj fylld med jordgubbar i ett frasigt,
växtbaserat pajskal med vispad oatly.

J O R D G U B B S P A J  ( V )  .................................................................................................  69:-

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.


