
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

O S T  O C H  C H A R K  ( L , M )  .......................................................................................................................................  99:-

Salta potatischips, sikrom, creme fraiche, finhackad rödlök och dill
C H I P S  M E D  D I P P  ( L , M )  ......................................................................................................................................  98:-

Öl: Carlsberg Hof Vin: Robert Klingenfus Riesling
Tre små smørrebrød
S M Ø R R E B R Ø D  ( G )  .................................................................................................................................................  99:-

Öl: Budvar Vin: Mas Pere Cava

Lättrökt chark och god bit bröd

Öl: Eriksberg karaktär Vin: Clay Creek Pinot Noir

 Öl: Bombardier Vin: Tommasi Ripasso

L I T E N  B O U I L L A B A I S S E  ( F , S K , Ä )  ...................................................................................................................  99:-

Lokal ost och chark, oliver, marmelad och fröknäcke

Grillat bröd och hemslagen ailoi

Öl: Omnipollo Pils Vin: Domaine de Vauroux Chablis

P R I M Ö R T A L L R I K  ( L , M )  .......................................................................................................................................  99:-

Öl: Omnipollo Pils Vin: Robert Klingenfus Riesling

Het och rökig dipp och lite grönt
C H I C K E N  F I N G E R  ( G , L , M , Ä )  ............................................................................................................................  85:-

R Ö D A  L I N S F R I T T E R S  ( B )  ..................................................................................................................................  79:-

Yoghurtdipp och lime (vegan)

Öl: Budvar Vin: Piumarossa Chardonnay

A L L E R G E N E R  .......................................................................................................................................................................

G=gluten, L=laktos, M=mjölk, Ä=ägg, B=baljväxter, F=fisk, SK=skaldjur,
Se=senap, SB=sojaböna, N=nötter Ma=mandel, S=selleri



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Rostad potatissallad och senapskräm

Öl: Budvar Vin: Robert Klingenfus Riesling

A L L E R G E N E R  .................................................................................................................................................................

G=gluten, L=laktos, M=mjölk, Ä=ägg, B=baljväxter, F=fisk, SK=skaldjur,
Se=senap, SB=sojaböna, N=nötter Ma=mandel, S=selleri

O B S !  ...................................................................................................................................................................................

Det kan finnas spår av gluten och nötter i alla maträtter då vi dagligen
använder dessa i vårt kök

V A R M R Ö K T  L A X  ( L , M , Ä , S E )  ....................................................................................................................  279:-

R E G N B Å G S L A X  ( L , M , F )  ..............................................................................................................................  269:-

Rostade hasselnötter, vårgrönt, örtolja och bakade småtomater. Kan lagas
veganvänlig

G R I L L A D  E N T R E C Ô T E  ( S )  .........................................................................................................................  349:-

Öl: Spitfire Vin: Mont-Redon Côtes du Rhône

Öl: Hobgoblin Vin: Black Stallion North coast

P A N K O P A N E R A D  K Y C K L I N G  ( G , L , M )  ..............................................................  245:-

Ljummen potatissallad, kapris och örtfärskost

Klyftpotatis, rödvinssky och bakade småtomater

Primörer, kokt potatis, citrusskum och krisp

Öl: Omnipollo Pils Vin: Masi Masianco Pinot Grigio

R I S O T T O  ( L , M , N )  ..........................................................................................................................................  219:-

Öl: Staropramen Granat Vin: Clay Creek Pinor Noir



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Bacon, cheddar, jalapeños, sallad, tomat, honungssenapsdressing,
pommes och dipp
Öl: Kiruna Bryggeri Vin: Piumarossa Cabernet Sauvignon

B I S H O P S  S V E N S K A  B U R G A R E  ( G , L , M , Ä , S E )  .................................................................................  199:-

S O J A B U R G A R E  ( S B , S E , G )  ........................................................................................................................  199:-

Ost, jalapeños, sallad, tomat, söt senapsdressing, pommes och dipp
(vegan)

Öl: Kiruna Bryggeri Vin: Piumarossa Cabernet Sauvignon

F I S H  A N D  C H I P S  ( G , L , M , Ä , S E )  .............................................................................................................  199:-

Friterad kolja, dillslungad pommes, citron och remouladsås

Öl: Bombardier Vin: Piumarossa Chardonnay

N O T H I N G  F ! S H Y  A N D  C H I P S  ( G , S E )  ...................................................................................................  199:-

Friterad Nothing F!shy tempurafilé, dillslungad pommes, citron och
remouladsås
Öl: Bombardier Vin: Piumarossa Chardonnay

A L L E R G E N E R  .................................................................................................................................................................

G=gluten, L=laktos, M=mjölk, Ä=ägg, B=baljväxter, F=fisk, SK=skaldjur,
Se=senap, SB=sojaböna, N=nötter Ma=mandel, S=selleri



N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Dryckesförslag: Tails Espressomartini

C I T R O N  ( L , G , M , Ä )  ......................................................................................................  79:-
Ctironkräm, maräng, rabarber och lakrits

Dryckesförslag: Limoncello

Våra egna tryfflar, fråga om vilka smaker vi har
T R Y F F E L  ............................................................................................................................  29:-

Dryckesförslag: Tails Espressomartini

Handgjorda praliner från vår lokala pralinör, fråga om vilka
smaker vi har

P R A L I N   .............................................................................................................................  29:-

Dryckesförslag: Black Stallion North Coast

Lokala ostar, marmelad, kex och färsk frukt
O S T T A L L R I K  ( L , M )  ..................................................................................................  119:-

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.




