
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

V I T L Ö K S B R Ö D  ..........................................................................................................................................................  39:-

Prosciutto, coppa, fänkålssalami, utvalda ostar, fikonmarmelad, tomat och
majsknäcke.

S V E N S K  O S T -  O C H  C H A R K T A L L R I K  .............................................................................................................  89:-

Öl: Spitfire- amber ale Vin: Clay Creek- pinot Noir

Surdegslevain med solrospesto, smält växtbaserad cheddar, rökt tofu,
långrostad tomat.

V E G A N S K  B O O K M A K E R  .......................................................................................................................................  79:-

Öl: Chimay röd- belgisk mörk ale Vin: Mas Pere- Cava

Toppad med röd stenbitsrom, krispsallad, körsbärstomat, dill och citron.

Öl: Bitburger- lager Vin: Domaine de Vauroux Chablis

P O M M E S T A L L R I K  ...................................................................................................................................................  69:-

Serveras med aioli.

Öl: Bitburger- lager Vin: Piumarossa Chardonnay

T O A S T  S K A G E N  P Å  S U R D E G S L E V A I N  .........................................................................................................  99:-

Öl: Erdinger- weissbier Vin: Robert Klingenfus- riesling

Mix med chilipoppers, blomkålspopcorn, lökringar, tortillabröd med ost och
salami, plus ostkräm, salsa och nachos – perfekt att dela!

D I P P T A L L R I K  .............................................................................................................................................................  179

R Ö K T A  R Ä K O R  ..........................................................................................................................................................  79:-

Serveras med aioli och vitlöksbröd.



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Öl: Erdinger- veteöl Vin: Les Fumées Blanches- rosé

Serveras med soltorkad tomatmajonnäs, sallad, dill, citron och pommes.

Öl: Nils Oscar Revelation- pale ale Vin: Piumarossa- chardonnay

K A P T E N E N S  F Å N G S T  ...................................................................................................................................  249:-

E N T R E C O T É  2 0 0 G  .........................................................................................................................................  275:-

Serveras med Café de Paris-smör, fyllig madeirasås, grillspett med
grönsaker, semibakade tomater och saltbakad potatis.

Öl: Twisted thistle- ipa Vin: Baron de ley- tempranillo

B U F F A L O  W R A P S  &  F R I E S  .......................................................................................................................  199:-

Vegansk Buffalo-style sojafyllda tortillabröd med Gijong-sås, sallad, tomat,
rödlök, sojabönor, syrad vitkål & morot. Serveras med pommes.

Öl: Bitburger- pilsner Vin: Robert Klingenfus- riesling

N O - F I S H  ' N '  C H I P S  .......................................................................................................................................  189:-

R Ä K M A C K A  ........................................................................................................................................................  189:-

Serveras med remouladsås, sallad, tomat, rödlök och pommes.

B I S H O P S  B U R G A R E  1 5 0 G  ..........................................................................................................................  199:-

Öl: Staropramen Granat- halvmörk lager Vin: Mas pere- cava

Öl: Lagunitas- Ipa Vin: Piumarossa- Cabarnet Sauvignon

H A L L O U M I B U R G A R E  ......................................................................................  199:-

Krispig halloumi med sallad, tomat, syrad rödlök och en krämig soltorkad
tomat-majonnäs. Serveras i ett mjukt potato bun med pommes vid sidan.

150g burgare med cheddar, jalapeño-ost, bacon och BBQ-glaze. Toppas
med sallad, tomat, picklad rödlök, saltgurka och en krämig whiskeyost.

Klassisk räkmacka på tekaka från Mobacken, toppad med handskalade
räkor, ägg, rödlök, tomat, gurka, citron, riven pepparrot och färsk dill.

Öl: Budvar- lager Vin: Robert Klingenfus- riesling

F I S H  ’ N ’  C H I P S  ...............................................................................................................................................  199:-

Öl: Erdinger- veteöl Vin: Fumées Blanches- rosé

En schysst mix från havet med skagenröra, rökta räkor, romsås, lax,
havskatt, grillade grönsaker och delikatesspotatis.



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Gyllenstekt schnitzel serveras med persiljesmör, madeirasås,
smörslungade vaxbönor, citron,bladpersilja och pommes.
Öl: Staropramen granat- mellanmörk lager Vin: Clay creek- pinot noir

S C H N I T Z E L  ........................................................................................................................................................  225:-

K A L V F Ä R S B I F F  F R Å N  Å K E S  I  T I N G S R Y D  .........................................................................................  225:-

Saftig biff på kalvfärs från Åkes gård, serveras med rabarberkompott,
krämig coleslaw, sticklöksbearnaise och rostad potatis.

Öl: Spitfire- amber ale Vin: Baron de lay- tempranillo

R I S N U D E L S A L L A D  M E D  K Y C K L I N G F I L É  ...........................................................................................  189:-

Gårdskyckling på risnudlar med picklade grönsaker, sojabönor och
wakame. Toppad med sesam, rostad lök, ruccola, gijong och sojasås.

Öl: Budvar- lager Vin: Piumarossa- chardonnay

V E G A N S K  B U R G A R E  .....................................................................................................................................  189:-

Serveras med sallad tomat, vegan ost, picklad rödlök, soltorkad
tomatmajonnäs och pommes.



N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

C H O K L A D T R Y F F E L  ......................................................................................................  25:-

Fråga gärna servisen om dagens smaker!
G L A S S K U L A  .....................................................................................................................  25:-

Klassisk glass i krispig våffla med chokladsås,
marshmallows och maräng.

G L A S S  I  V Å F F L A  ...........................................................................................................  69:-

Saftig brownie fylld med crunchiga cashewnötter, serveras
med fläder och jordgubbssorbet och frisk hallonsås.

B R O W N I E  ..........................................................................................................................  79:-

Len cheesecake med syrliga hallon och en smarrig
chokladrippel på toppen.

H A L L O N C H E E S E C A K E  ................................................................................................  79:-

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.




