
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

S V A M P  T O A S T  ( V )  ..........................................................................................................................................   72 KR

Serveras med en kroärtskockskräm och gremolata
L A X C A R P A C C I O  ..................................................................................................................................................  99 KR

Öl: Eriksberg Karaktär Vin: Robert Klingenfus Riesling
Ett urval av svenska charkuterier och ostar, marmelad, frukt & knäckebröd
O S T  &  C H A R K B R I C K A  .......................................................................  1 PERS:  99 KR, 2 PERS: 186 KR

Öl: Erksberg Karaktär Vin: Masi Masciano Pinot Grigio

Fylld med brieost, hjortronsylt, timjan

Öl: Spitfire Amber Ale Vin: Robert Klingefus Riesling

 Öl: Omnipollo Pilsner Vin: Piumarossa Cabernet Sauvignon

R Ö D B E T O R   .........................................................................................................................................................   69 KR

Toast med en kräm av blandsvamp

Serveras med fetaost, pinjenötter, spenat, basilika och en honungsdressing

Öl: Bitburger Vin: Piumarossa Chardonnay

K R U S T A D  M E D  B R I E  ........................................................................................................................................  79 KR

Öl: Belhaven Twisted Thistle Vin: Clay Creek Pinot Noir

Pepparrot, färskost, gurka, salladslök, sesamfrö
T O R T I L L A  R U L L E  ................................................................................................................................................  69 KR



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Öl: Bitburger Vin: Piumarossa Chardonnay

Höstgryta gjord på långkokt högrev, palsternacka, morot, vitlök samt
potatismos

Öl: Shepheard Neames Spitfire Vin: 3 Finger Jack Zinfandel

H A L L O U M I S A L L A D  ..................................................................................................................................  225 KR

K A L V L E V E R  .................................................................................................................................................  239 KR

Kapris, bacon, äpple, stekt potatis, skysås

Öl: Shepheard Neames Spitfire Vin: Tommasi Ripasso

R Å B I F F  ...........................................................................................................................................................  229 KR

Nymalt oxkött, hackad rödlök, rödbetor, kapris, riven pepparrot,
dijonsenap, äggula

Öl: Lagunitas IPA Vin: 3 Finger Jack Zinfandel

H Ö S T G R Y T A  ................................................................................................................................................  229 KR

F L A N K S T E K  A L T  O X F I L É  (  E R T  V A L  A V  K Ö T T  )  ..................................................  265KR / 345 KR

Serveras med stekt potatis, sardell, kapris, citron, skysås
Öl: Eriksberg Karaktär Vin: Clay Creek Pinot Noir

T A V E L R Ä T T  .................................................................................  VARIERANDE

Se på vår tavla. Vi byter varje torsdag

Serveras med en rotfrukts- & potatisgratäng, hemgjord bearnaisesås

Öl: Shephard Neame Bishops Finger Vin: 3 Finger Jack Zinfandel

K Y C K L I N G S C H N I T Z E L  ...........................................................................................................................  215 KR

Öl: Budvar Vin: Piumarossa Cabernet Sauvignon

Serveras med en örtvinägrett



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

F A M O U S  C H U C K  B U R G E R  ...................................................................................................................  198 KR

Vår svenska hamburgare med väddö cheddarost, senap &
pepparotsdressing, tomat, sallad, lökringar samt pommes frites

Öl: Budvar Vin: Piumarossa Cabernet Sauvignon

F I S H  &  C H I P S  ............................................................................................................................................  198 KR

Beerbatterpanerad kolja, ärtpuré, tartarsås samt pommes frites

Öl: Budvar Vin: Robert Klingenfus Riesling

V E G A N S K  B U R G A R E  ( V )  ......................................................................................................................  198 KR

Vegan cheddar, dressing, lökringar samt pommes frites.
Lägg till Vegan Bacon + 15 kr
Öl: Eriksberg Karaktär Vin: Banrock Station Shiraz

N O T  S O  F I S H Y  ( V )  ..................................................................................................................................  198 KR

Serveras med ärtpuré, tartarsås samt pommes frites

Öl: Omnipollo Pilsner Vin: Piumarossa Chardonnay

K I K Ä R T S B I F F A R  ( V )  ..............................................................................................................................  198 KR

Serveras med en sallad och mango chutneysås

Öl: Bitburger Vin: Clay Creek Pinot Noir

T E R I Y A K I  L A X  ............................................................................................................................................  259 KR

Serveras med wokade äggnudlar, grönsaker

Öl: Shepheard Neames Spitfire Vin: Robert Klingenfus Riesling

F I S K S O P P A  ..................................................................................................................................................  229 KR

Öl: Budvar Vin: Robert Klingenfus Riesling

Kolja, räkor, saffran, citron aioli



N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Dryckesförslag: Punsch

P R A L I N  ........................................................................................................................  39 KR
Hemmagjord pralin

Serveras med riven kokos
C H O K L A D M O U S S E  ( V )  ........................................................................................  63 KR

Dryckesförslag: Rom

Dryckesförslag: Rom

1 kula glass från Lejonet & Björnen
G L A S S  ( V )  .................................................................................................................  39 KR

Dryckesförslag: Limoncello

Hemgjord creme brûlée
C R E M E  B R Û L É E  ......................................................................................................  65 KR

Dryckesförslag: Rom

Serveras med en topping av salted caramell
C H E S S E C A K E  ...........................................................................................................  62 KR

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.




