
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

P O T A T I S S T A P L A R  ......................................................................................................................................................  85

Traditionell ratatouille, serverad med vitlöksbröd.
V E G A N S K  R A T A T O U I L L E   .......................................................................................................................................  85

Öl: Neipa(Fruktig aromatisk new england ipa) Vin: Fruktigt vitt vin

100g grillat brasilianskt nötkött med chilimajonnäs, sallad och picklad
rödlök

B I F F M A C K A  ....................................................................................................................................................................  99

Öl: Belgisk dubbel Vin: Fruktigt vitt vin

Ett urval av ostar och charkuterier med marmelad, stekt bröd och
marinerade grönsaker.

Öl: Stout Vin: Fylligt rött vin

 Öl: Pale ale Vin: Fylligt rött vin

R Ä K M A C K A  ...........................................................................................................................................................  99/205

Ugnsbakade potatisstaplar serverade med riven parmesan och gräslök.

Liten eller stor räksmörgås med rågbröd, majonnäs, ägg och sallad.

Öl: Belgian blond Vin: Vitt vin med citrustoner

O S T  O C H  C H A R K U T E R I E R  A T T  D E L A  P Å  ..............................................................................................  99/195

Välj mellan bearnaise, aioli eller majonnäs.
P O M M E S  F R I T E S  .........................................................................................................................................................  80



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Öl: Cask ale / Bitter blond Vin: Fruktig rött vin

Vegansk Oumph-paj med potatismos och ärtor.

Öl: Tjeckisk ofiltrerat pilsner Vin: Friskt vitt vin

B E L U G A L I N S S A L L A D  ......................................................................................................................................  175

M E A T L E S S  P I E ( V E G A N S K )  .........................................................................................................................  175

T A N D O O R I  K Y C K L I N G L Å R S  S A N D W I C H  ...............................................................................................  175

Grillade korvar serveras med krämig potatismos och en rik löksås.

F L A N K S T E K  ..........................................................................................................................................................  255

Öl: Pilsner / Kellerbier Vin: Fruktigt rött

Öl: Belgisk dubbel eller porter Vin: Bärigt och kryddigt rött vin

R I M M A D  T O R S K R Y G G  .......................................................................................  235

Serveras med kokt potatis, morötter, fänkål, blandad rödbetssallad och
citron-smörsås.

200g långsamt grillad flankstek från Uruguay, serverad med säsongens
grönsaker och chimichurri.

180g grillade marinerade kycklinglår på surdegsbröd med blandad sallad,
mynta och jalapeñoranch.

Öl: Maltig lager Vin: Fylligt rött vin

B A N G E R S  A N D  M A S H  .....................................................................................................................................  199

Öl: Sour ale Vin: Friskt vitt vin

Serverad med rostade betor, krämig getost, saftiga tomater, fräsch
romansallad och en lätt honungsdressing.



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

150g svensk hamburgare med smält cheddar, krispig bacon,
chilimajonnäs, tomat, inlagd rödlök, fräsch ekbladsallad och chilipickles.
Öl: Dubbel IPA Vin: Mjukt rött vin med bärtoner

B A  B U R G A R E  .......................................................................................................................................................  199

S O J A B U R G A R E ( V E G A N S K )  .........................................................................................................................  199

150g  sojaburgare med smält vegansk ost, chilimajonnäs, tomat, inlagd
rödlök, ekbladsallad och chilipickles.

Öl: New england IPA Vin: Mjukt rött vin med bärtoner

F I S H  &  C H I P S   ...................................................................................................................................................  210

Lättrimmad kolja i krispig ölpanering, serverad med pommes frites och
tartarsås.

Öl: Belgisk blond ale Vin: Krispigt vitt vin

T O F U  &  C H I P S  ( V E G A N S K )  ........................................................................................................................  199

Dillmarinerad tofu i panko, serverad med krispiga pommes och tartarsås.
Öl: Belgisk blond ale Vin: Krispigt vitt vin



N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Dryckesförslag: Rökig sherryfats lagrad single malt

C I T R O N C U R D P A R F A I T  .................................................................................................  80
Serveras med citronzest, färsk citronmeliss och bär.

Dryckesförslag: Osötad rom

Kökets egna chokladtryffel.
T R Y F F E L  ...............................................................................................................................  35

Dryckesförslag: Mousserande vitt vin

Säsongens smak
S O R B E T  ( V E G A N S K )  .....................................................................................................  55

Dryckesförslag: Pastry stout eller fatlagrad rom

Chokladfondant serveras med vaniljglass och bär.
C H O K L A D F O N D A N T  .......................................................................................................  80

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.




