
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

V E G A N S K  F E T A O S T S A L L A D  ..............................................................................................................................  99:-

med färskost, citron och gräslök. (L)
R Ö K T A  L A X R U L L A R  ( M S C - M Ä R K T A )  ..........................................................................................................  99:-

Öl: Erdinger Hefe Weissbier (DE) Vin: Robert Klingenfus Riesling (DE)
med syrad gurka och dijonkräm på rågbröd toppas med friterad lök. (G)
R Ö K I G  O X B R I N G A  ( L Å G T E M P A D )   ................................................................................................................  99:-

Öl: Innis & Gunn Original Golden Beer (GBR) Vin: Más Pére Cava (ESP)

med knaperstekt bacon och krutonger. (G)

Öl: Bitburger Pils (DE) Vin: Zonnenblom Sauvignon Blanc (ZA)

 Öl: Kronenbourg 1664 Blanc (FRA) Vin: Robert Klingenfus Riesling (FRA)

B U R R A T A  .....................................................................................................................................................................  99:-

med oliver, semitorkade tomater toppas med citrusvinigrette och saltrostade
solrosfrön.  (Veganvänlig)

med pistagenötter och honung. (L/N)

Öl: Omnipollo Pilsner (SWE) Vin: Piumarossa Chardonnay (IT)

S P A R R I S S O P P A  .......................................................................................................................................................  99:-

Öl: House Of Pale. Pale Ale (DEN) Vin: Mont-Redon Côtes du Rhône.
Grenache, Syrah (FRA)

Fänkålsalami, mortadella, ölkorv, oliver, vitlöksmarinerad ost, saltgurka samt
bröd. (G/L)

C H A R K T A L L R I K  ...........................................................................................................  HALV 99:- /  HEL 198:-

S N A C K S  ..................................................................................................................................................................................

Vitlöksmarinerad ost. (L) 79: -, Oliver 69: -, Vitlöksbröd. 35: -



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Öl: Budvar (CZE) Vin: Más Pere Cava (ESP)

med potatispuré toppas med friterad palsternacka.

Öl: Staropramen Granát (CZE) Vin: Baron de Ley Rioja. Tempranillo
(ESP)

S T E K T  S T R Ö M M I N G   ....................................................................................................................................  169:-

R Ö D V I N S B R Ä S E R A D  S V E N S K  O X K I N D  ..............................................................................................  249:-

N O T  S O  F I S H Y  &  C H I P S  .............................................................................................................................  205:-

med smashad vitlökspotatis, bakade tomater och rödvinssky.

G R I L L A D  P O R T A B E L L O S V A M P  ...............................................................................................................  205:-

Öl: Bitburger Pils (DE) Vin: Clay Creek Pinot Noir (USA)

Öl: Fenix IPA (SWE) Vin: Mont-Redon Côtes-du-Rhône. Grenache, Syrah
(FRA)

S O J A P R O T E I N - B U R G A R E   ..............................................................................  205:-

Sallad, bifftomat, rödlök, rökt chilidressing & saltgurka. Serveras med
pommes. (G) (Veganvänlig)

marinerade i balsamico och vitlök, serverade med rostad sötpotatis och
paprikaaioli. (Veganvänlig)

Tempurabakad vegansk fish n chips, serveras med pepparotsremoulad och
ärtpuré samt pommes. (G) (Veganvänlig)

Öl: Bishops Finger (GBR) Vin: Domaine De Varoux Chablis Chardonnay
(FRA)

G R I L L A D  S V E N S K  F L A P S T E A K  ...............................................................................................................  229:-

Öl: Budvar (CZE) Vin: Tommasi Valpolicella Ripasso. Corvina/
Rondinella och Corvinone (ITA)

Stekt strömming fylld med dijonsenap, picklad gurka serveras med
gräslökscrème och potatismos smaksatt med brynt smör. (G/L)



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Svensk kycklinglårfilé marinerad med vitlök & svartpeppar toppas med
chilirostade krutonger, krispigt bacon och riven parmesanost. (Ä/F/L/G)
Öl: Kronenbourg 1664 Blanc (FRA) Vin: Château Montaud Rosé.
Grenache, Cinsault (FRA)

C A E S A R S A L L A D  À  L A  B I S H O P S  .............................................................................................................  210:-

R Ä K S A L L A D  .......................................................................................................................................................  229:-

med romansallad slungas med Caesardressing, med chilirostade krutonger
och riven parmesanost. (Ä/F/L/G) 

Öl: Kronenbourg 1664 Blanc (FRA) Vin: Château Montaud Rosé.
Grenache, Cinsault (FRA)

B I S H O P S  H Ö G R E V S B U R G A R E  .................................................................................................................  205:-

Svensk högrevsburgare, romansallad, bifftomat, rödlök, bacon, rökt
chilidressing, saltgurka och svensk cheddarost med pommes. (G/L)

Öl: Budvar (CZE) Vin: Tommasi Valpolicella Ripasso. Corvina/
Rondinella, Corvinone (ITA)

F I S H  &  C H I P S  ..................................................................................................................................................  205:-

På MSC märkt kolja sprayas med maltvinäger, serveras med
pepparotsremoulad, ärtpuré och pommes. (G)
Öl: Eriksberg Karaktär (SWE) Vin: Masi Masianco Pinot Grigio (ITA)

R Ä K S M Ö R G Å S  ..................................................................................................................................................  205:-

stekt levainbröd, ägg, majonnäs, räkor (MSC) citron och dill.(G/Ä)

Öl: Erdinger Hefe Weissbier (DE) Vin: Deutz Champagne (FRA)

K V Ä L L E N S  H U S M A N  .....................................................................................................................................  169:-

Måndag till fredag
Fråga vad som serveras ikväll

T I L L B E H Ö R  /  S I D E  O R D E R  ...........................................................................................................................  35:-

Pommes frites - smashad vitlökspotatis
- sallad - bearnaisesås - dressingar - rödvinssås



N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Dryckesförslag: Grönstedts Monopole V.S.O.P (SWE)

E N  K U L A  G L A S S  ............................................................................................................  25:-
Päron

C H O K L A D T R Y F F E L  ......................................................................................................  30:-

Stor kula päronglass toppad med marängcrisp. (L)
P Ä R O N G L A S S  .................................................................................................................  79:-

Dryckesförslag: Glenmorangie 10 years (SCO)

Fudge med havssalt. (G/Ä/L)
F U D G E  ................................................................................................................................  79:-

Dryckesförslag: Don Papa Rum (PH)

Brownie med nötter. (N) (Veganvänlig)
B R O W N I E  ..........................................................................................................................  79:-

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.




