
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

A R A N C I N I  ....................................................................................................................................................................  78:-

Surdegsbröd gnuggat med vitlök, toppas med grovhackad bifftomat, olivolja
och basilika (veganvänlig)

B R U S C H E T T A  C O N  P O M O D O R I  .......................................................................................................................  65:-

Öl: Pale Ale Vin: Robert Klingenfus Riesling, Alsace Frankrike
Vinägerkokt spansk chorizo med äggula, grillat surdegsbröd
C H O R I Z O  A ´  L A  A U S T U R I A N A  ..........................................................................................................................  75:-

Öl: Pilsner Vin: Red Velvet Cinsaut, Libanon

Smörstekta musslor från Färöarna. Serveras i skal med brynt smör, grön
örtsås, citronkaviar

Öl: Veteöl Vin: Domaine de Vauroux, Chablis Frankrike

 Öl: Bitburger Pils Vin: Champagne alt. torr cider

B U R R A T A  .....................................................................................................................................................................  83:-

Sicilianska tomatrisottobollar i tomatsås (veganvänlig)

Burrata, mortadella, riven fryst tomat, granatäppelsirap, surdegsbröd

Öl: A.P.A. Vin: Red Velvet Cinsaut, Libanon

P I L G R I M S M U S S L O R  ..............................................................................................................................................  75:-

Vin: Fumées Blanches Rosé, Bordeaux Frankrike

Coppa, bresaola, Salami di Milano, Grana Padano, Taleggio,
rabarbermarmelad, husets digestivekex

C H A R K B R I C K A  H A L V / H E L  .....................................................................................................................  98:-/196:-

O S T B R I C K A  H E L / H A L V  ...........................................................................................................................  84:-/168:-

Taleggio, Grana Padano, Gorgonzola, rabarbermarmelad, husets
digestivekex, jordgubbar, druvor

Öl: Belgisk ale Vin: Masi Masianco Pinot Grigio, Italien



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Varmrökt norskodlad jägerkryddad lax, mix av frisésallad/rosésallad/
mâchésallad, bifftomat, dill, grön örtsås, chimichurri

Öl: Veteöl Vin: Robert Klingenfus Riesling, Alsace Frankrike

P O T A T I S S A L L A D  ............................................................................................................................................  228:-

A N K L Å R  B A R B A R I E  .......................................................................................................................................  248:-

Vietnamesisk sesampanerad tonfiskkottlett med kokt färskpotatis serverad
med en sallad på marinerad gurka och vår egen sötsyrliga chilisås

S L A K T A R B I F F  ...................................................................................................................................................  258:-

Öl: Bitburger Pilsner Vin: Robert Klingenfus Riesling, Alsace Frankrike

Öl: Mellanmörk ale Vin: Tommasi Ripasso, Valpolicella Italien

V I L D S V I N S S A L S I C C I A  ...................................................................................  248:-

Europeisk vildsvinskorv, sauterad mangold, rostad färskpotatis, grön
örtsås toppad med gremolata

180 grams chipotlemarinerad svensk biff, kapris, stekt gul lök, grillad
paprikasallad, vitlökscreme fraiche, kokt färskpotatis

Ugnsrostat franskt anklår, rostat äpple, silverlök och broccoli, apelsinglace

Öl: Mörk lager Vin: Clay Creek Pinot Noir, Amerika

T O N F I S K  .............................................................................................................................................................  236:-

Öl: Bitburger Pilsner Vin: Black Stallion Cabernet Sauvignon, North
Coast Amerika



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Citronrisotto toppad med basilika (veganvänlig)
Öl: Fruktig ale Vin: Mont-Redon, Cõtes du Rhône Frankrike

R I S O T T O  .............................................................................................................................................................  188:-

H Ö G R E V S B U R G A R E  ......................................................................................................................................  199:-

Bishops färskgjorda hamburgare av svenskt högrev, libanesisk
vitlökskräm, gemsallad, silverlök, pommes frites

Öl: I.P.A. alt. A.P.A. Vin: Black Stallion Cabernet Sauvignon, North Coast
Amerika

V E G A N B U R G A R E  .............................................................................................................................................  199:-

Sojaproteinbaserad burgare, vegansk ost, libanesisk vitlökskräm,
gemsallad, silverlök, pommes frites

Öl: I.P.A. alt. A.P.A. Vin: Black Stallion Cabernet Sauvgnon, North Coast
Amerika

F I S H  &  C H I P S  ..................................................................................................................................................  199:-

Ölpanerad/friterad norsk koljafilé, tartarsås, citron, pommes frites
Öl: I.P.A. alt. A.P.A. Vin: Masi Masianco Pinot Grigio, Italien

N O T H I N G  F I S H Y  .............................................................................................................................................  189:-

Panerade/friterade svenska tempurafiléer, tartarsås, citron, pommes frites
(veganvänlig)

Öl: I.P.A. alt. A.P.A. Vin: Domanie du Vauroux, Chablis Frankrike



N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Dryckesförslag: Petit Guiraud Sauternes, Bordeaux
Frankrike (eko) alt. alkoholfri söt cider

C H O K L A D T R Y F F E L  ......................................................................................................  38:-
Tryffel på vit choklad, rullad i kokosflingor

Sorbet: rabarb eller mango
Glass: vanilj

H U S E T S  G L A S S / S O R B E T  ........................................................................  38:-/KULA

Dryckesförslag: Champagne alt. alkoholfri söt cider

Dryckesförslag: Söt porter/stout alt. Petit Guiraud
Sauternes, Bordeaux Frankrike (eko) alt. alkoholfri söt cider

Fyllda med lemon curd, toppas med jordgubbskompott
M A R Ä N G S K Å L A R  ..........................................................................................................  65:-

Dryckesförslag: Pommeau du Normandie, Frankrike alt.
alkoholfri söt cider

Serveras med en kula egengjord vaniljglass
R A B A R B E R P A J  ..............................................................................................................  78:-

Dryckesförslag: Petit Guiraud Sauternes, Bordeaux
Frankrike (eko) alt. akoholfri söt cider

Krämig cheesecake av biscoffsmul toppad med
jordgubbskompott (veganvänlig)

C H E E S E C A K E  ..................................................................................................................  78:-

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.


