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V I T L Ö K S B R Ö D  M E D  R O S T A D  A I O L I  ..................................................................................................................  79

Vitlöksfärskost, stekt svamp, spenat, picklad lök, parmesan, tryffelmajonnäs.

S M Ö R D E G S T O A S T  ......................................................................................................................................................  99

Öl: Erdinger Hefeweizen Vin: Domaine de Vauroux Chablis
Skagenröra, stekt brioche, dillgravad gurka, tångkaviar, citron.
T O A S T  S K A G E N  ............................................................................................................................................................  99

Öl: Chimay Yellow Vin: Robert Klingenfus Riesling

Tonfisk, wasabifärskost, ponzu, friterade risnudlar, syltad ingefära, kålrabbi,
koriander.

Öl: Pilsner Urquell Vin: Robert Klingenfus Riesling

R Å B I F F  P Å  S V E N S K T  N Ö T I N N A N L Å R  ....................................................................................................  99/225

Misofärskost, fläsksvål, picklad kålrot, dijon- och äggulecrème, parmesan,
friterad kapris. Går att få som huvudrätt med pommes.

Öl: Ayinger Kellerbier Vin: Masi Pinot Noir

T O N F I S K T A R T A R  .........................................................................................................................................................  99

Öl: Westmalle Dubbel Vin: Domaine de Vauroux Chablis

Rostade pumpafrön, picklad rotselleri, rostat bröd.
P U M P A S O P P A  ...............................................................................................................................................................  99

O S T  &  C H A R K  .....................................................................................................................................................  99/225

Utvalda delikatesser, säsongens marmelad, marinerade oliver, fröknäcke,
grillat bröd.

Öl: Rochefort 6 Vin: Tommasi Ripasso
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Öl: Kronenbourg 1664 Blanc Vin: Piumarossa Rosato Rosé

Hantverkskorv, potatispuré, löksky, ärtor, picklad lök, stekt svamp.

Öl: Fuller's ESB Vin: Baron de ley Roija

D U M P L I N G S  .........................................................................................................................................................  195

K O C K E N S  V A L  ...............................................................................................................................................................

Fråga personalen om kockens val.

B A N G E R S  &  M A S H  ...........................................................................................................................................  195

B A K A D  K Y C K L I N G  .............................................................................................................................................  229

Fläskschnitzel, vadouvansmör, friterad potatis, rödvinssås, ärtor, grillad
citron, kapris.

R Y G G B I F F  ....................................................................................................................................................  275/385

Öl: Erdinger Hefe Weizen Vin: Mont Redon Cotes du Rhone

Öl: Chimay Röd Vin: Black Stallion North Coast Cabernet Sauvignon

R Ö D I N G  ...........................................................................................................  275

Smörstekt rödingfilé, kokt potatis, vitvinssås, stenbitsrom, vinkokta betor,
dillcrisp.

Grillad ryggbiff, örtsmör, bakad sötpotatis, stekt svamp, rödvinssås,
slungad grönsallad. Välj mellan 170g och 250g ryggbiff.

Bakad kyckling à la coq au vin, potatispuré, rostad aioli.

Öl: Grimbergen Double Ambree Vin: Celeste Crianza

S C H N I T Z E L  ...........................................................................................................................................................  245

Öl: Chimay Dorée Gold Vin: Domaine de Vauroux Chablis

Dumplings, sallad, gochujangcrème, kimchipicklad kål, picklad rödlök,
friterade risnudlar. (veganvänlig)
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Grillad ryggbiff, rostat bröd, vitlöksfärskost, sallad, picklad lök, grillad
tomat, dijon- och äggulecrème, riven pepparrot.
Öl: Fuller's ESB Vin: Pinot Noir

B I S H O P S  T O A S T  ................................................................................................................................................  259

R Ä K S M Ö R G Å S  .....................................................................................................................................................  235

Rostat bröd, dillmajonnäs, sallad, ägg, tomat, picklad rödlök, tångkaviar,
citron.

Öl: Omnipollo Pilsner Vin: Robert Klingenfus Riesling

B I S H O P S  H A M B U R G A R E  ...............................................................................................................................  215

Potato bun, bacon, väddöcheddar, tryffelmajonnäs, sallad, saltgurka,
picklad rödlök, pommes och rostad aioli.

Öl: Eriksbergs Karaktär Vin: Mont Redon Cotes du Rhone

N A T U R L I  B U R G E R  .............................................................................................................................................  215

Soyaproteinsbiff, potato bun, sallad, picklad rödlök, saltgurka, pommes,
gochujangcrème. (Veganvänlig)
Öl: Budvar Vin: Piumarossa Cabernet Sauvignon

F I S H  N '  C H I P S  ....................................................................................................................................................  215

Pankopanerad kapkummelfilé, kimchipicklad kål, citron, pommes,
tartarsås.

Öl: Spitfire Vin: Masi Masianco Pinot Grigio

N O T H I N G  F ! S H Y  N '  C H I P S  ...........................................................................................................................  215

Växtbaserade filéer, kimchipicklad kål, citron, pommes, citronmajonnäs.
(Veganvänlig)
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Dryckesförslag: Sauternes

C H O K L A D T R Y F F E L  .........................................................................................................  35
Hemgjord chokladtryffel.

Variation på ostar, säsongens marmelad och fröknäcke.
K V Ä L L E N S  O S T  ................................................................................................................  79

Dryckesförslag: Sandeman Invalid Port / Chimay Blå

Dryckesförslag: Irish Coffee

Serveras med sorbet.
C R È M E  B R Û L É E  ...............................................................................................................  79

Dryckesförslag: Samuel Smith organic chocolate stout

Hembakad blondiekaka, chokladglass, italiensk maräng,
mandeltuile, apelsincoulis.

B L O N D I E K A K A  ..................................................................................................................  79

Dryckesförslag: Bärig suröl

Pistagebotten, rabarber- och krusbärskompott, vaniljkräm,
valnöt- och karamellglass. (Veganvänlig)

B J Ö R N B Ä R S C H E E S E C A K E  .........................................................................................  79

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.




