
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

O S T  O C H  C H A R K  ( G , L , M )  ..................................................................................................................................  99:-

Crème fraîche, picklad rödlök och dill.
C H I P S  &  S I K R O M  ( M , F )  .....................................................................................................................................  99:-

Öl: Omnipollo Pils Vin: Robert Klingenfus Riesling
Äggsallad med rökt röding, dill, pickled fänkål och citron
R Ö K T  R Ö D I N G  ( F , Ä , M )  ........................................................................................................................................  99:-

Öl: Budvar Vin: Mas Pere Cava

Saltrostade betor med getost, grillat bröd och saltrostad mandel.
-Kan även serveras vegansk.

Öl: Eriksberg karaktär Vin: Piumarossa Chardonnay

 Öl: Spitfire Vin: Tommasi Ripasso

F L Ä S K S P E T T  ( N )  ....................................................................................................................................................  99:-

Ost och chark, oliver, marmelad och fröknäcke

Grillat fläskspett serveras med Som Tam på kålrabbi.

Öl: Omnipollo Pils Vin: Domaine de Vauroux Chablis

B E T O R  ( M , G , M A )  ....................................................................................................................................................  99:-

Öl: Budvar Vin: Piumarossa Chardonnay

Rostat bröd, gratinerad värsterbottensost med vitlökssmör. Serveras med
aioli.

V I T L Ö K S B R Ö D  ( G , M J , Ä )  ....................................................................................................................................  79:-

A L L E R G E N E R  .......................................................................................................................................................................

G=gluten, L=laktos, M=mjölk, Ä=ägg, B=baljväxter, F=fisk, SK=skaldjur,
Se=senap, SB=sojaböna, N=nötter Ma=mandel, S=selleri



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Serveras med slungad sallad.

Öl: How To Stay Frosty Vin: Piumarossa Cabernet Sauvignon

A L L E R G E N E R  .................................................................................................................................................................

G=gluten, L=laktos, M=mjölk, Ä=ägg, B=baljväxter, F=fisk, SK=skaldjur,
Se=senap, SB=sojaböna, N=nötter Ma=mandel, S=selleri

O B S !  ...................................................................................................................................................................................

Det kan finnas spår av gluten och nötter i alla maträtter då vi dagligen
använder dessa i vårt kök.

V E G A N S K  L A S A G N E  ( S , B )  ........................................................................................................................  229:-

C H I L I G R Y T A  ( G , M , S , B )  ..............................................................................................................................  259:-

Friterad kyckling, majonnäs, citron, vårlök & ris.

F L A N K S T E K  ( M , S )  ........................................................................................................................................  299:-

Öl: To Öl Modern Pale Vin: Piumarossa Chardonnay

Öl: Eriksbergs Karaktär Vin: Black Stallion North coast

F I S K E F R I K A D E L L E R  ( S , Ä , S E )  ........................................................................  259:-

Serveras med remouladsås och ångad potatis.

Grillad flankstek, säsongens grönsaker, grönpepparsås & pommes
chateau.

Örtkryddat ris, röda kidneybönor, grillat bröd, majs och crème fraîche.

Öl: Omnipollo Pils Vin: Cabernet Sauvignon

C H I C K E N  K A A R A G E  ( Ä , S E , G )  ..................................................................................................................  239:-

Öl: How To Stay Frosty Vin: Domaine de Vauroux Chablis



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Bacon, cheddar, sallad, rödlök, tomat, husets dressing & pommes frites.

Öl: Omnipollo Zodiac Vin: Piumarossa Cabernet Sauvignon

B I S H O P S  B U R G A R E  ( M J , S O , Ä )  .............................................................................................................  209:-

S O J A B U R G A R E  ( S B , S E , G )  ........................................................................................................................  209:-

Växtbaserad burgare med vegansk ost, vegansk dressing, sallad & rödlök.
Serveras med pommes frites. (Vegan)

Öl: To Öl Modern Pale Vin: Piumarossa Cabernet Sauvignon

F I S H  A N D  C H I P S  ( G , L , M , Ä , S E )  .............................................................................................................  209:-

Friterad kolja, pommes frites, citron och dillmajonnäs.

Öl: Bombardier Vin: Piumarossa Chardonnay

N O T H I N G  F ! S H Y  A N D  C H I P S  ( G , S E )  ...................................................................................................  209:-

Friterad Nothing F!shy tempurafilé, pommes frites, citron och
dillmajonnäs. (Vegan)
Öl: Spitfire Vin: Piumarossa Chardonnay

V I N T E R S A L L A D  ( N , S E )  ..............................................................................................................................  229:-

Ugnsrostade rotfrukter med krispig äppelsallad och lingon, vinägrett,
cashewkräm, rostade solrosfrön och rödbetschips.

Öl: Bitburger Vin: Mont-Redon Côtes du Rhône

A L L E R G E N E R  .................................................................................................................................................................

G=gluten, L=laktos, M=mjölk, Ä=ägg, B=baljväxter, F=fisk, SK=skaldjur,
Se=senap, SB=sojaböna, N=nötter Ma=mandel, S=selleri



N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

K U L A  G L A S S / S O R B E T  ...............................................................................................  45:-

3 olika Kirunapraliner.
P R A L I N E R  ........................................................................................................................  69:-

Vaniljglass, lakrits och marinerade bär.
B L O N D I E  ( M , G , Ä )  ........................................................................................................  79:-

Mandelkrokant och apelsin.
-Finns även i vegansk variant.

C H O K L A D M O U S S E  ( Ä , M A )  .....................................................................................  79:-

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.




