
Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Pankofriterade jätteräkor i en härlig avokadokräm.

Öl: Lagunitas IPA Vin: Mont-Redon Cotes-du-Rhone

Tunt skivade kokta rödbetor toppad med chevre och pinjenötter.

Öl: Erdinger Weissbier Vin: Robert Klingenfus Riesling

En härlig avokado-mousse toppad med kallrökt lax.

Öl: Kronenbourg 1664 Blanc Vin: Domaine de Vauroux Chablis

 Öl: Budejovický Budvar Vin: Tommasi Ripasso

En underbar italiensk charkbricka med prosciutto, coppa parma och
vetricina salami med oliver, lagrad taleggio, crostini och fikonmarmelad.

Friterad blomkål i buffalo-kryddning med chipotle-dip.

Öl: Omnipollo Pilsner Vin: Piumarossa Chardonnay

Öl: Budejovický Budvar Vin: Piumarossa Chardonnay

Grillat sumon-bröd med vitlök, serveras med tzatziki.

En fin mix av fyra olika ostar serveras med fikonmarmelad och färska fikon.

Öl: Pilsner Urquell Vin: Baron de Ley Rioja



 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Öl: Omnipollo Pilsner Vin: Clay Creek Pinot Noir

Hängmörad entrecote grillad till ert val. Serveras med
smashed potatoes, rödvinssås och grönsaker.

Öl: Pilsner Urquell Vin: Black Stallion Cabernet Sauvignon

Grillad kycklinglårfilé i en krämig parmesansvampsås, serveras med
smashed potatoes.

Öl: Bitburger Pils Vin: Clay Creek Pinot Noir

En mustig gryta av högrev, serveras med duchess-potatistoppar.

Öl: Pilsner Urquell Vin: Black Stallion Cabernet Sauvignon

Vår fantastiska kolja i beer-batter. Serveras med pommes, tartarsås, citron
samt en liten side sallad.

Öl: Shepherd Neame Spitfire Vin: Piumarossa Chardonnay

Öl: Budejovický Budvar Vin: Baron De Ley Reserva

Vår soya-burgare är helt vegansk med violife-cheddar, rostad lök,
saltgurka och sallad. Serveras med pommes och chipotle-dip.

Vår egen klassiker med bacon, cheddar-ost, sallad, klassisk dressing,
saltgurka och rostad lök. Serveras med pommes och chipotle-dip.

Vår texas-style kycklingburgare med soltorkat tomatdressing, rostad lök,
cheddarost och ruccola. Serveras med pommes och chipotle-dip.

Öl: Omnipollo Pilsner Vin: Robert Klingenfus Riesling

Öl: Eriksbergs Karaktär Vin: Baron De Ley Reserva

Grillad biff av högrev i en härlig japansk yakiniku-sås, serverad på en bädd
av ruccola med salladslök och röd chili.



 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

En härlig fisk- och skaldjursgryta a´la provencal som serveras med
sumonbröd.

Öl: Omnipollo Pilsner Vin: Domaine de Vauroux Chablis

En favorit återvänder: Våra BBQ babybackribs med pommes och
chipotle-dip.

Öl: Budejovický Budvar Vin: Black Stallion Cabernet Sauvignon

Våra goda ölkokta musslor i en fantastisk grädd-sås. Serveras med
vitlöksbröd. Kan serveras som halva.

Öl: Erdinger Hefe-Weisse Vin: Robert Klingenfus Signature Reisling

Vegansk Fish n' Chips på veteprotein. Serveras med pommes, tartarsås
samt en liten side sallad.

Öl: Eriksbergs Karaktär Vin: Baron De Ley Reserva

Rostade sötpotatisklyftor med svamp och spenat.

Öl: Eriksbergs Karaktär Vin: Baron De Ley Reserva



 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Dryckesförslag: Kaffe Karlsson

En prefekt avslutning med 1 kula blåbärscheesecake-glass.
Toppas av blåbärspuré.

Krispig marängbakelse i vispad grädde  med apelsinsås och
färsk apelsin.

Dryckesförslag: Irish Coffee

Dryckesförslag: Robert Klingenfus Riesling

En ljuvlig Crème brûlée på klassiskt vis.

Dryckesförslag: Irish Coffee

En klassisk kladdkaka med vispad grädde.

Dryckesförslag: Mas Pere Cava

En vegansk pannacotta.

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.


