
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

O S T  &  C H A R K T A L L R I K  ...............................................................................................................................  139/199

Friterade risbollar med svamp serveras med pesto citronmayo         1,2,3
S V A M P  A R A N C H I N I  ...................................................................................................................................................  99

Öl: En citrusdoftande veteöl Kronenburg Blanc 40cl 73:- Vin: Millet Chablis
119:-

Grillad bröd med oxbringa surkål prästost och russian dressing        1,2,3
R E U B E N  S A N D W I C H  ...............................................................................................................................................  139

Öl: Bitburger Pilsner 40cl 69:- Vin: Champagne Deutz 139:-

Halv 80gr Hel 160gr Serveras med kapris chiliaioli friterad potatisull senap
och knäcke          2,3,13

Öl: Ett glas Guinness Stout 540cl 83:- Vin: Baron de Ley Reserva 109:-

 Öl: Bitburger Pilsner 40cl 69:- Vin: Allesverloren Shiraz 109:-

B U R R A T A  ......................................................................................................................................................................  129

2 sorters ost och 3 sorters chark av köket utvalda produkter med
fikonmarmelad finncrisp och oliver               1,2

Krämig Burrata med tomatsallad och pesto

Öl: Bitburger Pilsner 40cl 69:- Vin: Tommasi Graticcio Appasionato 105:-

R Å B I F F  .................................................................................................................................................................  149/229

Öl: Omnipollo Pilsner 40cl 79:- Vin: Zonnebloem Sauvignon Blanc 99:-

Klassisk Skagen på grillat bröd       1, 2, 3, 4, 13
S K A G E N      ...................................................................................................................................................................  169

C H E V R E  C H A U D  ........................................................................................................................................................  109

Grillad Chevre på en ruccolabädd med mangochili dressing, picklade betor
och rostade hasselnötter

Öl: Omnipollo Pilsner 4,8% 79:- Vin: Take it to the grave Pinot grigio 119:-

C A R P A C C I O  .................................................................................................................................................................  129

Nötcarpaccio med parmensan, kronärtskockshjärtan, ruccola och rostade
solrosfrön

Öl: Vår egna Hus APA 40cl 99:- Vin: Clay Creek Pinot Noir 109:-



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Öl: Budvar Lager 40cl 69:- Vin: Mont-Redon Reserve Rouge 99:-

Serveras på en bädd av matvete, sallad med limeaioli och mangodressing
Allergi 2, 3, 6, 13

Öl: Bitburger Pilsner 40cl 69:- Vin: Millet Chablis 119:-

K Ö T T B U L L A R  .......................................................................................................................................................  189

C A E S A R S A L L A D  ..............................................................................................................................................  199:-

Klassiker för sommaren     Allergier 3,6,13

Öl: Kronenberg Blanc 40cl 73.- Vin: Mont-Redon Cotes Rhone 99:-

G R I L L A D  T O N F I S K   .......................................................................................................................................  229:-

E N T R E C O T E   ........................................................................................................................................................  259

Serveras på en bädd av matvete, sallad med limeaioli och mangodressing
1, 2, 3, 6, 13
Öl: Omnipollo Pilsner 4,8% 40cl 79:- Vin: Zonnebloem Sauvignon Blanc
99:-

F I S K G R Y T A  ......................................................................................................  219

Tomatbaserad fiskgryta med saffran vitfisk räkor och musslor serveras
med grillat bröd och aioli      2,3,4,6

Grillad entrecote grillad sparris friterad kulpotatis bakade tomater
vitlökssmör    1,12

Öl: Bitburger 40cl 69:- Vin: Black Stallion Cabernet Sauvignon 130:-

H A L L O U M I S A L L A D  ........................................................................................................................................  219:-

Öl: Bitburger Pilsner 40cl 69:- Vin: Allesverloren Chenin Blanc 105:-

Hemgjorda köttbullar med potatismos inlagd gurka lingonsylt och gräddsås
1,2,3,12,13



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Serveras med ärtpure tartarsås picklade morötter och fänkål och pommes
1,3,6
Öl: Budvar Lager 40cl 69:- Vin: Zonnebloem Savignon Blanc 99:-

F I S H  A N D  C H I P S  ...............................................................................................................................................  185

B I S H O P  B U R G E R  ...............................................................................................................................................  185

Dubbel ost crisp sallad chilimayo karameliserad lök saltgurka och
pommes        1,2,3

Öl: Staropramen Granat 40cl 69:- Vin: Mont-Redon Reserve Rouge 99:-

N O  B E E F  B U R G E R  .............................................................................................................................................  185

Plantbeef av soyaprotein grillade grönsaker veganost chilimayo och
pommes          1

Öl: Staropramen Granat 40cl 69:- Vin: Mont-Redon Reserve Rouge 99:-

H A L L O U M I B U R G A R E  .......................................................................................................................................  185

Serveras med Hummus, aioli, grillad parika och pommes     1, 2, 3
Öl: Vår egna Hus APA 5,4% 40cl 99:- Vin: Take it to the grave Pinot
Grigio 119:-



N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Dryckesförslag: Kaffe och Grådask Portvin 4cl 90:-

Hemgjord munk serveras med hallonsylt
H E M G J O R D  M U N K  .........................................................................................................  79

Dryckesförslag: Ett litet glas Grönstedts cognac VS 28:-/cl

Chokladbrownie serveras med vaniljgrädde och hallonsås
B R O W N I E        ....................................................................................................................  89

Dryckesförslag: Ta gärna ett litet glas rom och en kopp
kaffe eller varför inte en stout

Hemgjord tryffel
C H O K L A D T R Y F F E L  .........................................................................................................  69

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.


