
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

P A N E R A T  G E T O S T H J U L  ...................................................................................................................................  129:-

Tre chark, tre ostar. Serveras med fikonmarmelad, husets marinerade oliver
och krisp

B I S H O P ' S  O S T  O C H  C H A K B R I C K A  .............................................................  LITEN 129:- / STOR 249:-

Öl: TIH Just Pick One Pils Vin: Baron De Ley Reserva
Gratinerat vitlöksbröd, serveras med side sallad samt aioli
V I T L Ö K S B R Ö D  M E D  S I D E  S A L L A D   ...............................................................................................................  79:-

Öl: Duchesse de Bourgogne Vin: Mont-Redon Chateaneuf du Pape

Grillade knippemorötter med sesamspetskål, slungade kikärtor, chiliaioli
och örter

Öl: Veteöl Vin: Robert Klingenfus Signature Riesling

 Öl: TIH Tear Down This Wall Vin: Zonnebloem Sauvignon Blanc

T A R T A R  ......................................................................................................................................................................  119:-

Friterat pankopanerad getosthjul med syrade betor, honung, rotfruktschips
samt pepparrotskräm

Tartar på innanlår, kapris, krasse, friterat bovete och riven pepparrot.
Serveras med dijonmajonnäs

Öl: Wychwood Hobgoblin Vin: Mont-Redon Côtes du Rhône

K N I P P E M O R Ö T T E R  ( V E G A N )  ...........................................................................................................................  99:-



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Glazed jackfruit, brytbönor, grillad pak choi, husets kimchi, serveras i en
varm misobuljong med nudlar

Vin: Somersby Sparkling Rosé

R A M E N  M I S O  ( V E G A N )  ..............................................................................................................................  239:-

V I L D A N D   ............................................................................................................................................................  289:-

Vitvinskokta blåmusslor, serveras med aioli samt pommes strips

L Å N G B A K A D E  S H O R T  R I B S   .....................................................................................................................  299:-

Öl: Chimay Vit Vin: Tommasi Baciorosa Rosé

Öl: Westmalle Dubbel Vin: 3 Finger Jack Old Vine Zinfandel

D O V H J O R T  ...................................................................................................  299:-

Serveras med friterad kulpotatis, syrade betor, kryddig sesamspetskål samt
rödvinssås med rökt svamp

Glazed short ribs serveras med palsternackspure, coleslaw, rökt
majskräm, tryffelmajonnäs samt rödvinssås med rökt svamp

Serverad med en variation på rotfrukter, parmesankräm, krispigt sidfläsk,
syrad fänkål. samt cognacsås

Öl: Guinness Vin: Black Stallion Cabernet Sauvignon

M O U L E S  F R I T E S  .............................................................................................................................................  219:-

Öl: Maredsous Brune Vin: Baron De Ley Reserva



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Grillad ryggbiff med kappa serveras med side sallad, aioli, rödvinssås
samt pommes strips
Öl: Fuller's ESB Vin: Baron De Ley Gran Reserva

R Y G G B I F F  2 5 0 G  .............................................................................................................................................  299:-

T H E  F A M O U S  C H U C K  B U R G E R  1 5 0 G  ...................................................................................................  199:-

Serveras med tryffelmajonnäs, krispsallad, tomat, syrad rödlök,
cheddarost, timjanrostade skogssvamp samt pommes strips

Öl: Fuller's ESB Vin: Mont-Redon Côtes du Rhône Réserve

F I S H ' N ' C H I P S  ..................................................................................................................................................  199:-

Marinerad och friterad koljafilé serveras med dillpommes sallad samt
fänkålstartar

Öl: Budejovický Budvar Vin: Chablis

B I S H O P S  V E G A N  B U R G E R  .........................................................................................................................  199:-

Serveras med sallad, tomat, syrad rödlök, ost, chiliaioli samt pommes
strips
Öl: Lagunitas IPA Vin: Baron De Ley Reserva

K I K Ä R T S S A L L A D  ............................................................................................................................................  199:-

Krispig sallad med kikärtor slungade i citronette och örter, kapris, rostade
mandlar och pumpafrön, fetaost samt dijonkräm

Öl: Somersby Päron Vin: Domaine Franck Millet Sancerre Rosé

K V Ä L L E N S  R Ä T T  ..........................................................................................................................................................

Fråga servisen om kvällens rätt!!



N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

V A N I L J G L A S S  ................................................................................................................  59:-
Två kulor vaniljglass med chokladsås och färska bär

Kaffe, 2cl avec samt Lisas chokladtryffel
K A F F E  &  T R Y F F E L  ....................................................................................................  139:-

Dryckesförslag: Hell or High Water Rom, Grönstedts
Monopol VSOP, Busnel Calvados VSOP

Ett glas prosecco med kvällens bär och en skopa jordgubbs-
och flädersorbet samt citronmeliss

P R O S E C C O  F L O A T  ( V E G A N )  ..................................................................................  99:-

Dryckesförslag: Recioto della Valpolicella

Varm chokladfondant serveras med vaniljglass, kanderade
hasselnötter och salt karamellkräm

C H O K L A D F O N D A N T   ...................................................................................................  99:-

Dryckesförslag: Moscato D'Asti

Varm rabarbertartelett, serveras med vaniljglass,
hjortroncoulis och basilika

R A B A R B E R T A R T E L E T T  ...........................................................................................  119:-

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.


