
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

B I S H O P S  O S T  O C H  C H A R K  ......................................................................................  LITEN 99 / STOR 198

Finhackad biff blandat med rödbetor och pepparrot på en bädd av krämig
smetana. Toppas med friterad kapris, persilja och lök.

B I S H O P S  T A R T A R  .......................................................................................................................................................  99

Öl: ESB Vin: Masi Masianco
Rökta räkor serverade med grillat levainbröd, citron och husets aioli.
R Ö K T A  R Ä K O R  ..............................................................................................................................................................  99

Öl: To Öl Modern Pale Vin: Tommasi Ripasso

Krispiga rotfruktschips toppade med vegansk tångkaviar, vegansk fraiche
rödlök och dill.

Öl: Spitfire Vin: Piumarossa Chardonnay

 Öl: Bitburger Vin: Mas Pere Cava

G R I L L A D  S K A G E N T O A S T  .........................................................................................................................................  99

En smakrik kombination av lagrade ostar, utvalda charkuterier,
fikonmarmelad och oliver. Serveras med kex.

Krämig skagenröra på grillat levainbröd. Serveras med citronklyfta och
färsk dill.

Öl: Carlsberg Hof Vin: Piumarossa Rose

R O T F R U K T S C H I P S  M E D  T Å N G K A V I A R  ...........................................................................................................  79

Öl: Eriksberg Karaktär Vin: Piumarossa Cabernet Sauvignon

Ostgratinerat vitlöksbröd. Serveras med sidesallad och aioli.
V I T L Ö K S B R Ö D  ..............................................................................................................................................................  89



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Öl: ESB Vin: Masi Masianco Pinot Grigio

Bishops varmrökta lax, serveras med somrig potatissallad samt chiliaioli.

Öl: Budvar Vin: Mas Pere Cava

R Ö K T A  R Ä K O R  ....................................................................................................................................................  199

V A R M R Ö K T  L A X  .................................................................................................................................................  289

Ä L G K Ö T T B U L L A R  ..............................................................................................................................................  259

Romansallad med grillad kycklingfilé, bacon, krutonger, parmesan och
ceasardressing.

F L A N K S T E K   ........................................................................................................................................................  279

Öl: Omnipollo Pilsner Vin: Domaine de Vauroux Chablis

Öl: Budvar Vin: Black Stallion

G R I L L A D  K Y C K L I N G F I L É  ...................................................................................  229

Grillad kycklingfilé serveras med rostade morötter, palsternacka, potatis
samt rödvinssås.

Grillad flankstek med bearnaisesås och rödvinssås. Serveras med pommes
frites.

Älgköttbullar serveras med potatispuré, skogssvampsås, svartvinbärsgelé
och ättiksgurka.

Öl: Lagunitas IPA Vin: Torres Celeste Crianza

C A E S A R S A L L A D  .................................................................................................................................................  229

Öl: Ayinger Kellerbier Vin: Klingenfus Riesling

Rökta räkor serveras med aioli samt smörstekt levainbröd.



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Ugnsbakad och grillad kålrot med en somrig potatissallad med rödlök och
kapris. Serveras med vegansk aioli.
Öl: Guinness Vin: Baron de Ley Reserva

G R I L L A D  K Å L R O T  ..............................................................................................................................................  209

B I S H O P S  B A C O N  B U R G E R  ...........................................................................................................................  209

Högrevsburgare med cheddar, krispigt bacon, karamelliserad lök, sallad,
tomat och majonnäs. Serveras med friterade pommes frites och aioli.

Öl: Pilsner Urquell Vin: Piumarossa Cabernet Sauvignon

B I S H O P S  V E G A N  B U R G E R  ............................................................................................................................  209

Växtbaserad burgare med majonnäs, cheddar karamelliserad lök, sallad
och tomat. Serveras med pommes frites och aioli. (Vegansk)

Öl: Pilsner Urquell Vin: Piumarossa Cabernet Sauvignon

F I S H ' N ' C H I P S  .....................................................................................................................................................  209

Frasigt friterad kapkummel med dillslungade pommes frites och krämig
fänkålstartarsås. Serveras med sidesallad samt citronklyfta.
Öl: Erdinger Vin: Piumarossa Chardonnay

N O T H I N G  F I S H Y  ................................................................................................................................................  209

Växtbaserad tolkning av Fish 'n' Chips - krispig tempurapanerad soyafilé
med pommes frites, fänkålstartarsås och en sidesallad samt citronklyfta.

Öl: Erdinger Vin: Piumarossa Chardonnay

S I D E O R D E R S  ..........................................................................................................................................................  39

Pommes strips // Sidesallad // Grillat levainbröd //
Potatispuré // Rostade rotsaker //Potatissallad // Oliver

E X T R A  S Å S  ..............................................................................................................................................................  25

Bearnaisesås // Rödvinssås // Aioli // Majonnäs // Fänkålstartarsås //
Skogssvampsås //Chiliaioli



N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Dryckesförslag: Hjortronlikör

C H O K L A D T R Y F F E L  .........................................................................................................  39
Kökets egna tryffel, avnjutes med fördel till kaffe.

Vaniljglass eller sorbet. Serveras med chokladsås eller
kolasås.

G L A S S / S O R B E T  ..............................................................................................  39/KULA

Dryckesförslag: Whiskey

Hemgjord kaka bakad med vit choklad, serveras med
jordgubbscoulis.

V I T C H O K L A D K A K A  .........................................................................................................  79

Dryckesförslag: Baileys

Belgisk våffla serveras med glass och chokladsås.
B E L G I S K  V Å F F L A  ............................................................................................................  79

Dryckesförslag: Rom

Ljummad rabarber och citronkaka, serveras med glass.
(Vegansk).

R A B A R B E R  O C H  C I T R O N K A K A  .................................................................................  79

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.


