
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

B I S H O P S  C H A R K  O C H  O S T  ......................................................................................  99 LITEN / 195 STOR

Grillat italienskt lantbröd med räkröra och citron.
T O A S T  B I S H O P S  ..........................................................................................................................................................  99

Öl: Pilsner Vin: Masi Masianco Pinot Grigio

Buffelmozzarella DOP och tomat, toppas med balsamicosås, olivolja och
basilika.

C A P R E S E  ..........................................................................................................................................................................  95

Öl: Ljus lager Vin: Domaine de Vauroux Chablis

Ceviche på abborre serveras i en fräsch sallad med avocado och mango.
Toppas med handskalade räkor.

Öl: Erdinger Vin: Fumées Blanches Rosé

 Öl: Bitburger Vin: Black Stallion Carbernet Sauvignon

T Å N G K A V I A R  P Å  C H I P S  ..........................................................................................................................................  95

Svenska ostar och charkuterier. Serveras med fikonmarmelad och kex.

Tångkaviar serveras på rotfruktschips med Dream Fraiche, finhackad rödlök
samt citron och dill. (Vegansk).

Öl: Kronenburg 1664 Blanc Vin: Mas Pere Brut

C E V I C H E S A L L A D  .........................................................................................................................................................  95

Öl: Spitfire Vin: Piumarossa Rosato Rosé

Gratinerat vitlöksbröd med mozzarella. Serveras med en side-sallad och
aioli.

V I T L Ö K S B R Ö D  ..............................................................................................................................................................  85

R Ö K T A  R Ä K O R  1 2 5 G  ..................................................................................................................................................  99

Rökta räkor serveras med grillat italienskt lantbröd och aioli.

Öl: Erdinger Vin: Fumées Blanches Rosé



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Nothing F!shy tempura filé serveras med dillslungade pommes, side-sallad,
fänkålstartarsås samt citron. (Vegansk).

Öl: Carlsberg Hof Vin: Masianco Pinot Grigio

N O T H I N G  F ! S H Y ' N ' C H I P S  ............................................................................................................................  199

F I S H ' N ' C H I P S  .....................................................................................................................................................  199

Chiligryta på svarta bönor och Oumph! pulled BBQ. Toppas med Dream
fraiche och nachochips. (Vegansk).

T H E  F A M O U S  B I S H O P S  B U R G E R  ..............................................................................................................  199

Öl: Corona Vin: Piumarossa Cabernet Sauvignon

Öl: Budvar Vin: Piumarossa Cabernet Savignon

B I S H O P S  S O Y  B U R G E R  .....................................................................................  199

Vegansk sojaburgare. Serveras med chiliaioli, sallad, tomat, syrad rödlök,
ost samt pommes strips och chiliaioli-dipp.

150g burgare på svenskt nötkött, pepparrotskräm, krispsallad, tomat,
silverlök, cheddarost, bacon, pommes strips och hamburgerdressing.

Marinerad och friterad kolja serveras med dillslungade pommes strips,
side-sallad, fänkålstartarsås samt citron.

Öl: Bitburger Vin: Piumarossa Chardonnay

B L A C K  B E A N  C H I L I  ..........................................................................................................................................  215

Öl: Eriksberg Karaktär Vin: Piumarossa Cabernet Sauvignon



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Grillad flankstek serveras med en fetaostsallad, pommes strips, rödvinssås
samt chimichurri.
Öl: Lagunitas IPA Vin: Baron De Ley Rioja

F L A N K S T E K  2 0 0 G  ............................................................................................................................................  279

V A R M R Ö K T  L A X  .................................................................................................................................................  279

Sojamarinerad, rökt lax serveras med en fräsch potatissallad,
pepparrotskräm, cassavarotschips samt kaprisbär.

Öl: House Of Pale Vin: Mas Pere Brut Seleccio 

G R I L L A T  K Y C K L I N G S P E T T  ..........................................................................................................................  255

Citron- och örtkryddade kycklinglårfiléer på spett grillas och serveras med
bulgursallad, grillad haloumi samt yoghurtdressing.

Öl: Magners Original Cider Vin: Tommasi Ripasso

N A T T B A K A T  L A M M L Ä G G  ...............................................................................................................................  279

Mört lammlägg på ben serveras med rotselleripuré, bönsalsa samt
rödvinssås.
Öl: Guinness Vin: Mont-Redon Côtes du Rhône Rés Rouge

R Ä K S A L L A D  ..........................................................................................................................................................  265

Handskalade räkor och varmrökt lax serveras på en salladsbädd med
yoghurtdressing, grillat lantbröd och toppas med cassavarotschips.

Öl: Omnipollo Pilsner Vin: Fumées Blanches Rosé

R Ö K T A  R Ä K O R  2 5 0 G  .......................................................................................................................................  199

Rökta räkor med skal serveras med grillat italienskt lantbröd och aioli.

Öl: Erdinger Vin: Piumarossa Chardonnay



N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Dryckesförslag: Hjortronkir

C H O K L A D T R Y F F E L  .........................................................................................................  49
Para gärna ihop med 2cl valfri avec samt kaffe för 179:- Välj
att rullas i blåbärspulver, lakritspulver eller kakao.

Vaniljglass eller jordgubbs- och flädersorbet. Serveras med
chokladsås.

G L A S S / S O R B E T  ..............................................................................................  39/KULA

Dryckesförslag: Zacapa 23y, Kaffe

Serveras med jordgubbar samt toppas med björnbärssylt.
V I T C H O K L A D S O P P A  ......................................................................................................  79

Dryckesförslag: Don Papa Rom

Serveras med kanderade hasselnötter, salt kolasås och
vaniljglass.

C H O K L A D F O N D A N T  .......................................................................................................  79

Dryckesförslag: Xanté

Varm rabarbertartlett serveras med jordgubbs- och
flädersorbet samt kanderade hasselnötter. (Vegansk).

R A B A R B E R T A R T L E T T  ...................................................................................................  79

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.




