
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

C H A R K B R I C K A  .................................................................................................................................................  119/189

Rimmad kolja friterad i beer batter med pommes frites och remouladsås.
M I N I - F I S H & C H I P S  .....................................................................................................................................................  89

Öl: Staropramen Granát Vin: Clay Creek Pinot Noir
Friterad brysselkål och pimentos de padron med limedipp. (vegan)
B R Y S S E L K Å L  P A D R O N  .............................................................................................................................................  94

Öl: Real Ale eller Bombardier Vin: Masi Masianco Pinot Grigio

Grillad chorizo med klyftpotatis och dijonnaise.

Öl: Omnipollo Pilsner Vin: Mont-Redon Côte du Rhône

 Öl: Belgisk - fråga gärna oss om tips Vin: Masi Costasera Amarone

K R O K E T T  .........................................................................................................................................................................  79

Svenska ostar och charkuterier. Serveras med hembakad bröd och
marmelad.

Potatiskrokett med fräst portabello, kikärtsmajonnäs och örtolja. (vegan)

Öl: Bishops Finger Vin: Masi Campofiorin 2020

G R I L L A D  K O R V  .............................................................................................................................................................  84

Öl: Bitburger Premium Pils Vin: Robert Klingenfus Riesling

Serveras med vispad smör och grön tapenade.
H E M B A K A D  B R Ö D  .......................................................................................................................................................  59



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Öl: Bitburger Premium Pils Vin: Domaine du Varoux Chablis

Serveras med klyftpotatis, balsamicokokta coctailtomater, grillad sparris
och ramslökssås.

Öl: Staropramen Granat Vin: Clay Creek Pinot Noir

V Å R S A L L A D  ..........................................................................................................................................................  209

G R I L L A D  K A L V N O I S E T T E  .............................................................................................................................  259

G R A T I N E R A D  S P E T S K Å L  ...............................................................................................................................  209

Serveras med potatis- och polentakaka, ugnsrostade minimorötter,
myntayoghurt och timjansås.

C O N F I T E R A T  A N K L Å R  ....................................................................................................................................  254

Öl: Waldhaus Ohne Filter Dunkel Vin: Masi Campofiorin 2020

Öl: To Öl House Of Pale Vin: Masi Costasera Amarone 2018

V I T V I N S P O C H E R A D  T O R S K  ...............................................................................  239

Serveras med dillslungad färskpotatis, ångad broccolino, brynt smör och
toppas med färsk riven pepparrot.

Franska klassikern serverar vi med råstekt potatis, örtsky provenciale
samt äpple- & körsbärskompott med krispig pancetta.

Serveras med sötpotatispuré, rotselleri, rostade sesamfrön och kryddig
olivolja. (vegan)

Öl: Omnipollo Pilsner Vin: Robert Klingenfus Riesling

L Å N G K O K T  L A M M L Ä G G  .................................................................................................................................  249

Öl: Lagunitas IPA Vin: Masi Masianco Pinot Grigio

Gjort på grön sallad, cocktailtomat, paprika, lime- & avokadodressing samt
toppad med halloumi och hembakat knäckebröd.



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Brittisk klassiker: rimmad kolja friterad i beer batter och serveras med
pommes frites, ärtpuré och remouladsås.
Öl: Real Ale eller Bombardier Vin: Masi Masianco Pinot Grigio

F I S H  &  C H I P S  .....................................................................................................................................................  199

O S T -  &  B A C O N B U R G A R E  ..............................................................................................................................  199

Högrevsburgare toppad med ost, bacon, jalapeño, krispig sallad, tomat
och lök. Serveras med pommes frites och chilidipp.

Öl: Eriksberg Karaktär Vin: Black Stallion Cabernet Sauvignon

S P E C I A L B U R G A R E N  ........................................................................................................................................  229

Högrevsburgare toppad med ölbräserad lök, chipotle-coleslaw och krispig
sallad. Serveras med pommes frites och chilidipp.

Öl: Bishops Finger Vin: Masi Campofiorin 2020

N A T U R B U R G A R E  ................................................................................................................................................  199

Sojabaserad burgare toppad med ölbräserad lök, chipotle-coleslaw och
krispig sallad. Serveras med pommes frites och limedipp.
Öl: Real Ale Vin: Clay Creek Pinot Noir



N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Dryckesförslag: Masi Costasera Amarone eller Barleywine

R O C H E F O R T - T R Y F F E L  .................................................................................................  34
Chokladtryffel smaksatt med trappistölen Rochefort 10.

Vår egen cheesecake-komposition med körsbär (vegan)
C H E E S E C A K E  .....................................................................................................................  79

Dryckesförslag: Glenmorangie Milsean

Dryckesförslag: Rochefort 10 och en kopp kaffe

Linus kittost med hembakat knäckebröd och marmelad.
S V E N S K  O S T  ......................................................................................................................  64

Dryckesförslag: Kaffe

Två kulor glass eller sorbet.
G L A S S  E L L E R  S O R B E T  .................................................................................................  59

Dryckesförslag: Diplomatico Reserva Exclusiva

Serveras med apelsingelé.
C H O K L A D B A K E L S E   .......................................................................................................  74

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.


