
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

L I T E N  O S T  O C H  C H A R K B R I C K A  ..........................................................................................................................  99

Öl: Ayinger Kellerbier Vin: Domaine de Varoux Chablis

Fint hackad kallrökt lax som serveras med äppelsallad, senapsdressing och
friterad tortilla.

K A L L R Ö K T  L A X T A R T A R  ...........................................................................................................................................  95

På svensk nötrulle. Serveras med ramslöksmajonnäs, syrlig gurka, picklad
tomat, jalapeño, krispig potatis och parmesan.

Öl: Eriksberg Karaktär Vin: Tommasi Ripasso

 Öl: Kraftig IPA eller Imperial Stout Vin: Baron de Ley Rioja

F R I T E R A D  P O L E N T A  ..................................................................................................................................................  75

En mix av charkuterier och ostar. Serveras med marmelad, oliver och
fröknäcke.

Serveras med ajvarmajonnäs, grillad sparris, picklad lök, chiliolja och
grillad citron. Veganvänlig.

Öl: Kronenbourg Blanc Vin: Mont Redon Cote de rhone

L I T E N  R Å B I F F  ( S V E )  ................................................................................................................................................  95

Öl: Har vi det, så passar det! Vin: Passar till allt!

Pommes med riven parmesan, picklad chili och aioli. Beställ som snacks
eller som en sidorätt.

P A R M E S A N P O M M E S  M E D  A I O L I  ........................................................................................................................  75

S N A C K S  ..................................................................................................................................................................................

Är Ni bara sugen på något litet så har vi flera alternativ på snacks. Ölkorv
från Rooséns Delikatesser, Marinerade oliver, blandade nötter eller chips.



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Öl: Kraftig Stout eller West Coast IPA Vin: Baron de ley Rioja

Serveras med primörer, gnocchi och soltorkad tomatmajonnäs,
Veganvänlig.

Öl: syrlig öl Vin: Studio by Miraval rosévin

S T O R  O S T  O C H  C H A R K B R I C K A  .................................................................................................................  255

C H I L I G L A Z E R A D  Z U C C H I N I  .........................................................................................................................  195

R Å B I F F  ( S V )  ........................................................................................................................................................  235

Serveras med kryddig tomatsås, yoghurtdressing, brynt smör och
papadumbröd.

G R I L L A D  S K I R T S T E A K  ( G B )  .......................................................................................................................  299

Öl: syrlig öl Vin: Mont Redon Reserve

Öl: Toöl Modern pale Vin: Celeste Crianza

G R I L L A D  S V Ä R D S F I S K  ......................................................................................  279

Serveras med mangosallad, friterad lök, kokosdressing och örtslungad
potatis.

Styckdetalj av nötkött som tillagas med en chimichurri-glaze. Serveras
med parmesanpommes, rödvinssky, sotad majs och chilismör.

På svensk nötrulle. Serveras med ramslöksmajonnäs, syrlig gurka, picklad
tomat, jalapeño och krispig potatis. Serveras med pommes frites.

Öl: Eriksberg Karaktär Vin: Tommasi Ripasso

G R I L L A D  S V E N S K  K Y C K L I N G L Å R S F I L É  ...............................................................................................  239

Öl: Ayinger Kellerbier Vin: Klingenfus Muscat

En mix av charkuterier och ostar. Serveras med marmelad, oliver,
fröknäcke och grillat bröd.



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Nötköttsburgare med bacon och Väddö cheddar, chorizomajonnäs,
äggcrème, isad silverlök, syrad lök, krispig potatis. Med pommes, aioli
Öl: American Pale Ale eller West Coast IPA Vin: Piumarossa Cabernet
Sauvignon

B I S H O P S  K L A S S I S K A  B U R G A R E  ( I E )  ....................................................................................................  209

B I S H O P ´ S  V E G A N  B U R G E R  ..........................................................................................................................  209

Soyabaserad burgare med veganost, isad silverlök, syrad lök, krispig
potatis och soltorkad tomatdressing. Med pommes, aioli och saltgurka.

Öl: American Pale Ale eller West Coast IPA Vin: Piumarossa Cabernet
Sauvignon

F I S H  N  C H I P S  .....................................................................................................................................................  209

Serveras med grillad citron, tartarsås, dill och fänkålssallad och pommes
frites.

Öl: Cask ale och klassisk brittisk ale Vin: Masi Masianco Pinot Grigio

V E G A N S K  F I S H  N  C H I P S  ...............................................................................................................................  209

Vegansk vetebaserad filé. Serveras med grillad citron, tartarsås, dill och
fänkålssallad och pommes frites.
Öl: Cask ale och klassisk brittisk ale Vin: Masi Masianco Pinot Grigio

L Å N G B A K A D  F L Ä S K K A R R É  ( S V E )  ...........................................................................................................  239

Serveras med en grön örtsalsa, rödvinssky, majonnäs med soltorkade
tomater och  krispig potatis.

Öl: Pilsner Urquell Vin: Studio by Miraval Rosévin

R Ä K S M Ö R G Å S  .....................................................................................................................................................  235

Vår klassiska räksmörgås med ägg, örtmajonnäs, sallad, rödlök och picklad
fänkål. Serveras på hembakad kavring.

Öl: Erdinger Weissbier Vin: Klingenfus Muscat



N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Dryckesförslag: Lagrad mörk rom

O S T T A L L R I K  ......................................................................................................................  79
Tre olika ostar med marmelad och fröknäcke.

Serveras med Granny Smith-sorbet. Veganvänlig.
Ä P P E L S M U L P A J  ..............................................................................................................  79

Dryckesförslag: Calvados

Dryckesförslag: Imperial Stout

Hemmagjord tryffel med mörk choklad.
H E M M A G J O R D  C H O K L A D T R Y F F E L  .......................................................................  35

Dryckesförslag: Mörk rom

Serveras med mangoyoghurtglass.
S O C K E R K A K A  S M A K S A T T  M E D  K O K O S  ..............................................................  79

Dryckesförslag: Limoncello med is.

Klassisk brittisk dessert som serveras med färska bär och
chokladcrisp.

L E M O N  P O S S E T T  ............................................................................................................  79

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.




