
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

B A B A  G A N O U S H  &  T O S T A D A S  ( G )  ( N )  ......................................................................................................  99:-

Skagenröra & Rökt lax på toast med citron, rödlök. (Ä)
V Ä S T K U S T  T O A S T  ( Ä )   ........................................................................................................................................  99:-

Öl: Ayinger, Kellerbier. Vin: Tommassi Ripasso.
Tre sorters chark & två sorters ost, fikonmarmelad & goa tillbehör.
O S T  &  C H A R K   ( G )  ( L )     H E L / H A L V  .................................................................................................  198/99:-

Öl: Bitburger, Pilsner. Vin: Domaine de Varoux, Chablis.

Smörstekt kroppkaka på med Cognacslingon, färskostkräm & svampsauté

Öl: Arbetarbitter Vin: Clay Creek, Pinot Noir.

 Öl: Erdinger, Weissbier. Vin: Masi Masianco, Pinot Grigio.

R Ö K T  T O F U R Ö R A  &  T Å N G C A V I A R  .................................................................................................................  99:-

Grillad aubergineröra med vetekrisp, chilirostade sesamfrön, hasselnötter &
granatäpple.

serveras på rostat vallmobröd. (Vegan vänlig)

Öl: Erdinger, Weissbier. Vin: Robert Klingenfus, Riesling.

K R O P P K A K A  ( L )  ( G )  ( Ä )  ....................................................................................................................................  99:-

S A L T G U R K A ,  S M E T A N A  &  H O N U N G  ( L )  ....................................................................................................  65:-

A L L E R G E N E R  .......................................................................................................................................................................

(L)=Laktos, (G)=Gluten, (Ä)=Ägg, (N)=Nötter



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Öl: Edinger, Weissbier. Vin: Clay Creek, Pinot Noir.

Skagenröra och kallrökt lax, serveras med krossrostad potatis, grönsallad,
dill, rödlök & citron.

Öl: Ayinger, Kellerbier. Vin: Domaine de Vauroux, Chablis.

G Å R D S K Y C K L I N G  &  G N O C C H I  ( G )  ( L )  ( N )  ....................................................................................  229:-

A L L E R G E N E R  .................................................................................................................................................................

(L)=Laktos, (G)=Gluten, (Ä)=Ägg, (N)=Nötter.

S K A G E N S A L L A D  ( Ä )   ...................................................................................................................................  239:-

S T R Ö M M I N G F I L É  ( G )  ( L )  .........................................................................................................................  219:-

Gnocchi med pesto gjord på valnötter & soltorkade tomater, svampsauté &
riven Prosociano (Vegan vänlig)

B L A C K  A N G U S  R Y G G B I F F  ( Ä )  ................................................................................................................  299:-

Öl: Bitburger, Pilsner. Vin: Clay Creek, Pinot Noir.

Öl: Fullers, ESB. Vin: Black Stallion, Cabernet Sauvignon.

B O E U F  B O U R G U I G N O N  ( L )   ............................................................................  229:-

Burgundisk högrevsgryta, serveras med stompad Gotlandpotatis &
smetana.

Utvald ryggbiff med chilibearnaise, rostade höstprimörer & Pommes
frites. (serveras medium)

Senapstekt, inlagd & panerad strömming serveras med örtstompadpotatis,
pressgurka, lingon och citron

Öl: Omnipollo, Pilsner. Vin: Robert Klingenfus, Riesling.

G N O C C C H I  &  V A L N Ö T S P E S T O  ( G )  ( N )  ............................................................................................  199:-

Öl: Ocean, Arbetarbitter. Vin: Mont Redon, Côtes du Rhône.

Gnocchi med Svensk gårdskycklingflié, röd pesto gjord på valnötter &
soltorkade tomater, serveras med svampsauté, sidfläsk & riven parmesan.



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

150 gram högrevsburgare, Bishops hamburgerdressing, tomat,
karameliserad lök, gårds-cheddar, serveras med pommes & BBQ-majo.
Öl: Lagunitas, Ipa. Vin: Mont Redon, Côtes du Rhône.

B I S H O P S  B U R G A R E  ( G )  ( L )  ....................................................................................................................  219:-

B I S H O P S  S O J A B U R G A R E  ( G )  .................................................................................................................  219:-

Sojaburgare, Bishops hamburgerdressing, tomat, sallad, karameliserad
lök, serveras med pommes & BBQ-majo. (Vegan vänlig)

Öl: Ocean, Arbetarbitter. Vin: Celeste, Tempranillo.

F I S H  ` N  C H I P S   ( G )   ....................................................................................................................................  219:-

Serveras med pommes, tartarsås, rödlök, ärtsallad & citron.

Öl: Spitfire, Ale. Vin: Robert Klingenfus, Riesling.

N O T  S O  F I S H Y  ´ N  C H I P S  ( G )  ..................................................................................................................  209:-

Serveras med pommes, tartarsås, rödlök, ärtsallad & citron. (Vegan vänlig)

Öl: To Öl, Modern Pale Ale Vin: Robert Klingenfus, Riesling.

S A L L A D  I S T Ä L L E T  F Ö R  P O M M E S ?  ..........................................................................................................  10:-

.

E X T R A  D I P P ?  ......................................................................................................................................................  15:-

BBQ-majo, Chipotle-majo, Tryffel-aioli, Tartarsås, Chilibearnaise

A L L E R G E N E R  .................................................................................................................................................................

(L)=Laktos, (G)=Gluten, (Ä)=Ägg, (N)=Nötter

V I L L  D U  V E T A  M E R  O M  U R S P R U N G  M . M ?  K O L L A  M E D  P E R S O N A L E N . .  ......................................



N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Dryckesförslag: Limoncello Spritz.

E N  K U L A  S O R B E T / G L A S S  ........................................................................................  36:-
Välja: Hallon sorbet, Vanilj Glass, Vegansk Vaniljglass

Två hemmagjorda tryfflar. Fråga personalen om kvällens
smaker.

C H O K L A D T R Y F F E L  ( L )  ( N )  ....................................................................................  36:-

Dryckesförslag: Cognac/Rom/Porter.

Dryckesförslag: Mas Pere Brut, Cava.

Klassisk Créme Bruléé
C R É M E  B R U L É É  ( Ä )  ( L )  ...........................................................................................  79:-

Dryckesförslag: Ocean, Arbetarporter.

serveras med vaniljglass, hallonsås & brynta hasselnötter
C H O K L A D F O N D A N T  ( G )  ( Ä )  ..................................................................................  79:-

Dryckesförslag: Ocean, Arbetarporter.

Serveras med vaniljglass, hallonsås & rostad mandel.
(Veganvänlig)

K L A D D K A K A N  ( N )  ( G )  ..............................................................................................  79:-

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.


