
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

L Ö K S O P P A  ( R , G , Ä , M )  ..........................................................................................................................................  68:-

Serveras med rostad aioli & riven grana padano
V I T L Ö K S B R Ö D  ( G , Ä , F , S E , L , M )  .......................................................................................................................  45:-

Öl: Ljus Lager Vin: Clay Creek, Pinot Noir
Serveras på levainbröd, toppas med stenbitsrom, citron & dill
T O A S T  S K A G E N  ( G , Ä , S E , S K )  ...........................................................................................................................  99:-

Öl: IPA Vin: Tommasi, Ripasso

Toppas med riven grana padano, örtolja, smörlungad sparris & krasse

Öl: IPA Vin: Robert Klingenfus, Signature Riesling

 Öl: Pale Ale Vin: Piumarossa, Chardonnay

O S T - &  C H A R K B R I C K A  ( G , M , L )  .............................................................................................................  99/198:-

Som toppas med krossad västerbottenchips, krasse & serveras med rostat
bröd

3 ostar & 3 chark, serveras med tomat-& vaniljmarmelad & fröknäckebröd

Öl: Mörk Lager Vin: Baron De Ley, Rioja

R I S O T T O  ( M , L , R , S )  ...............................................................................................................................................  72:-

Öl: Ljus Lager Vin: Torres Celeste Crianza, Tinto Fino

Serveras med ruccola, picklad rödlök, aprikos, rostad aioli & toppas med
balsamico & rostade solrosfrön. Veganvänlig

B E L U G A L I N S E R  ( B , S E , S )  ...................................................................................................................................  86:-

A L L E R G E N E R :  .....................................................................................................................................................................

B=Balj,F=Fisk,G=Gluten,SE=Senap,Ä=Ägg,L=Laktos,M=Mjölk,SK=
Skaldjur,SB=SojaB,SO=Soja,Sm=SesaM,R=Selleri,S=Sulfiter,N=Nötter



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Öl: IPA Vin: Piumarossa, Cabernet Sauvignon

Serveras med ugnsrostad rotfrukter, belugalinser, stekt sparris & rostad
aioli

Öl: Pale Ale Vin: Masi Masianco, Pinot Grigio

C A E S A R S A L L A D  ( Ä , F , S E , G , M , S , L )  .......................................................................................................  185:-

A L L E R G E N E R  .................................................................................................................................................................

B=Balj,F=Fisk,G=Gluten,SE=Senap,Ä=Ägg,L=Laktos,M=Mjölk,
SK=Skaldjur,SB=SojaB,SO=Soja,SM=SesaM,R=Selleri,S=Sulfiter,N=

K I K Ä R T S  &  M O R O T S B I F F A R  ( B , S E )  ...................................................................................................  185:-

E N T R E C O T E ,  2 0 0 G  ( M , R , S , F , Ä , G )  .......................................................................................................  271:-

Serveras med ugnsrostade rotfrukter, majskolv & coleslaw

S T E K T  L A X ,  1 5 0 G   ( F , M )  ...........................................................................................................................  265:-

Öl: Ljus Lager Vin: Mont-Redon, Côtes Du Rhône

Öl: Pilsner Vin: Domaine de Vauroux, Chardonnay

U G N S B A K A D  K Y C K L I N G  ( M , L , S , R , Ä )  ..............................................................  265:-

Serveras med ugnsrostad potatis, morötter & en grano padano & timjansås

Serveras med färskpotatis, skirat smör, rädiser & sparris. Toppas med
citron & dill

Serveras med pommes, bearnaisesås, vitlökssmör & smörslungad sparris

Öl: Mörk Lager Vin: Black Stallion, Cabernet Sauvignon

H I C K O R Y R Ö K T A  R I B S  ( G , S E , Ä , S B )  .....................................................................................................  215:-

Öl: Belgisk Vin: Clay Creek, Pinot Noir

Romansallad, caesardressing, tomat, rödlök, krutonger. Toppas med
kyckling, bacon, grana padano & balsamico.



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Dressing, sallad, tomat, lök, ost, chipotle glace & bacon. Serveras med
aioli, saltgurka & pommes frites
Öl: Mörk Lager Vin: Tommasi, Ripasso

B U R G A R E  F A M O U S ,  1 5 0 G  ( G , Ä , S E , M , L , S B )  ...................................................................................  195:-

B U R G A R E  S P I C Y ,  1 5 0 G  ( G , Ä , S E , M , L )  ................................................................................................  195:-

Jalamajonnäs, sallad, tomat, lök, ost, jalapenohack & lökringar. Serveras
med jalamajonnäs, saltgurka & pommes frites

Öl: IPA Vin: Torres Celeste Crianza, Tinto Fino

F R I T E R A D  H A L L O U M I B U R G A R E  ( G , Ä , S E , M , L )  ..............................................................................  189:-

Aioli, sallad, picklad rödlök, tomat & salsa.
Serveras med aioli, saltgurka & pommes frites

Öl: Brittisk Ale Vin: Piumarossa, Chardonnay

N O  B E E F ,  B U R G A R E  ( G , S B , S E )  ..............................................................................................................  195:-

Aioli, sallad, picklad rödlök, tomat & salsa.
Serveras med aioli, saltgurka & pommes frites. Veganvänlig
Öl: Ljus Lager Vin: Mont-Redon, Côtes Du Rhône

F I S H  ' N '  C H I P S  ( F , G , S E , Ä , B )  .................................................................................................................  195:-

Lättrimmad beerbattered koljafile, serveras med ärtpuré, remouladsås &
pommes frites

Öl: Brittisk ALE Vin: Masi Masianco, Pinot Grigio

N O  F I S H Y  F I S H  ( G , S E , B )  ..........................................................................................................................  185:-

Tempurafilé serveras med ärtpuré, rostad aioli & pommes frites
Veganvänlig

Öl: Brittisk ALE Vin: Robert Klingenfus, Signature Riesling

A L L E R G E N E R  .................................................................................................................................................................

B=Balj,F=Fisk,G=Gluten,SE=Senap,Ä=Ägg,L=Laktos,M=Mjölk,
SK=Skaldjur,SB=SojaB,SO=Soja,SM=SesaM,R=Selleri,S=Sulfiter,N=



N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Dryckesförslag: Kaffe/Sherry/Konjak/Stout/Madeira

E N  K U L A  G L A S S  ( M )  .................................................................................................  39:-
Vanilj

Fråga personalen om smak, och om eventuella allergier,
chokladen kan innehålla spår av nötter

C H O K L A D T R Y F F E L  ( M , N , S O )  ................................................................................  25:-

Dryckesförslag: Kaffe/Sherry/Stout/Madeira

Toppas med rabarbersylt
Veganvänlig

V A N I L J P A N N A C O T T A  ( B )  .......................................................................................  75:-

Dryckesförslag: Kaffe/Sherry/Konjak/Stout/Madeira

Toppas med havtorn
K A F F E G L A S E R A D  C H O K L A D K A K A  ( G , S O , N )  .................................................  75:-

Dryckesförslag: Kaffe/Sherry/Konjak/Belgisk Trippel

Serveras med vaniljglass & halloncoulis
S O C K E R K A K A  ( G , Ä , M )  ..............................................................................................  75:-

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.




