
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

A R A N C I N I  ( G , Ä , L )  ..................................................................................................................................................  79:-

Serveras med rostad aioli & riven grana padano
V I T L Ö K S B R Ö D  ( G , Ä , F , S E , L , M )  .......................................................................................................................  45:-

Öl: Ljus Lager Vin: Piumarossa, Chardonnay
Toppas med grana padano & vattenkrasse
S V A M P R I S O T T O  ( L )  ..............................................................................................................................................  99:-

Öl: IPA Vin: Tommasi, Ripasso

Med tångkaviar, citrus creme, dillolja & dill. Veganvänlig

Öl: IPA Vin: Robert Klingenfus, Signature Riesling

 Öl: Pale Ale Vin: Domaine de Vauroux Chablis

O S T - &  C H A R K B R I C K A  ( G , M , L )  .............................................................................................................  99/198:-

Panko panerad risotto-boll, serveras med tryffelmajonnäs samt grana
padano.

3 sorters ostar & 2 chark, serveras med päron-& whiskey marmelad &
fröknäckebröd.

Öl: Mörk Lager Vin: Baron De Ley, Rioja

F R I T E R A D  J O R D Ä R T S K O C K A  ...........................................................................................................................  69:-

Öl: Ljus lager Vin: Studio By Miraval, Cinsault.Grenache.Rolle

Färgglada betor med getostkräm, valnötter, honung & balsamico.
U G N S B A K A D E  B E T O R ( L , M , N , S )  .....................................................................................................................  69:-

G R Ä D D  &  V I T V I N S K O K T A  B L Å M U S S L O R ( G , S , S K )  ..............................................................................  99:-

Med smak av chili, fänkål & vitlök. Till serveras bröd & aioli

Öl: Belgisk Blond Vin: Mas Pere Selecction Cava

A L L E R G E N E R :  .....................................................................................................................................................................

B=Balj,F=Fisk,G=Gluten,SE=Senap,Ä=Ägg,L=Laktos,M=Mjölk,SK=
Skaldjur,SB=SojaB,SO=Soja,Sm=SesaM,R=Selleri,S=Sulfiter,N=Nötter



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Öl: IPA Vin: Domaine de Vauroux Chablis

Serveras med tryffelmajonnäs, ugnsbakad potatis, palsternacka & friterade
kikärtor .

Öl: Pale Ale Vin: Masi Masianco, Pinot Grigio

C A E S A R S A L L A D  ( S E , G , M , S , L , Ä )  ...........................................................................................................  185:-

M O U L E S  F R I T E S  ( G , S K , S )  .......................................................................................................................  199:-

Grädd & Vitvinskokta blåmusslor med smak av chili, fänkål & vitlök. Till
serveras pommes bröd & aioli

Öl: Belgisk blond Vin: Mas Pere Selecction Cava

A L L E R G E N E R  .................................................................................................................................................................

B=Balj,F=Fisk,G=Gluten,SE=Senap,Ä=Ägg,L=Laktos,M=Mjölk,
SK=Skaldjur,SB=SojaB,SO=Soja,SM=SesaM,R=Selleri,S=Sulfiter,N=

N O  C R I S P Y  F I L E  ( B )  ....................................................................................................................................  185:-

O X F I L É ,  1 8 0 G  ( F , S )  ......................................................................................................................................  289:-

Serveras med potatispuré, morot & picklad rödlök

F J Ä L L R Ö D I N G   ( L )  .......................................................................................................................................  289:-

Öl: Ljus Lager Vin: Mont-Redon, Côtes Du Rhône

Öl: Pilsner Vin: Robert Klingenfus, Signature Riesling

U G N S B A K A D  K Y C K L I N G  ( L , R )  ........................................................................  239:-

Serveras med ugnsbakad potatis & palsternacka, svamp- & tryffelsås.

Servera med kokt potatis, sandefjordsås, dillolja, picklad gurka & morot.

Serveras med pommes, palsternacka, vitlökssmör & rödvinssky.

Öl: Mörk Lager Vin: Black Stallion, Cabernet Sauvignon

H Ö G R E V S G R Y T A  ( S , R )  ...............................................................................................................................  239:-

Öl: Belgisk Vin: Piumarossa, Chardonnay

Romansallad, caesardressing, kyckling, bacon, tomat, rödlök, krutonger.
Toppas med grana padano & balsamico.



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Hamburgardressing, sallad, tomat, lök, ost, chipotleglaze & bacon.
Serveras med aioli, saltgurka & pommes frites
Öl: Mörk Lager Vin: Tommasi, Ripasso

F A M O U S  B U R G E R ,  1 5 0 G  ( G , Ä , S E , M , L , S B )  ......................................................................................  195:-

C H E E S Y  B U R G E R ,  1 5 0 G  ( G , Ä , S E , M , L )  ...............................................................................................  195:-

Jalamajonnäs, sallad, tomat, picklad rödlök, ost & chili cheese. Serveras
med jalamajonnäs, saltgurka & pommes frites

Öl: IPA Vin: Torres Celeste Crianza, Tinto Fino

F R I T E R A D  H A L L O U M I B U R G A R E  ( G , Ä , S E , M , L )  ..............................................................................  189:-

Aioli, sallad, picklad rödlök, tomat & avokado creme. Serveras med aioli,
saltgurka & pommes frites

Öl: Brittisk Ale Vin: Piumarossa, Chardonnay

N O  B E E F ,  B U R G A R E  ( G , S B , S E )  ..............................................................................................................  195:-

Aioli, sallad, picklad rödlök, tomat. Serveras med aioli, saltgurka &
pommes frites. Veganvänlig
Öl: Ljus Lager Vin: Mont-Redon, Côtes Du Rhône

F I S H  ' N '  C H I P S  ( F , G , S E , Ä , B )  .................................................................................................................  195:-

Lättrimmad beerbattered kapkummelfilé, serveras med picklad gurka,
remouladsås & pommes frites

Öl: Brittisk ALE Vin: Masi Masianco, Pinot Grigio

N O  F I S H Y  F I S H  ( G , S E , B )  ..........................................................................................................................  185:-

Tempurafilé serveras med picklad gurka, ärtpuré, rostad aioli & pommes
frites

Öl: Brittisk ALE Vin: Robert Klingenfus, Signature Riesling

A L L E R G E N E R  .................................................................................................................................................................

B=Balj,F=Fisk,G=Gluten,SE=Senap,Ä=Ägg,L=Laktos,M=Mjölk,
SK=Skaldjur,SB=SojaB,SO=Soja,SM=SesaM,R=Selleri,S=Sulfiter,N=



N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Dryckesförslag: Kaffe/Sherry/Konjak/Stout/Madeira

E N  K U L A  G L A S S  ( M )  .................................................................................................  39:-
Vanilj

Fråga personalen om smak, och om eventuella allergier,
chokladen kan innehålla spår av nötter

C H O K L A D T R Y F F E L  ( M , N , S O )  ................................................................................  25:-

Dryckesförslag: Kaffe/Sherry/Stout/Madeira

serveras med digestivkex, kolasås, färskost & flingsalt
S A L T  K O L A  C H E E S E C A K E  ( G )  ..............................................................................  69:-

Dryckesförslag: Kaffe/Sherry/Konjak/Stout/Madeira

Serveras med vaniljglass
L J U M M E N  Ä P P E L S M U L P A J ( G , M )  .....................................................................  69:-

Dryckesförslag: Kaffe/Sherry/Konjak/Belgisk Trippel

Serveras med en kompott (fråga personal om smak)
(Veganvänlig)

P A V L O V A  ..........................................................................................................................  69:-

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.




