
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

R Å R A K A  ( G )  ...............................................................................................................................................................  62:-

Serveras med rostad aioli & riven grana padano
V I T L Ö K S B R Ö D  ( G , Ä , F , S E , L )  .............................................................................................................................  65:-

Öl: Mörk Lager Vin: Clay Creek, Pinot Noir

Serveras med stekta champinjoner, toppas med grana padano, örtolja &
balsamico

R I S O T T O  ( Ä , R , S , L )  ................................................................................................................................................  79:-

Öl: IPA Vin: Tommasi, Ripasso

Toppas med grana padano, rostade pumpafrön, örtolja, några klickar aioli,
örtmix & balsamico

Öl: IPA Vin: Robert Klingenfus, Signature Riesling

 Öl: Pale Ale Vin: Piumarossa, Chardonnay

O S T - &  C H A R K B R I C K A  ( G , M , L )  .............................................................................................................  99/198:-

Toppas med tångkaviar, oatly fraich, rödlök & dill
Veganvänlig

Prästost, whiskycheddar, taleggio, salami, lufttorkad karré & leverpastej,
serveras med fikonmarmelad & fröknäckebröd

Öl: Ljus Lager Vin: Baron De Ley, Rioja

P R O S C U T T I O  " C A R P A C C I O "  ( Ä , S E , S )  .........................................................................................................  96:-

Öl: Ljus Lager Vin: Mas Pere Selecction Cava

Serveras på rostat levainbröd, toppas med löjrom, citron & dill
T O A S T  S K A G E N  ( G , S K , Ä , S E )  ...........................................................................................................................  89:-

A L L E R G E N E R :  .....................................................................................................................................................................

B=Balj,F=Fisk,G=Gluten,SE=Senap,Ä=Ägg,L=Laktos,M=Mjölk,
SK=Skaldjur,SB=SojaB,SO=Soja,SV=Svamp,R=Selleri,S=Sulfiter,N=Nötter



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Öl: Mörk Lager Vin: Clay Creek, Pinot Noir

Serveras med idahopotatis, sparris, sockerärtor & tryffelmajonnäs
Veganvänlig

Öl: Pale Ale Vin: Zooneblom, Sauvignon Blanc

R I S O T T O  ( G , Ä , R , S , L )  ..................................................................................................................................  175:-

C A E S A R S A L L A D  ( Ä , F , S E , G , M , S , L )  .......................................................................................................  175:-

Romansallad i caesardressing, serveras med tomat, rödlök, krutonger,
Grana Padano, kyckling, bacon & balsamico

Öl: IPA Vin: Piumarossa, Cabernet Sauvignon

A L L E R G E N E R  .................................................................................................................................................................

B=Balj,F=Fisk,G=Gluten,SE=Senap,Ä=Ägg,L=Laktos,M=Mjölk,
SK=Skaldjur,SB=SojaB,SO=Soja,SV=Svamp,R=Selleri,S=Sulfiter,N=

M A J S B I F F A R  ( S E )  ........................................................................................................................................  224:-

B O O K M A K E R  T O A S T  Á  L A  B I S H O P S ,  R Y G G B I F F  2 0 0 G  ( G , Ä , S E )  ........................................  268:-

Serveras med idahopotatis & en hetare coleslaw

P E S T O B A K A D  L A X  ( F )  ................................................................................................................................  234:-

Öl: Ljus Lager Vin: Mont-Redon, Côtes Du Rhône

Öl: Pilsner Vin: Domaine de Vauroux, Chablis

G R I L L A D  K Y C K L I N G F I L É  ( R , S E )  .....................................................................  262:-

Serveras med krossad-& ostgratinerad potatis, dragonsås & ugnsrostad
kvisttomat

Serveras med dill-& smör slungad potatis, sparris, sockerärtor & citron

Serveras på rostat cibattabröd med dijonmajonnäs, sallad, tomat, som
toppas med karameliserad & rostad lök

Öl: Mörk Lager Vin: Black Stallion, Cabernet Sauvignon

H I C K O R Y R Ö K T A  &  C H I P O T L E  G L A S E R A D E  R I B S  ( G , Ä , R )  ......................................................  215:-

Öl: Belgisk Vin: Clay Creek, Pinot Noir

Serveras med stekta champinjoner, toppas med grana pedano, örtolja &
balsamico, samt rostat levainbröd



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Dressing, sallad, tomat, lök, ost, chipotle glace & bacon. Serveras med
aioli & pommes frites
Öl: Mörk Lager Vin: Tommasi, Ripasso

B U R G A R E ,  F A M O U S  1 5 0 G  ( G , Ä , S E , M , L , S B )  ...................................................................................  179:-

B U R G A R E  S P I C Y ,  1 5 0 G  ( G , Ä , S E , M , L )  ................................................................................................  179:-

Jalapenomajo, sallad, tomat, ost, jalapenomix & lökringar. Serveras med
jalapenomajo & pommes frites

Öl: IPA Vin: Clay Creek, Pinot Noir

F R I T E R A D  H A L L O U M I B U R G A R E  ( G , Ä , S E , M , L )  ..............................................................................  175:-

Aioli, sallad, tomat & picklad rödlök.
Serveras med aioli & pommes frites

Öl: Brittisk Ale Vin: Zooneblom, Sauvignon Blanc

N O  B E E F ,  B U R G A R E  ( G , S B , S E )  ..............................................................................................................  175:-

Aioli, sallad, tomat & picklad rödlök.
Serveras med aioli & pommes frites Veganvänlig
Öl: Ljus Lager Vin: Mont-Redon, Côtes Du Rhône

F I S H  ' N '  C H I P S  ( F , G , S E , Ä )  ......................................................................................................................  176:-

Lättrimmad beerbattered koljafile, serveras med ärtpuré, remouladsås,
kvist tomat & pommes frites

Öl: Brittisk ALE Vin: Robert Klingenfus, Signature Riesling

N O  F I S H Y  F I S H  ( G , S E )  ...............................................................................................................................  175:-

Tempurafilé serveras med ärtpuré, rostad aioli, kvist tomat & pommes
frites Veganvänlig

Öl: Brittisk ALE Vin: Robert Klingenfus, Signature Riesling

A L L E R G E N E R  .................................................................................................................................................................

B=Balj,F=Fisk,G=Gluten,SE=Senap,Ä=Ägg,L=Laktos,M=Mjölk,
SK=Skaldjur,SB=SojaB,SO=Soja,SV=Svamp,R=Selleri,S=Sulfiter,N=



N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Dryckesförslag: Kaffe/Sherry/konjak/stout

E N  K U L A  G L A S S  ( M )  .................................................................................................  35:-
Vanilj

Fråga personalen om smak. Och om eventuella allergier,
chokladen kan även innehålla spår av nötter

C H O K L A D T R Y F F E L  ( M , N , S O )  ................................................................................  30:-

Dryckesförslag: Kaffe/Sherry/Stout

Serveras med digestiv-& kokos chrunch, vaniljkräm &
toppas med björnbärs sylt Veganvänlig

C H E E S E C A K E  ( G , N )  ....................................................................................................  54:-

Dryckesförslag: Kaffe/Sherry/konjak/stout

Med kaffeglasyr. Toppas med maraschino cherrie
Veganvänlig

C H O K L A D K A K A  ( G , S O )  ( N - K A N  I N N E H Å L L A  S P Å R  A V )  ........................  54:-

Dryckesförslag: Kaffe/Sherry/konjak/Belgisk Trippel

Med smak av vanilj
C R É M E  B R Û L É E  ( M , Ä )  ..............................................................................................  54:-

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.




