
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Av innanlår med ruccola, rostade nötter, semitorkade tomater, rödlök &
parmesan

C A R P A C C I O  .................................................................................................................................................................  139

Öl: Eriksberg Karaktär Vin: Chablis

Spröda chips toppade med tångkaviar, rödlök, gräslök, vegansk créme
fraiche & dill

C H I P S  &  C A V I A R  ......................................................................................................................................................  129

Öl: Spitfire Vin: Rioja

Rödbetor med rostade pinjenötter, semitorkade tomater, pepparrotskräm och
riven citronskal

Öl: Omnipollo Pilsner Vin: Chablis

H E T A  M U S S L O R  ........................................................................................................................................................  149

Musslor i het tomatsås som är toppad med persilja.

Öl: Bitburger Vin: Tommasi

V E G A N S K  C A R P A C C I O   .........................................................................................................................................  139

Öl: Belgisk Ale Vin: Mont Redon Côtes du Rhône

Noga utvalda charkuterier & ostar med oliver, cornichons, fröknäcke &
marmelad

O S T  &  C H A R K  ............................................................................................................................................................  179



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Öl: Erdinger Weissbier Vin: Shiraz

Kycklingfilé med currydressing, cornichons, bacon, sallad, tomat &
rödlök. Serveras med pommes.

Öl: Eriksbergs Karaktär Vin: Chabli

R Å B I F F  ....................................................................................................................................................................  219

G N O C C H I  ...............................................................................................................................................................  229

Med sparris, babyspenat, chili, vitlök & chips

Öl: Carlsberg Hof

C L U B  S A N D W I C H  ..............................................................................................................................................  239

F I S H  &  C H I P S  .....................................................................................................................................................  249

Nattbakad högrevsgryta med rödvin, champinjoner, morötter, rökt sidfläsk,
lök & serveras med mos.
Öl: Twisted Thistle IPA Vin: Baron de Ley Rioja

G R I L L A D  R Y G G B I F F  ..........................................................................................  298

Pepparsås, rostad potatis & stekta primörer

Gjord på färsk torsk, serveras med nobisdressing, liten sallad & pommes

Öl: Spitfire Vin: Sauvignon Blanc

H Ö G R E V S G R Y T A   ..............................................................................................................................................  249

Öl: Lagunitas IPA Vin: Mont Redon Côtes du Rhône

Klassiska tillbehör, dijon,kapris rödlök cornichon, rödbeta, riven pepparrot
& äggula. +25:- om pommes önskas



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

C H U C K  B U R G E R  J A L A P E Ñ O  ........................................................................................................................  209

160g högrevsburgare, briochebröd,  jalapeñokräm, pepper jack ost,
cornichons, sallad, hyvlad silverlök & pommes.

Öl: Budvar

C H U C K  B U R G E R  B A C O N  ................................................................................................................................  209

160g högrevsburgare, briochebröd, baconröra, pepper jack ost, sallad,
hyvlad silverlök & pommes.

Öl: Budvar

C A E S A R S A L L A D  .................................................................................................................................................  229

Kycklingbröst, romansallad, klassisk caesardressing, hyvlad parmesan,
bacon, krutonger, lök & tomat.
Öl: Staropramen Granat Vin: Rosé

V E G G I E  B U R G E R  ................................................................................................................................................  209

Vegetarisk burgare, briochebröd, barbecuesås, sallad, hyvlad silverlök,
cornichons & pommes.

Öl: Carlsberg Hof

D A G E N S  F Å N G S T  .............................................................................................................................  DAGSPRIS

Fråga personalen eller kika på tavlorna i baren

V E C K A N S  V A R M R Ä T T  ...................................................................................................................  DAGSPRIS

Fråga personalen eller kika på tavlorna i baren



N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Dryckesförslag: Duchesse de Bourgogne

B R O W N I E  .............................................................................................................................  95
Nötter, hallonsås & grädde
vegansk

Tre sorters ost, marmelad, kex & päron
O S T B R I C K A  ......................................................................................................................  139

Dryckesförslag: Belgisk Ale

Dryckesförslag: Imperial Stout

På vit choklad, toppad med kaksmulor & hallon
P A N N A C O T T A  ....................................................................................................................  95

Dryckesförslag: Liefman

Serveras med färska bär
C R È M E  B R Û L É E  ...............................................................................................................  95

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.




