
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

R O S T A T  K Y C K L I N G S P E T T   ....................................................................................................................................  85

Utvalda charkuterier och ostar serveras med grissini och oliver
C H A R K B R I C K A   ..................................................................................................................................................  99/175
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V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Öl: Session IPA Vin: Husets Vita

Med rostade primörer, grön sambaldressing, majskolv och rostat matvete

Öl: To ol - House of Pale Vin: Husets Vita
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Med ljummen potatissallad och gremolatamajonnäs



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Med cheddarost, krispig sallad, tomat, rökig hamburgerdressing, saltgurka
och pommes frites  
Öl: Ayinger Kellerbier Vin: Les Fumées Blanches Rosé
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Med krispig sallad, tomat, rökig hamburgerdressing, saltgurka och
pommes frites  

Öl: Ayinger Kellerbier Vin: Les Fumées Blanches Rosé
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På koljafilé med tartarsås och pommes frites

Öl: To ol - House Of Pale Vin: Les Fumées Blanches Rosé
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Med tartarsås  och pommes frites (veganvänlig)
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Gäller för barn upp till 12 år!



N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Dryckesförslag: Pastry Stout

C H O K L A D T R Y F F E L  .........................................................................................................  40

Vaniljglass, jordgubbar och chokladsås - veganskt alternativ
tillgängligt
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Dryckesförslag: Imperial Stout or porter

Med lime och blåbärskompott
V I T  C H O K L A D M O U S S E   ...............................................................................................  79

Dryckesförslag: Imperial Stout or porter

Med hallonkompott och vispad grädde
C H O K L A D F O N D A N T   ......................................................................................................  80

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.




