
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

N Ö T -  &  L A M M K O R V  ..................................................................................................................................................  95

Utvalda charkuterier och ostar med Kex, marmelad och oliver
C H A R K B R I C K A   ..................................................................................................................................................  99/195

Öl: Pilsner Urquell Vin: Studio by Miravel Rosé
Vitlöksbröd med tomater och persilja
V I T L Ö K S B R Ö D  ..............................................................................................................................................................  55

Öl: Chimay Vin: Studio by Miravel Rosé

Friterad getost med mango chutney och chilimajonnäs

Öl: Pilsner Urquell Vin: Husets Vita

 Öl: Pilsner Urquell Vin: Husets Vita

T O A S T  S K A G E N   ..........................................................................................................................................................  99

Kryddig merguez på briochebröd, karamelliserad lök och senap

Smörstekt bröd, toppad med skagenröra, dill, rom och citron

Öl: Hazy IPA Vin: Robert Klingenfus Riesling

G E T O S T K R O Q U E T  .......................................................................................................................................................  95

Öl: Pilsner Urquell Vin: Husets Vita

Pommes med parmesan och harissa-sås
P A R M E S A N  -  &  H A R I S S A  P O M M E S    .................................................................................................................  85

V Ä S T E R B O T T E N O S T P A J  .........................................................................................................................................  99

Med rökt rom och vattenkrasse

Öl: Session IPA Vin: Studio by Miravel Rosé

K A N T A R E L L T O A S T  .....................................................................................................................................................  99

Krämiga kantareller på rostat levain med Västerbottenost

Öl: Session IPA Vin: Black Stallion



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Öl: Session IPA Vin: Husets Vita

Musslor kokta i vitt vin med vitlök, smör och färska örter, serveras med
aioli och pommes frites

Öl: To ol - Modern Pale Ale Vin: Husets Vita

C O Q  A U  V I N  ..........................................................................................................................................................  225

G R I L L A D  R O T S E L L E R I S T E K  ........................................................................................................................  205

Grillad rotselleri med brynt smör, kantareller, kikärtor, hasselnötter och
chilimajonnäs

Öl: Omnipollo Pilsner Vin: Husets Vita

M O U L E S  F R I T E S  ................................................................................................................................................  245

S T E A K  F R I T E S   ...................................................................................................................................................  325

Med potatispuré, rårörda lingon, gin-inlagd gurka och gräddsås

T H E  B I S H O P S  A R M S  R E U B E N  S A N D W I C H  ..........................................................................................  225

Öl: New England IPA Vin: Torres Celeste Crianza

Öl: New England IPA Vin: Husets Röd

G Ö S   ...............................................................................................................  265

Smörstekt gösfilé med sandefjordsås, kokt potatis, sotad purjolök,
råhyvlad fänkål, inlagd gurka och dill

Grillad kalv, surkål, emmentaler, dressing på levainbröd, med pommes
frites och sallad

Med bearnaise, tomat- & ruccolasallad, rödvinssås och pommes frites

Öl: Ayinger Kellerbier Vin: Mont Redon

K L A S S I S K A  N Ö T K Ö T T B U L L A R  ...................................................................................................................  225

Öl: Session IPA Vin: Masi pino grigio

Kycklingklubbfilé långkokt i rödvin, serveras med bacon, champinjoner,
silverlök och potatispuré



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Karamelliserad lök, husets dressing, sallad, lök, cheddar och tomat,
serveras med pommes frites.  Lägg till bacon +35 kr
Öl: Ayinger Kellerbier Vin: Studio by Miraval Rosé

H Ö G R E V S B U R G A R E  .........................................................................................................................................  199

V E G A N S K  S O J A F Ä R S B U R G A R E  .................................................................................................................  199

Karamelliserad lök, husets dressing, sallad, lök, vegansk ost och tomat,
serveras med pommes frites 

Öl: Ayinger Kellerbier Vin: Studio by Miraval Rosé

K R I S P I G  K Y C K L I N G B U R G A R E  ....................................................................................................................  199

Krispig kyckling med jalapeñomajo, cheddar, sallad, tomat och lök,
serveras med pommes

Öl: Pilsner Urqell Vin: Studio by Miraval Rosé

F I S H  ' N '  C H I P S   .................................................................................................................................................  199

Med pommes, krossade gröna ärtor och tartarsås
Öl: To ol - Modern Pale Ale Vin: Husets Vita

N O  F I S H  ' N '  C H I P S    .......................................................................................................................................  199

Med pommes, krossade gröna ärtor och tartarsås

Öl: To ol - Modern Pale Ale Vin: Husets Vita

S A M T L I G A  R Ä T T E R  G Å R  A T T  F Å  S O M  B A R N P O R T I O N  F Ö R  H A L V A  P R I S E T  ...............................

Gäller för barn upp till 12 år!



N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Dryckesförslag: Imperial stout eller porter

D A G E N S  G L A S S  &  S O R B E T  .......................................................................................  65
Fråga din servitör om dagens smaker

Dryckesförslag: Belgian ale

Veckans smak
T R Y F F E L  ...............................................................................................................................  45

Dryckesförslag: Belgian ale

Med säsongens bär
A P E L S I N  C R È M E  B R Û L É E  ...........................................................................................  85

Dryckesförslag: Imperial stout eller porter

Med säsongens bär
P A S S I O N S F R U K T  C H E E S E C A K E   ............................................................................  85

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.




