
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

B I S H O P S  S N A C K S -  &  C H A R K B R I C K A  ......................................................................................................  115:-

med västerbottengratinerad levain eller ett veganskt alternativ med
prosocianogratinerad levain

F R A N S K  L Ö K S O P P A  ............................................................................................................................................  125:-

Öl: Omnipollo Pilsner Vin: Robert Klingenfus Riesling
med picklad blomkål, sjögrässallad, puffat ris och soyamajonnäs
S E S A M H A L S T R A D  T O N F I S K  ..........................................................................................................................  125:-

Öl: Budvar på fat Vin: Husets Chablis

krämig räkröra serveras med grillat surdegsbröd, sallad & citron

Öl: Budvar på fat från Tjeckien Vin: Robert Klingenfus Riesling

 Öl: Staropramen Granat på fat Vin: Prosecco

V I T L Ö K S B R Ö D  ..........................................................................................................................................................  69:-

chark, ost, ölkorv, rökta mandlar och marinerade oliver

på ciabatta med tomatsallad

Öl: Bitburger Pils på fat Vin: Zonnebloem, Sauvignon Blanc

T O A S T  S K A G E N  .........................................................................................................................  ½ 145:-  1/1 249:-

Öl: Lagunitas IPA Vin: Clay Creek Pinot Noir

kokta i chiliglaze serveras med bluecheesedip & pommes
M A J S K Y C K L I N G V I N G A R   .................................................................................................................................  125:-



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

vegansk burgare på sojaprotein med tomat, lök, saltgurka, violifeost.
Serveras med pommes & dip

Öl: Eriksberg Karaktär Vin: Tommasi Graticcio Appassionato

N O T  S O  F I S H Y  A N D  C H I P S  .......................................................................................................................  155:-

en vetebaserad vegansk fish and chips serveras med tartarsås

Öl: Bombadier Ale på fat Vin: Husets Chablis

V E G A N S K  B U R G A R E   ....................................................................................................................................  195:-

F I S H  A N D  C H I P S  ............................................................................................................................................  205:-

 av högrev och bringa, serveras med klassisk hamburgerdressing,
cheddarost, bacon, saltgurka, sallad, rödlök och tomat & pommes

B I S H O P S  R Ä K M A C K A   .................................................................................................................................  225:-

Öl: Staropramen Granat på fat Vin: Baron de Lay, Tempranillo

Öl: Omnipollo Pilsner Vin: Prosecco

K Y C K L I N G S A L L A D  .........................................................................................  195:-

Kycklingsallad vänd i Grana padanodressing serveras med bacon, tomat,
rödlök toppad med frasiga krutonger

med 150g handskalade räkor, ägghalvor,  danskt rågbröd, majonnäs,
citron, tomat, gurka & rödlök

med mushy peas & tartarsås

Öl: Bishops Finger på fat Vin: Husets Chablis

B I S H O P S  C H U C K  B U R G E R  ........................................................................................................................  199:-

Öl: Budvar på fat från Tjeckien Vin: Robert Klingenfus Riesling



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

 med torsk, räkor, krutonger & juliennegrönsaker

Öl: Omnipollo Pilsner Vin: Zonnebloem Sauvignon Blanc

K R Ä M I G  F I S K S O P P A  ....................................................................................................................................  215:-

F L Ä S K S C H N I T Z E L   ........................................................................................................................................  215:-

med gröna ärtor, citron, ansjovissmör, rödvinssås serveras med pommes

Öl: Erdinger Weissbier

  .............................................................................................................................................................................................



N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

 Snickerskaka (vegansk)
G O T T  T I L L  K A F F E T  ......................................................................................................  45:-

välj mellan vanilj, choklad eller hallonsorbet eller ta en av
varje

G L A S S K U L A  .......................................................................................  35:-/ PER KULA

klassisk Crème brûlée
C R È M E  B R Û L É E  ............................................................................................................  89:-

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.




