
SMARATTER 

SVENSK CHARKBRICKA (G,L) ...................................................................................................................... 115:-

Tryffelsalami, coppa, prosciutto crudo, vasterbottenost, Linus kittost, 
saltiner och fikonmarmelad. 

01: brittisk ale Vin: Chateau Mont-Redon Reserve 

HOSTSVAMPSOPPA (G,L) ························································· ........................................................................ 85:-

Serveras med krutonger och riven vasterbottenost. 

01: pale ale I IPA Vin: Allesverloren (Shiraz) 

GRATINERAD CHEVRE PA TOAST (L) ....................................................................................................... 145:-

Serveras med pumpapure, rostad rodbeta, hasselnotcrisp, tomat och 
tryffelhonung. 

01: pale ale Vin: Schumann Nagler (Riesling) 

KALRABBI-CARPACCIO - VEGANSK (G) ................................................................................................. 135:-

Pinjenotter, granatappelvinagrett, tryffelcreme, vegansk parmesanost och 
brodflam. 

01: pale ale I veteol Vin: Zonnebloem (Sauvignon blanc) 

ROKT RENSTEKSRORA (G,L) ........................................................................................................................ 135:-

Serveras med forellrom, frisesallad, tomat, pepparrot, citron och radisa pa 
grillat surdegsbrod. 

01: ijus lager Vin: Schumann Nagler (Riesling) 

GRAVAD FJALLRODING .................................................................................................................................... 135:-

Serveras med fiirsk dillpotatis, gronartscreme, rostad blomkal och brynt 
smor. 

01: ijus lager I veteol Vin: M de Minuty (Rose) 

PO MMES ...................................................................................................................................................................... 55:-

Serveras med cheddardip. 

VARMA ROTFRUKTCHIPS ................................................................................................................................... 65:-

Serveras med vegansk cheddardip. 

Har du matallergi eller intolerans, beriitta giirna sa viigleder vi dig. 
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NAGOT SUTT 

CHOKLADSORBET - VEGANSK .............................................................................. 85:-

Serveras med varm hjortronsylt, kanderad mandel- och 
hallonvaniljkaka. 

Dryckesforslag: torr cider 

FUDGE BROWNIE (G) ................................................................................................ 95:-

Serveras med vaniljmascarpone, hasselnotscrisp och 
calvados-inkokt havtom 

Dryckesforslag: stout 

VITCHOKLADS PANNA COTTA (G) ..................................................................... 85:-

Serveras med smorstekt sockerkaka, bjombarskompott och 
fiirska bar. 

Dryckesforslag: cider 

KAKFAT (G,L) ................................................................................................................ 85:-

Syltkaka, tryffel och makron. 

Dryckesforslag: Irish coffee 

Vi har mangder med spirituosa till avec och guidar dig garna genom vart sortiment. 

Har du matallergi eller intolerans, beriitta giirna sa viigleder vi dig. 
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