SMARATTER

SVENSK CHARKBRICKA (G,L) ..o

Tryffelsalami, coppa, prosciutto crudo, vasterbottenost, Linus kittost,
saltiner och fikonmarmelad.

Ol: brittisk ale Vin: Chéteau Mont-Redon Reserve

HOSTSVAMPSOPPA (B,L) .o

Serveras med krutonger och riven vésterbottenost.
Ol: pale ale / IPA Vin: Allesverloren (Shiraz)

GRATINERAD CHEVRE PA TOAST (L) .o

Serveras med pumpapuré, rostad rodbeta, hasselnotcrisp, tomat och
tryffelhonung.

Ol: pale ale Vin: Schumann Négler (Riesling)

KALRABBI-CARPACCIO - VEGANSK (B) ..o

Pinjendtter, granatippelvinagrett, tryffelcréme, vegansk parmesanost och
brodflarn.

Ol: pale ale / veteol Vin: Zonnebloem (Sauvignon blanc)

ROKT RENSTEKSRORA (B,L) ...

Serveras med forellrom, frisésallad, tomat, pepparrot, citron och radisa pa
grillat surdegsbrod.

OL: ljus lager Vin: Schumann Ndigler (Riesling)

GRAVAD FUALLRODING ..o

Serveras med farsk dillpotatis, grondrtscréme, rostad blomkal och brynt
Smor.

Ol: ljus lager / veteol Vin: M de Minuty (Rosé)

POMMES ...

Serveras med cheddardip.

VARMA ROTFRUKTCHIPS ...

Serveras med vegansk cheddardip.

Har du matallergi eller intolerans, berétta girna sa végleder vi dig.

115:-

.. 65:-



VARMRATTER

HOGREVSBURGARE (B,L) ..o

Med cheddar, bacon, sallad, bifftomat, picklad silverlok, saltgurka, bbq
glaze, chilimajo och pommes med cheddardip.

Ol: lager / IPA Vin: Allesverloren (Shiraz)

FISH&CHIPS (B) ...

Friterad farsk kolja, serveras med tartarsas, gronartscréme, citronklyfta
och liten sallad.

Ol: ljus lager / brittisk ale Vin: Zonnebloem (Sauvignon blanc)

NATURLIBURGARE - VEGANSK (6) ..

Gjord pa soyaprotein. Serveras med ost, grillad paprika, sallad, bifftomat,
picklad silverlok, picklemajo, pommes, coleslaw och saltgurka.

Ol: ljus lager / IPA Vin: 3 Finger Jack (Zinfandel)

SMORSTEKT HALLEFLUNDRA o

Serveras med potatispuré, rostad rodbeta, bacon, gronkal, skirat
pepparrotssmor och citronette-dresserad fankal.

Ol: veteil / ljus lager Vin: Monte Tondo (Soave)

HUORTINNERFILE o

Serveras med butternutpumpapure, fondantpotatis, friterad gronkal och
bjorbars-&lingonsas.

Ol: mérk ale / stout Vin: Baron De Ley (Rioja)

CHEVRE- OCH ORTFYLLD MAJSKYCKLING ..o

Serveras med krossad potatis, rostad blomkal, smorstekt svartkal och
mustig dragonsas.

Ol: ljus lager / belgisk ale Vin: Schumann Ndigler (Riesling)

HOGREVSCHILI / VEGANSK CHILL ...

Hogrev: Serveras med pommes, koriander, jalapeiio och créme fraiche.
Vegansk: Oumphgryta med rotfrukter, bonor, svamp, pommes och dipsas.

Ol: mork ale / stout Vin: Tommasi Appassionato

MISOGRATINERAD BUTTERNUTPUMPA ...

Serveras med persiljerotspuré, belugalinser, glacerad rodlok, hostsvamps-
&sojasky och rostad hasselnot.

Ol: ljus lager / pale ale Vin: Monte Tondo (Soave)

Har du matallergi eller intolerans, beritta gérna sa vagleder vi dig.
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NAGOT SOTT

CHOKLADSORBET - VEGANSK ...t 85:-

Serveras med varm hjortronsylt, kanderad mandel- och
hallonvaniljkaka.

Dryckesforslag: torr cider

FUDGE BROWNIE (G) e 95:-

Serveras med vaniljmascarpone, hasselndtscrisp och
calvados-inkokt havtorn

Dryckesforslag: stout

VITCHOKLADS PANNA COTTA (B) .o 85:-

Serveras med smorstekt sockerkaka, bjérnbarskompott och
férska bar.

Dryckesforslag: cider

KAKFAT (GL) oot 85:-
Syltkaka, tryffel och makron.

Dryckesforslag: Irish coffee

Vi har méngder med spirituosa till avec och guidar dig gdrna genom vart sortiment.

Har du matallergi eller intolerans, berétta gérna sa vagleder vi dig.
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