
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

T H E  B I S H O P S  A R M S  C H A R K B R I C K A  ........................................................................................................  189:-

Toppas med örtolja och lantbröd.
(Fråga personalen om dess smak.)

V E G A N S K  S O P P A   ................................................................................................................................................  119:-

Öl: Bitburger Vin: Domaine de Vauroux Chablis AOC

Serveras på ett smörstekt bröd & toppas med färsk dill, citron och inlagda
rädisor.

T O A S T  S K A G E N  .....................................................................................................................................................  129:-

Serveras med krasse & friterad svartrot

Öl: Lagunitas IPA Vin: Robert Klingenfus Riesling Signature AOC
Ekologisk

 Öl: Uppsala Brygghus Snakehead IPA Vin: Piumarossa Rosso Cabernet
Sauvignon

C I T R U S M A R I N E R A D  L A X T A R T A R  ................................................................................................................  169:-

Serveras med comté, Bredsjö blå, 3 sorters chark, marinerade oliver, rostade
mandlar & egengjord marmelad.

Serveras med chilipanko, srirachamajonnäs rostade sesamfrön & färsk
koriander

Öl: Omnipollo Pilsner Vin: Piumarossa Bianco Chardonnay

S A L T B A K A D E  B E T O R  M E D  P A R M E S A N A I O L I  ..........................................................................................  69:-

Öl: Bitburger Vin: Piumarossa Bianco Chardonnay

Serveras på en bädd av aioli som toppas med citron & kokt ägg
R Ä K S M Ö R G Å S  .................................................................................................................................................  99/169:-

P O M M E S  ......................................................................................................................................................................  59:-

Serveras med dragonmajonnäs

M A R I N E R A D E  O L I V E R   .........................................................................................................................................  49:-



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Öl: Budvar Vin: Piumarossa Rosso Cabernet Sauvignon

Kokats på vegansk rödvin, fylld med belugalinser, säsongensprimörer
serveras med kokt potatis & friterad svartrot

Öl: Eriksberg Karaktär Vin: Baron de Ley Rioja

T H E  B I S H O P S  B U R G E R  ...............................................................................................................................  199:-

T H E  B I S H O P S  V E G A N  B U R G E R  ..............................................................................................................  199:-

Serveras med veganost, picklad silverlök, krispsallad, hemmagjord BBQ-
sås, saltgurka & pommes

Öl: Budvar Vin: Piumarossa Rosso Cabernet Sauvignon

T H E  B I S H O P S  F I S H  ´ N  C H I P S  .................................................................................................................  199:-

Serveras med remouladsås, smörslungade ärtor, citron & dill

Öl: Budvar Vin: Piumarossa Bianco Chardonnay

B I S H O P S  V E G A N S K A  B O U R G U I G N O N  .................................................................................................  249:-

B R A T W U R S T  ( G - F R I )  1 4 0 G R A M  ............................................................................................................  199:-

Ugnsbakad torskrygg serveras på en bädd av sauterad kål med potatis,
saltbakadebetor toppas med räkor, byntsmör & ägg.

F L A N K S T E K  M E D  P O M M E S  ......................................................................................................................  269:-

Öl: Budvar Vin: Domaine de Vauroux Chablis AOC

Öl: Bombardier Vin: Baron de Ley Rioja

P U L L E D  C H I C K E N  .........................................................................................  249:-

Serveras med mjukt tortillabröd, srirachamajonäs, smetana & toppas med
färsk koriander & lime

200gr trancherad flankstek, toppas med frasig grönkål serveras med
Bishops chimichurri samt honung & svartpepparsmör

Serveras med potatissallad, surkål, dijonkräm, sriracha mayo& toppas med
chilipanko

Öl: Bitburger Vin: Robert Klingenfus Riesling Signature AOC Ekologisk

T O R S K R Y G G  ( G - F R I )  ...................................................................................................................................  269:-

Öl: Omnipollo Pilsner Vin: Waipara Hills Pinot Noir

160 grams högrevsburgare med picklad silverlök, hemmagjord BBQ-sås,
krispsallad, saltgurka & pommes



N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

S O R B E T  E L L E R  G L A S S K U L A  ..................................................................................  39:-

H E M M A G J O R D A  T R Y F F L A R  ...................................................................................  49:-

Dryckesförslag: Cava

Serveras på en sockerkasbotten doppad i kanel-&citronsirap.
Toppas med färskgrädde, bär & citronsest

I N K O K T A  P Ä R O N  M E D  V A N I L J  &  I N G E F Ä R A  ............................................  119:-

Dryckesförslag: Irish Coffee

Serveras med kanderade nötter & en syrlig halloncoulis
C H O K L A D T E R R I N  ......................................................................................................  119:-

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.


