
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

B I S H O P S  C H A R K B R I C K A   .........................................................................................................................  99/199:-

Handskalade räkor som serveras på rågbröd med majonnäs, citron & dill.
Hel räksmörgås serveras även med ägg.

R Ä K S M Ö R G Å S  F I N N S  S O M  H A L V  E L L E R  H E L  .............................................................................  109/209:-

Öl: Ljus lager Vin: Domaine de Vauroux Chablis

Vår variant på Lobester roll, serveras med saltgurka och toppas med rostad
lök.

B I S H O P S  L O B S T E R R O L L  ....................................................................................................................................  99:-

Öl: Bitburger Pilsner Vin: Domaine de Vauroux Chablis

Klassisklöksoppa som gratineras med gruyere & lantbröd. Går att få som
veganskt alternativ.

Öl: Ljus lager Vin: Piumarossa Chardonnay

 Öl: Eriksberg Karaktär Vin: Piumarossa Cabernet Sauvignon

K A N T A R E L L T O A S T  M E D  K A N T A R E L L E R  F R Å N  U P P S A L A S  S K O G A R  ........................................  125:-

Serveras med tre sorters ostar, tre sorters chark, oliver , marconamandlar,
fikonmarmelad samt grillat bröd

Toppas med gruyere, picklad rödlök & färsk timjan. Går att få som veganskt
alternativ.

Öl: Eriksberg Karaktär Vin: Clay Creek Pinot Noir

F R A N S K  L Ö K S O P P A  ...............................................................................................................................................  89:-

Serveras med sweet chili sås
V Å R R U L L A R  M E D  R Ä K O R  A L T E R N A T I V T  M E D  V E G A N F Y L L N I N G  .................................................  99:-

M U H A M M A R A  ............................................................................................................................................................  79:-

Rotad paprikaröra med valnötter, serveras med friterat libabröd. Vegan
vänlig

P I E M E N T O S  D E  P A D R O N E S  7 9 : - P O M M E S  M E D  D I P P  6 9 : -  ............................................



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Öl: Ljus lager Vin: Piumarossa Chardonnay

Serveras med grillat lantbröd & aioli. Lägg till pommes + 30:-

Öl: Ljus lager Vin: Piumarossa Chardonnay

I N D I S K  D A A L  M E D  B L O M K Å L  ( V E G A N V Ä N L I G )  ............................................................................  169:-

R Ö D B E T S S A L L A D  M E D  C H È V R E  ............................................................................................................  199:-

Serveras med quinoa & rostade rotfrukter.

Öl: Ljus lager Vin: Domaine de Vauroux Chablis AOC

S T E A K  S A N D W I C H  .........................................................................................................................................  259:-

150g ryggbiff serveras på smörstektbröd, med tryffelmajonnäs silverlök och
rostadlök. Serveras med pommes och dipp.

Öl: Eriksberg Karaktär Vin: Piumarossa Cabernet Sauvignon

G R Ä D D I G  F I S K -  O C H  S K A L D J U R S S O P P A  ........................................................................................  219:-

V I L T B U L L A R  I  K A N T A R E L L S Å S  ..............................................................................................................  259:-

Serveras på en bädd av potatismos, toppad med räkor och smörstekt
spetskål.

B I S H O P S  P L A N K S T E K  .................................................................................................................................  299:-

Öl: Bitburger Pilsner Vin: Domaine de Vauroux Chablis AOC

Öl: Eriksberg Karaktär Vin: Black Stallion North Coast Cabernet
Sauvignon

L A M M Y T T E R F I L É  ..........................................................................................  299:-

Serveras med krämig potatisgratäng, rödvinssky och rostade rotfrukter.

200g oxfilé på planka med bearnaisesås, toppas med sparris, grillad tomat
på sidan och duchesspotatis

Viltbullar i kantarellsås, serveras med potatismos, lingon och pressgurka.
Lokalt plockade kantareller.

Öl: Ljus lager Vin: Tommasi Ripasso Valpolicella

T O R S K R Y G G  ......................................................................................................................................................  289:-

Öl: House of Pale Vin: Clay Creek Pinot Noir

Indisk linsgryta med raijta och vitlöksnaan, toppas med koriander.



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Krämig oxfilépasta med kantareller toppad med Grana Padano & färsk
timjan
Öl: Tjeckisk lager Vin: Black Stallion North Coast Cabernet Sauvignon

O X F I L É P A S T A  ..................................................................................................................................................  219:-

S V A M P P A S T A  ...................................................................................................................................................  199:-

Krämig pasta med champinjoner & kantareller, toppad med hackade
marconamandlar samt parmesan. Toppas med timjan.

Öl: Tjeckisk lager Vin: Domaine de Vauroux Chablis AOC

B I S H O P S  C H E E S E  B U R G E R  M E D  P O M M E S .  V E G A N S K T  A L T E R N A T I V  F I N N S  ..............  199:-

150g högrevsburgare, serveras med cheddarost, picklad silverlök,
Bishopsdressing,sriracha mayo, krispsallad & saltgurka.

Öl: House of pale ale Vin: Piumarossa Cabernet Sauvignon

B I S H O P S  N E W  Y O R K E R  B U R G A R E  M E D  D I R T Y  F R I E S  ..............................................................  259:-

150g högrevsburgare, med stekt ägg, cheddarost, rostad lök, bacon &
sriracha mayo
Öl: Ljus Lager Vin: Piumarossa Cabernet Sauvignon

C O R N F L A K E S P A N E R A D  K Y C K L I N G B U R G A R E  M E D  P O M M E S  ................................................  199:-

Serveras med guacamole, färsk skuren chili och rödlök

Öl: IPA Vin: Piumarossa Chardonnay

H A L L O U M I B U R G A R E  M E D  P O M M E S  ...................................................................................................  199:-

Serveras med rökigt majonnäs, rödlök, tomat & krispig grönsallad

Öl: Ljus lager Vin: Piumarossa Chardonnay

B I S H O P S  F I S H  ´ N  C H I P S  E L L E R  N O  F I S H Y  N ´ C H I P S  ................................................................  199:-

Serveras med remouladsås, smörslungade ärtor, citron och dill. No fishy ´ n
chips serveras med veganska tillbehör.

Öl: Bitburger Pilsner Vin: Piumarossa Chardonnay

B I R R I A  T A C O S  .................................................................................................................................................  219:-

Öl: Luz Vin: Piumarossa Cabernet Sauvignon

3 stycken birria tacos som serveras med guacamole, pico de gallo, Crème
Fraiche & nachos



N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

H E M M G J O R D  T R Y F F E L  ............................................................................................  29:-

S O R B E T  E L L E R  G L A S S K U L A  ..................................................................................  29:-

P A V L O V A  M E D  B Ä R  O C H  F R U K T  .........................................................................  69:-

C H E E S E C A K E  M E D  H J O R T R O N  ............................................................................  69:-

B L Å B Ä R S P A J  M E D  V A N I L J G L A S S  .....................................................................  69:-

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.




