
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

B I S H O P S  C H A R K B R I C K A   .......................................................................................................................  109/209:-

Handskalade räkor som serveras på rågbröd med majonnäs, citron & dill.
Hel räksmörgås serveras även med ägg.

R Ä K S M Ö R G Å S  F I N N S  S O M  H A L V  E L L E R  H E L  .............................................................................  109/209:-

Öl: Bitburger Vin: Domaine de Vauroux Chablis
Chili-& vitlöksfrästa scampi
G A M B A S  A L  A J I L L O  ...............................................................................................................................................  99:-

Öl: Bitburger Pilsner Vin: Domaine de Vauroux Chablis

Toast Skagen serveras med grillat Brioche

Öl: Bitburger Vin: Piumarossa Chardonnay

 Öl: Eriksberg Karaktär Vin: Piumarossa Cabernet Sauvignon

R Å R A K A  ........................................................................................................................................................................  99:-

Serveras med tre sorters ostar, tre sorters chark, oliver, vispad smeta med
honung, fikonmarmelad, fröknäcke och grillat levain.

Serveras med stenbitsrom, smetana, hackad rödlök, dill och citron.

Öl: Bitburger Pilsner Vin: Domaine de Vauroux Chablis

T O A S T  S K A G E N   ......................................................................................................................................................  99:-

Öl: Bitburger Pilsner Vin: Robert Klingenfus Riesling

Rostade tomater och krossade marconamandlar strösslas över burratan som
toppas med färsk basilika

B U R R A T A  .....................................................................................................................................................................  99:-

F R I T E R A D  B R I E  ........................................................................................................................................................  99:-

Toppas med krossade marconamandlar, honung och färsk timjan

B L O M K Å L S P O P C O R N  6 9 : -  D I R T Y F R I E S  9 9 : -  P O M M E S  M E D  D I P P  6 9 : -  ...........................................

Välj på: Parmesamajo, bea, ranch eller sriracchamajo. Extra dipp 10:-



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Öl: Ljus lager Vin: Domaine de Vauroux Chablis AOC

Serveras med tortillabröd, färsk paprika, srirachamajonnäs, picklad rödlök
och färsk koriander

Öl: Budvar Vin: Clay Creek Pinot Noir

M O U L E S  F R I T T E S  ..........................................................................................................................  119:- / 259:-

K L A S S I S K  C A E S A R S A L L A D  M E D  O L I K A  T O P P I N G  ......................................................................  199:-

Välj mellan kyckling, räkor eller halloumi

Öl: Bitburger Pilsner Vin: Piumarossa Cabernet Sauvignon

H E L B A K A D  B L O M K Å L  ..................................................................................................................................  169:-

Helbakad blomkål med rödlinsgryta, toppad med koriander och serveras
med Naanbröd

Öl: Omnipollo Pilsner Vin: Piumarossa Chardonnay

P U L L E D  B E E F  ...................................................................................................................................................  229:-

B I S H O P S  K L A S S I S K A  B O O K M A K E R  ....................................................................................................  279:-

Serveras med pommes, tzatziki och fetaostsallad

B I S H O P S  P L A N K S T E K  .................................................................................................................................  309:-

Öl: Pilsner Urquell Vin: Black Stallion North Coast Cabernet Sauvignon

Öl: Eriksberg Karaktär Vin: Black Stallion North Coast Cabernet
Sauvignon

B I S H O P S  F I S K P L A N K A  ..................................................................................  299:-

Lax på planka med vitvinssås, omsluten med duchesspotatis och toppad
med handskalade räkor och dill.

200g oxfilé på planka med bearnaisesås, toppas med sparris, grillad tomat
på sidan och duchesspotatis.

Grillad ryggbiff serveras på smörstekt bröd med dijonsenap, krispig sallad
och tomat. Toppas med riven pepparrot och en äggula.

Öl: Eriksberg Karaktär Vin: Piumarossa Cabernet Sauvignon

G R I L L S P E T T  M E D  F L Ä S K K A R R É  E L L E R  O X F I L É  ...........................................................  229:- / 299:-

Öl: Bitburger Vin: Domaine de Vauroux Chablis AOC

Vitvins kokta musslor i gräddig sås med mycket vitlök och örter. Serveras
med aioli, grillat bröd och pommes. (Halv portion serveras utan pommes)



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Krämig Carbonara gjord med pancetta, toppas med krispigt bacon och
äggula
Öl: Budvar Vin: Clay Creek Pinot Noir

P A S T A  C A R B O N A R A  ......................................................................................................................................  199:-

S C A M P I  P A S T A  M E D  L A X  ..........................................................................................................................  199:-

Krämig pasta med scampi, lax, spenat, vitlök och toppas med färsk
basilika

Öl: Bitburger Vin: Domaine de Vauroux Chablis AOC

B I S H O P S  C H E E S E  B U R G E R  M E D  P O M M E S .  V E G A N S K T  A L T E R N A T I V  F I N N S  ..............  209:-

150g högrevsburgare, serveras med cheddarost, picklad silverlök,
Bishopsdressing,sriracha mayo, krispsallad & saltgurka.

Öl: House of pale ale Vin: Piumarossa Cabernet Sauvignon

B I S H O P S  N E W  Y O R K E R  B U R G A R E  M E D  D I R T Y  F R I E S  ..............................................................  259:-

150g högrevsburgare, med stekt ägg, cheddarost, rostad lök, bacon &
sriracha mayo
Öl: Ljus Lager Vin: Piumarossa Cabernet Sauvignon

C O R N F L A K E S P A N E R A D  K Y C K L I N G B U R G A R E  M E D  P O M M E S  ................................................  209:-

Cornflakespanerad kycklingburgare med, cheddarost, sallad, tomat och
picklad rödlök

Öl: IPA Vin: Piumarossa Chardonnay

H A L L O U M I B U R G A R E  M E D  P O M M E S  ...................................................................................................  209:-

Halloumiburgare med guacamole, tomat och picklad rödlök

Öl: Ljus lager Vin: Piumarossa Chardonnay

B I S H O P S  F I S H  ´ N  C H I P S  E L L E R  N O  F I S H Y  N ´ C H I P S  ................................................................  209:-

Serveras med remouladsås, smörslungade ärtor, citron och dill. No fishy ´ n
chips serveras med veganska tillbehör.

Öl: Bitburger Pilsner Vin: Piumarossa Chardonnay

B L O M K Å L S B U R G A R E  ...................................................................................................................................  209:-

Öl: Bitburger Pilsner Vin: Piumarossa Cabernet Sauvignon

Cornflakespanerad blomkålsburgare med sallad, tomat, picklad rödlök och
srirachamajonnäs.



N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

H E M M G J O R D  T R Y F F E L  ............................................................................................  29:-

S O R B E T  E L L E R  G L A S S K U L A  ..................................................................................  29:-

Finns också som ett veganvänligt alternativ
R A B A R B E R P A J  M E D  G L A S S K U L A  .......................................................................  69:-

C R È M E  B R Û L É E  ............................................................................................................  69:-

F R I T E R A D  B A N A N  M E D  G L A S S  O C H  S I R A P  ..................................................  69:-

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.




