
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

B I S H O P S  C H A R K B R I C K A  ........................................................................................................................  119/219:-

Krämig soppa med smak av svamp , toppad med krutonger och örtolja
H Ö S T I G  S V A M P S O P P A  .........................................................................................................................................  79:-

Öl: Spitfire Amber Ale Vin: Piumarossa Chardonnay

Lyxig kantarelltoast med kantareller från Uppland, rostat sudegsbröd, toppat
med en krämig röra på kantareller med smak av Gruyère

B I S H O P S  K A N T A R E L L T O A S T  .........................................................................................................................  139:-

Öl: Spitfire Amber Ale Vin: Piumarossa Chardonnay

Handskalade räkor på rågbröd med majonnäs, citron och dill.
Hel räksmörgås serveras även med ägg

Öl: Bitburger Pilsner Vin: Domaine de Vauroux Chablis

 Öl: Eriksberg Karaktär Vin: Piumarossa Cabernet Sauvignon

T O A S T  S K A G E N  ........................................................................................................................................................  99:-

Tre sorters utvalda ostar och charkuterier, serveras med oliver,
Marconamandlar, fikonmarmelad, fröknäcke och grillat bröd

Klassisk Skagenröra serverad på grillad brioche

Öl: Bitburger Pilsner Vin: Piumarossa Chardonnay

R Ä K S M Ö R G Å S  F I N N S  S O M  H A L V  E L L E R  H E L  .............................................................................  119/219:-

Öl: Pilsner Urquell Vin: Robert Klingenfus Riesling

Serveras med stenbitsrom och smetana
V Ä S T E R B O T T E N S P A J  ...........................................................................................................................................  99:-

S A M O S A S   ...................................................................................................................................................................  79:-

Välj mellan grönsaksfyllning eller ost. Serveras med sweet chilisås

Öl: Budvar Vin: Piumarossa Chardonnay

G R A T I N E R A D  C H È V R E   ........................................................................................................................................  99:-

Gratinerad chèvre toppad med rostade mandlar och honung

Öl: Chimay Blond Vin: Robert Klingenfus Riesling



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Öl: Bitburger Pilsner Vin: Domaine de Vauroux Chablis

Krämig oxfilépast med smak av tryffel

Öl: Eriksberg Karaktär Vin: Piumarossa Cabernet Sauvignon

K R Ä M I G  F I S K S O P P A  M E D  S A F F R A N  ...................................................................................................  249:-

R I S O T T O  .............................................................................................................................................................  229:-

Krämig svamprisotto med sparris och parmesan

Öl: Omnipollo Pilsner Vin: Robert Klingenfus Riesling

H Ö G R E V S C H I L I  M E D  B Ö N O R  ( F I N N S  Ä V E N  V E G A N S K )  ...........................................................  249:-

Het chiligryta med högrev och bönor, serveras med koriander och passande
tillbehör.

Öl: Modern Pale Ale Vin: Robert Klingenfus Riesling

O X F I L É P A S T A  ..................................................................................................................................................  199:-

R Y G G B I F F   .........................................................................................................................................................  279:-

Viltbullar i kantarellsås serveras med potatismos, rårörda lingon och
pressgurka.

B I S H O P S  P L A N K S T E K  .................................................................................................................................  319:-

Öl: Belgisk brown ale Vin: Tareq Taylor Pinot Noir

Öl: Eriksberg Karaktär Vin: Black Stallion North Coast Cabernet
Sauvignon

B I S H O P S  F I S K P L A N K A  ..................................................................................  299:-

Lax på planka med vitvinssås, omsluten med duchesspotatis och toppad
med handskalade räkor och dill.

200g oxfilé på planka med bearnaisesås, toppas med sparris, grillad tomat
på sidan och duchesspotatis.

Ryggbiff med potatisgratäng och kantarellsås

Öl: Spitfire Amber ale Vin: Black Stallion North Coast Cabernet
Sauvignon

V I L T B U L L A R  .....................................................................................................................................................  259:-

Öl: Erdinger Weissebier Vin: Domaine de Vauroux Chablis

Krämig fisksoppa med saffran och rotfrukter, serveras med aioli och grillat
bröd



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Skuren ryggbiff på grillatbröd, karamelliserad lök och massor av
cheddarost. Serveras med pommes
Öl: Budvar Vin: Piumarossa Cabernet Sauvignon

P H I L L Y  C H E E S E  S T E A K  S A N D W I C H  B I S H O P S  S T Y L E  ...............................................................  279:-

B I S H O P S  C H E E S E B U R G E R  M E D  P O M M E S /  V E G A N  A L T E R N A T I V  F I N N S  .......................  209:-

150g burgare, serveras med cheddarost, picklad silverlök,
Bishopsdressing, sriracha mayo, krispsallad och saltgurka

Öl: Modern Pale ale Vin: Piumarossa Cabernet Sauvignon

B I S H O P S  S M A S H E D  C H E E S E B U R G E R  M E D  P O M M E S  ...............................................................  209:-

Serveras enkelt med karamelliserad lök, senap, ketchup och saltgurka.
(150g högrevsfärs)

Öl: Pilsner Urquell Vin: Piumarossa Cabernet Sauvignon

B I S H O P S  N E W  Y O R K E R  B U R G A R E  M E D  D I R T Y  F R I E S  ..............................................................  259:-

150g högrevsburgare, med stekt ägg, cheddarost, rostad lök, bacon och
sriracha mayo
Öl: Pilsner Urquell Vin: Piumarossa Cabernet Sauvignon

C O R N F L A K E S P A N E R A D  K Y C K L I N G B U R G A R E  M E D  P O M M E S  ................................................  209:-

Cornflakespanerad kycklingburgare med, cheddarost, sallad, tomat och
picklad rödlök

Öl: Snake Head IPA Vin: Robert Klingenfus Riesling

H A L L O U M I B U R G A R E  M E D  P O M M E S  ...................................................................................................  209:-

Halloumiburgare med crispsallad tomat och karamelliserad lök

Öl: Budvar Vin: Piumarossa Chardonnay

B I S H O P S  F I S H  ´ N  C H I P S  E L L E R  N O  F I S H Y  N ´ C H I P S  ................................................................  209:-

Serveras med remouladsås, smörslungade ärtor, citron och dill. No fishy ´ n
chips serveras med veganska tillbehör

Öl: Bitburger Pilsner Vin: Piumarossa Chardonnay



N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

S O R B E T  .............................................................................................................................  39:-
Fråga personalen om smakerna

H E M M A G J O R D  T R Y F F E L   ........................................................................................  39:-

C H E E S E C A K E  M E D  D A I M  .........................................................................................  79:-

Dryckesförslag: Kaffe Karlsson

Fråga personalen vilken smak av paj
P A J  M E D  G L A S S  ...........................................................................................................  79:-

Dryckesförslag: Irish Coffee

Finns även som vegansk och glutenfritt alternativ
C H O K L A D F O N D A N T  M E D  G L A S S  .........................................................................  79:-

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.




