
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

F R A N S K  L Ö K S O P P A  ...............................................................................................................................................  89:-

En blandning av kallskuret och ostar från Sverige. serveras med ett krisp och
fikonmarmelad.

S V E N S K  C H A R K  ....................................................................................................................................................  159:-

Ost, ölkorv, saltgurka och morötter. serveras med ostchips och aioli
S N A C K S T A L L R I K  ..................................................................................................................................................  149:-

Öl: Eriksberg Karaktär Vin: Tomassi Gratticio Appassionato

Ugnsbakt surdegsbröd, vitlökssmör. serveras med aioli (vegansk)

Öl: Bitburger Vin: Kumala Chardonnay

 Öl: Fuller's ESB Vin: Chablis Naudin

F R I T E R A D  G E T O S T   ...............................................................................................................................................  99:-

Krämig fransk löksoppa med gratinerad ost och krutonger

Frasig pankopanerad getost med picklade rödbetor och pepparrotskräm

Öl: Omnipollo Pilsner Vin: Zonnebloem sauvignon blanc

V I T L Ö K S B R Ö D  ..........................................................................................................................................................  69:-



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Öl: Omnipollo Pilsner Vin: Chablis Naudin

En krämig Goulash med massor av paprika och lök, sousvide oxbringa.
serveras med vispad smetana och stekt surdegsbröd

Öl: Fuller's ESB Vin: Baron de ley

S M Ö R B A K A D  T O R S K R Y G G  ........................................................................................................................  299:-

M A J S R I B S  .........................................................................................................................................................  179:-

Friterade majs"ribs" med en chili glace, och coleslaw. serveras med
vingpommes och chiliaioli

Öl: Omnipollo Pilsner Vin: Kumala Chardonnay

K Y C K L I N G  S N I T Z E L  ......................................................................................................................................  219:-

Panko panerad kyckling, serveras med cafe de paris, balsamico crema och
pommes

Öl: Bitburger Vin: Kumala Chardonnay

G O U L A S H  ..........................................................................................................................................................  239 :-

E N T R E C O T E  .....................................................................................................................................................  369 :-

En burgare gjord på soja, serveras med aioli, coleslaw picklad lök och
pommes

B I S H O P S  B U R G E R  .........................................................................................................................................  199:-

Öl: LAgunitas IPA Vin: Banrok Shiraz

Öl: Lagunitas IPA Vin: Banrok shiraz

F I S H & C H I P S  ................................................................................................  199 :-

Kolja panerad med tempura gjord på lagunitas IPA från vår egna kran.
serveras med vingpommes, ärtpure och tartarsås

Vår egna högrevsburgare, serveras med pickled rödlök, chipotledressing
och pommes.

Grillad entrecote, serveras med en krispig potatiskaka, pepparsås och stekt
svamp

Öl: Bombardier ALE Vin: Black stallion

V E G A N S K  B U R G A R E  ...................................................................................................................................  199 :-

Öl: Lagunitas IPA Vin: Kumala Chardonney

Smörbakad torskrygg, mandelpotatis pure', syrlig blomkål och skirat smör



N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Krämig vitchoklad mousse med bränd vitchoklad och
frystorkade hallon

V I T C H O K L A D  M O U S S E  ..............................................................................................  99:-

Dryckesförslag: Irish coffe

Vegansk brownie med vegansk vaniljglass
B R O W N I E  ..........................................................................................................................  89:-

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.


