
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

B R U C H E T T A  ...............................................................................................................................................................  69:-

Öl: Halv mörk lager Vin: Cote du Rhone
Klassisk fransk löksoppa med krutonger, gratinerad med rökt cheddar
F R A N K S  L Ö K S O P P A  ...............................................................................................................................................  69:-

Gravlax serveras på vårat egna fröknäcke med crème fraiche och färsk dill

Öl: Ljus lager Vin: Cava

 Öl: Veteöl Vin: Tomassi

S V A M P S O P P A   ..........................................................................................................................................................  69:-

Bruschetta på gyllene stekt surdegsbröd med tomat och basilika

Krämig svampsoppa gjord på champinjoner och oatly grädde serveras med
gyllene stekt surdegsbröd (Vegansk)

Öl: Ljus lager Vin: Reisling

G R A V L A X  K N Ä C K E  ..................................................................................................................................................  79:-

Serveras med två olika sorters kallskuret och två olika sorters ost samt med
vårat egna fröknäcke och våran hemlagade marmelad & marinerade oliver

C H A R K  ...........................................................................................................................................................................  99:-

V I T L Ö K S B R Ö D  ..........................................................................................................................................................  20:-

Något litet extra till maten? Ugnsbakt surdegsbröd med vitlökssmör gjord på
carlshems margarin

N Å G O T  E X T R A ?  ..................................................................................................................................................................

Dip: Aioli ,Tartar ,Bearnaise, Majonnäs, Caesardressing 25:-
Pommes tallrik ink 2 dippar 79:-  Pommes (korg) 35:- sallad 30:-



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Wallenbergare gjord på kalkon färs serveras med hemmalagat mos, skysås
och lingon

Öl: Ljus lager Vin: Cabernet Sauvignon

K A L K O N  W A L L E N B E R G A R E  ......................................................................................................................  219:-

G O U L A S H  ............................................................................................................................................................  185:-

Mango/chili marinerad tempeh spett med paprika och rödlök. Serveras
med extra marinad, krispiga pommes frites och aioli

R E G N B Å G E  .........................................................................................................................................................  219:-

Öl: Vete öl Vin: Chardonnay

Öl: IPA Vin: Chardonnay

E N T R E C O T E  ..................................................................................................  269:-

Grillad entrecote, serveras med krispiga pommes frites, kryddsmör och
rödvinssås

Pannstekt rengbågslax, serveras med ugnsrostad potatis och rödbeta som
serveras med en vitvinssås

Den klassiska goulash grytan på vårat vis. Serveras med aioli och gyllene
stekt surdegsbröd

Öl: Pilsner Vin: Cabernet Sauvignon

T E M P E H  S P E T T  ...............................................................................................................................................  205:-

Öl: Ljust lager Vin: Cabernet Sauvignon



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Grillad kycklingbröst, slungad sallad i caesardressing, bacon, krutonger
och parmesan
Öl: Ljus lager Vin: Tomassi

K Y C K L I N G  C A E S A R  .......................................................................................................................................  205:-

B I S H O P S  B U R G E R   ........................................................................................................................................  189:-

Högrevsburgare serveras med sallad, picklad lök, bacon och BBQ-sås.
Samt krispiga pommes frites och aioli

Öl: IPA Vin: Cabernet Sauvignon

F I S H & C H I P S  .....................................................................................................................................................  189:-

Öl- panerad kummel, serverad med tartarsås, ärtpuré,  picklad lök samt
krispiga pommes frites

Öl: Engelsk Ale Vin: Chardonnay

V E G A N S K  F I C H & C H I P S  ..............................................................................................................................  189:-

Vegansk "fisk" panerad och friterad. serveras med tartarsås, ärtpuré,
picklad lök samt krispiga pommes frites
Öl: Engelsk Ale Vin: Chardonnay

V E G A N  B U R G E R  ..............................................................................................................................................  189:-

Burgare gjord på soja protein serveras med vegansk ost, BBQ-sås, krispiga
pommes frites samt aioli

Öl: IPA Vin: Cabernet Sauvignon



N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Dryckesförslag: Barcelo

G L A S S K U L A /  S O R B E T  ...............................................................................................  30:-

C H O K L A D T R Y F F E L  ......................................................................................................  32:-

Sockerkaka bakad med lemoncurd och lingon. serveras med
en kula vaniljglass

L E M O N  B L O N D I E  ..........................................................................................................  78:-

Dryckesförslag: Tullamore Dew

En brittisk klassiker, en krämig kaka med inkokt
vaniljpudding, serveras med vaniljkräm

B R E A D P U D D I N G  ...........................................................................................................  79:-

Dryckesförslag: Amaretto

Körsbärssmulpaj, serveras med vegansk vaniljglass
C H E R R Y P I E  .....................................................................................................................  69:-

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.




