
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

G A M L A  S T A N S  C H A R K B R I C K A   ........................................................................................................................  149

En generös skiva levain bröd toppad med vår hemgjorda vitlökskräm och
serverad med sallad på sidan. Perfekt som förrätt.

 V I T L Ö K S B R Ö D   ...........................................................................................................................................................  49

Öl: Omnipollo Pilsner Vin: Tommasi Graticcio Appassionato

Vår veganska variant av en krämig rödbetstartar med rödlök, serverad på en
brynt skiva levain.

K R Ä M I G  R Ö D B E T S T A R T A R  P Å  R O S T A D  L E V A I N   ......................................................................................  99

Öl: Erdinger Hefe Vin: Banrock Shiraz

Traditionella brasilianska kroketter fyllda med kyckling och färskost.

Öl: Budvar Vin: Tommasi Graticcio Appassionato

 Öl: Real Ale eller Barley Wine Vin: Baron de Ley Reserva, Rioja

M I N I  F I S H ´ N  C H I P S  ...................................................................................................................................................  99

Lagrad chark och ost med oliver, knäckebröd och rostat levainbröd.
Hungrig? Beställ den stora versionen (239kr)

Gjord på rimmad koljafilé i traditionell beer batter. Serveras med tartarsås.

Öl: Ale eller APA Vin: Zonnebloem Sauvignon Blanc

K R Ä M I G  C O X I N H A   .....................................................................................................................................................  89



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Öl: Budéjovický Budvar Vin: M de Minuty Rosé

Serveras med svart ris, sallad, tomat, och rödvinsvinägrett.

Öl: Staropramen Granat Vin: Tommasi Graticcio

P O T A T I S S O P P A  ..................................................................................................................................................  189

K R Ä M I G  S V A M P S T O G A N O F F  ......................................................................................................................  209

M A J S K Y C K L I N G L Å R  M E D  S V A R T  R I S  ...................................................................................................  219

Serveras med grillad spetskål och potatismos.

S C O U S E  ..................................................................................................................................................................  229

Öl: Bitburger Premium Pils Vin: Robert Klingfuss Riesling

Öl: Real Ale eller Bitter Vin: Château Mont-Redon Réserve Rouge

W A L L E N B E R G A R E  ............................................................................................  219

Den svenska klassikern. serveras med potatismos, ärtor och rårörda
lingon.

Klassisk lammgryta från Liverpool. serveras med rödkål och rostadt bröd.

Ugnsstekt kycklinglår med tomat och aubergineragu. serveras med svart
ris och rostad vitlök.

Öl: Staropramen Granat Vin: Banrock Shiraz

G R I L L A D  T O R S K F I L E  I  S M Ö R  M E D  V I T V I N S S Å S  ............................................................................  259

Öl: Eriksberg Karaktär Vin: Baron de Ley Reserva, Rioja

Krämig potatissoppa servera med grönkål, chorizo och levain.
Finns även med vegansk chorizo som alternativ.



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Läcker rimmad koljafilé friterad i beer batter och serverad med pommes,
gröna ärtor samt tartarsås.
Öl: Ale eller APA Vin: Zonnebloem Sauvignon Blanc

G A M L A  S T A N S  F I S H ´ N  C H I P S   ..................................................................................................................  209

A L L  W E  N E E D  I S  L O V E  -  B U R G A R E   ........................................................................................................  209

Våran kända Chuck gjord på högrev toppad med ost, bacon, krispig lök
och chorizomajonnäs. Serveras med pommes och dippsås

Öl: Bitburger Premium Pils Vin: Tommasi Graticcio Appassionato

B L A C K B I R D  -  B U R G A R E  ................................................................................................................................  209

Grillad kycklingfilé med spröd lök, sallad, tomat, pickles och
parmesansås. Serveras med pommes och dippsås.

Öl: Carlsberg HOF Vin: Baron De Ley Reserva, Rioja

L O V E  M E  D O  -  B U R G A R E   .............................................................................................................................  199

Sojaburgare toppad med rödkål, krispig lök, sallad och vegansk
örtmajonnäs. Serveras med pommes och dippsås. (vegan)
Öl: Erdinger Weissbier Vin: Banrock Station Chardonnay



N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Dryckesförslag: Bryggkaffe och Omnipollos egna Rom

G L A S S  ...................................................................................................................................  59
Tre kulor med glass och sås, fråga gärna personalen efter de
aktuella smakerna (vegan glass finns)

Dryckesförslag: Bryggkaffe eller Suröl

Serveras med blåbärssylt
B L Å B Ä R S  C H E E S E C A K E  ...............................................................................................  79

Dryckesförslag: Beerbibolek Big Ten Stout eller Irish Coffee

Serveras med vaniljglass och saltad kolasås
 Ä P P E L  O C H  K A N E L P A J  ..............................................................................................  79

Dryckesförslag: Bryggkaffe och Calvados

Glöm allt du vet om morotskakor och överraska dig själv,
efter kökschefens egna familjerecept.

B R A S I L I A N S K  M O R O T S K A K A  M E D  B R I G A D E I R O  ..........................................  89

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.


