
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

G A M L A  S T A N S  C H A R K B R I C K A  ........................................................................................................................  99:-

Husets marinerade plock. Vitlöksklyftor, kronärtskocka och oliver i tre olika
marinader.

P L O C K T A L L R I K  ........................................................................................................................................................  99:-

Öl: Erdinger Weisse Vin: Piumarossa - Chardonnay

Klassisk svensk toast skagen på handskalade räkor serveras på ett smörstekt
levainbröd.

T O A S T  S K A G E N  ........................................................................................................................................................  99:-

Öl: Omnipollo Pilsner Vin: Masi Masianco - Pinot Grigio

Italienska risotto-bollar fyllda med spenat, kronärtskocka och fior di latte
mozzarella. Serveras med en pestomajonnäs.

Öl: Bitburger Pilsner Vin: Piumarossa - Chardonnay

 Öl: Eriksbergs Karaktär Vin: Tommasi

Z U C C H I N I  F R I T T E R S  .............................................................................................................................................  89:-

En selektion av olika kvalitativa charker och ostar. Serveras med en
dekadent fikonmarmelad och knaprigt spisbröd.

Mucver, Turkiska zucchiniplättar med örter serveras med en tzatziki på
havre-gurt. (Vegansk)

Öl: Session IPA Vin: Robert Klingenfus - Riesling

A R A N C I N I  ....................................................................................................................................................................  89:-



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Öl: Budvar Lager Vin: Piumarossa - Cabernet Sauvignon

Panerad strömming från Skillinge serveras med potatispuré, brynt smör,
rårörda lingon och pressgurka.

Öl: Omnipollo Pilsner Vin: Masi Masianco - Pinot Grigio

H U S E T S  K Ö T T B U L L A R  ................................................................................................................................  229:-

S T E K T  S T R Ö M M I N G  .....................................................................................................................................  229:-

B R Ä C K T  O X B R I N G A  ......................................................................................................................................  269:-

På svensk kalvrulle. Serveras med en fräsch fransk potatissallad,
rödvinssås & vitlökssmör.

A N K L Å R  C O N F I T  .............................................................................................................................................  275:-

Öl: Pilsner Urquell Vin: Piumarossa - Chardonnay

Öl: Belgisk Dubbel Vin: Clay Creek - Pinot Noir

U G N S B A K A D  L Ö K  ..........................................................................................  229:-

Jumbolök serveras med en purjo & konfiterad vitlökspuré, gremolata och
friterad grönkål. Toppas med rostade pumpakärnor. (Vegansk)

Serveras med en linsragu på belugalinser i rödvinssås och tunnt skuren
potatis confiterad och stekt i ankfett med vitlök och persilja.

Svensk oxbringa serveras med len pepparrotssås och ugnsrostade primörer.

Öl: Eriksbergs Karaktär Vin: Black Stallion - Cabernet Sauvignon

K A L V S C H N I T Z E L  ............................................................................................................................................  269:-

Öl: Spitfire Amber Ale Vin: Piumarossa - Chardonnay

Hemmagjorda köttbullar på svensk blandfärs. Serveras med potatispuré,
rårörda lingon och pressgurka.



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

150 g burgare på svensk färs med väddö cheddar klassisk
hamburgerdressing, tomat, lök, sallad och inlagd gurka.
Öl: All öl passar till en hamburgare! Vin: Black Stallion - Cabernet
Sauvignon

G A M L A  S T A N S  K L A S S I S K A  H A M B U R G A R E  .....................................................................................  209:-

G A M L A  S T A N S  K L A S S I S K A  V E G A N - B U R G A R E  ...............................................................................  209:-

Soja-burgare med klassisk hamburgerdressing, tomat, lök, sallad och
inlagd gurka. (Vegansk)

Öl: All öl passar till en hamburgare! Vin: Black Stallion - Cabernet
Sauvignon

F I S H  ' N '  C H I P S  ...............................................................................................................................................  209:-

Klassisk brittisk fish 'n' chips med tartarsås, grön ärtpuré och en
citronklyfta.

Öl: Bitburger Pilsner Vin: Piumarossa - Chardonnay

F I S H Y  ' N '  C H I P S  ............................................................................................................................................  209:-

En vegansk variant på Fish 'n' chips. Serveras med tartarsås, grön ärtpuré
och en citronklyfta. (Vegansk)
Öl: Bitburger Pilsner Vin: Piumarossa - Chardonnay



N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Dryckesförslag: Pastry Stout

C H A M P A G N E S O R B E T  .................................................................................................  35:-
En kula champagnesorbet

På belgisk choklad. 70%
A P E L S I N T R Y F F E L  ........................................................................................................  35:-

Dryckesförslag: Imperial Stout

Dryckesförslag: Cognac

Klassisk italiensk vaniljpannacotta med en kompott gjord på
körsbär & kriek boon öl.

V A N I L J P A N N A C O T T A  K Ö R S B Ä R S K O M P O T T  .................................................  70:-

Dryckesförslag: Glenmorangie 10 y.o

En sablé med passionsfrukstcremeux toppat med spröda
maränger.

S A B L É  M E D  P A S S I O N S F R U K T  ..............................................................................  70:-

Dryckesförslag: Stout

Rabarberkompott med smuldeg och en kula glass (vegansk)
R A B A R B E R P A J  ..............................................................................................................  70:-

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.




