
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

C H A R K  ...........................................................................................................................................................................  99:-

Tunnbröd med en gräddfils-créme som gratineras med rökt baconsida &
tunnt skivad färsk rödlök, toppas med persilja.

F L A M M K U C H E N  .......................................................................................................................................................  99:-

Öl: Erdinger Weisse Vin: Masi Masianco - Pinot Grigio
Klassisk svensk toast skagen serveras på smörstekt levainbröd.
T O A S T  S K A G E N  ........................................................................................................................................................  99:-

Öl: Budvar Vin: Robert Klingenfus- Riesling

Vannemeiräkor gratinerad i vitlökssmör, går med smörstekt levainbröd.

Öl: Pilsner Urquell Vin: Piumarossa - Chardonay

 Öl: Eriksbergs Karaktär Vin: Tommasi

R Å R A R A K A  ..................................................................................................................................................................  89:-

Ett sortiment av charkuterier och ostar, serveras med spisbröd och
fikonmarmelad

Klassisk svensk råraka i litet format serveras med tångkaviar, en klick
vegofraiche och hackad rödlök (vegansk)

Öl: Session Ipa Vin: Robert Klingenfus - Riesling

G A M B A S  .......................................................................................................................................................................  99:-



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Öl: Eriksbergs Karaktär Vin: Masi Masianco - Pinot Grigio

Bakad potatis med en röra på curry & mangoröra med veganska strips.
Serveras med en grönsallad.

Öl: ESB Ale Vin: Robert Klingenfus - Riesling

C E S A R S A L L A D  .................................................................................................................................................  229:-

B A K A D  P O T A T I S  .............................................................................................................................................  199:-

H E M M A G J O R D A  K Ö T T B U L L A R  ...............................................................................................................  229:-

Panerad och stekt strömming, Går med potatis puré, pressgurka, lingon och
brynt smör.

S M O K E D  B R I S K E T  P L A T E  .........................................................................................................................  279:-

Öl: Bitburger Pilsner Vin: Piumarossa - Cabernet Sauvignon

Öl: Omnipollo Pilsner Vin: Clay Creek - Pinot Noir

F L Ä S K S C H N I T Z E L  .........................................................................................  269:-

Fläskschnitzel på svensk fläskkött, serveras med en fransk potatissallad,
rödvinssås och vitlökssmör.

Skivad, rökt oxbringa (UY). Serveras med Mac & Cheese, coleslaw,
pommes och barbeque-sås.

Husets köttbullar gjord på svensk blandfärs. Serveras med gräddsås,
potatispuré, pressgurka och rårörda lingon.

Öl: Budvar Lager Vin: Black Stallion - Cabernet Sauvignon

S T E K T  S T R Ö M M I N G  .....................................................................................................................................  229:-

Öl: Pilsner Urquell Vin: Piumarossa - Cabernet Sauvignon

Klassisk Cesarsallad på romansallad, går med kyckling, bacon och
krutonger.



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

150G burgare på Irländsk färs. Dressad med amerikansk senap, ketchup,
skivad rödlök och väddö cheddar.
Öl: All öl passar till en hamburgare! Vin: All vin passar till en
hamburgare!

G A M L A  S T A N S  C H E E S E B U R G A R E  .........................................................................................................  209:-

G A M L A  S T A N S  G R Ö N A  " C H E E S E " B U R G A R E  ....................................................................................  209:-

Vegansk sojaburgare. Dressad med amerikansk senap, ketchup, skivad
rödlök och väddö cheddar.

Öl: All öl passar till en hamburgare! Vin: All vin passar till en
hamburgare

F I S H  N ´  C H I P S  .................................................................................................................................................  209:-

Klassisk Fisn n' chips gjord med beer batter. Serveras med tartarsås, grön
ärtpuré och en citronklyfta.

Öl: All öl passar till fish and chips! Vin: All vin passar till fish and chips!

F I S H Y  N ´ C H I P S  ...............................................................................................................................................  209:-

En vegansk variant på klassisk Fish n' chips. Serveras med tartarsås, grön
ärtpuré och en citronklyfta.
Öl: All öl passar till fish and chips! Vin: all vin passar till fish and chips!



N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Dryckesförslag: Deutz - Champagne

E N  K U L A  S O R B E T  .........................................................................................................  35:-
En kula champagnesorbet

Husets chokladtryffel
A P E L S I N T R Y F F E L  ........................................................................................................  35:-

Dryckesförslag: Imperial Stout

Dryckesförslag: Deutz Champagne

Maräng som serveras med pocherad rabarber och vispad
vaniljgrädde.

P A V L O V A  ..........................................................................................................................  55:-

Dryckesförslag: Imperial Stout

Klassisk svensk kladdkaka serveras med vispgrädde.
K L A D D K A K A  ....................................................................................................................  55:-

Dryckesförslag: Imperial Stout

En bit vegansk morotskaka. Serveras med en kula vegansk
vaniljglass.

M O R O T S K A K A  ................................................................................................................  55:-

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.


