
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

O S T  O C H  C H A R K B R I C K A  ...........................................................................................................................  115/225

Kallrökt laxcarpaccio serveras med schalottenlök och rostad kapris, toppas
med dill

R Ö K T  L A X C A R P A C C I O   ..........................................................................................................................................  105

Öl: Belgisk Blond Ale Vin: Prosecco
Serveras med grillat levainbröd och kompott på fikon och russin
S O T A D  V Ä S T E R B O T T E N O S T   ................................................................................................................................  85

Öl: Brittisk Ale Vin: Cabernet Sauvignon

Ljumna lantchips toppas med crème fraiche, rödlök, rom och örter

Öl: Pilsner Vin: Riesling

 Öl: Mörk Beglisk Ale Vin: Pinot Noir

K R Ä M I G  T A R T A R  P Å  B E T O R  .................................................................................................................................  85

Husets urval av ostar och svenska charkuterier serveras med tunnbrödchips
samt kompott på fikon och russin

En krämig tartar på rödbetor serveras på rostat levainbröd och toppas med
inlagd rödlök (vegansk)

Öl: Suröl Vin: Chablis

L J U M N A  L A N T C H I P S  ................................................................................................................................................  65

Öl: Mellanmörk Lager Vin: Husets Vita

Serveras med aioli
V I T L Ö K S B R Ö D  ..............................................................................................................................................................  65

V E G A N S K T  V I T L Ö K S B R Ö D  .....................................................................................................................................  55

Serveras med aioli

Öl: Mellanmörk Lager Vin: Husets Vita

F R I E S  .................................................................................................................................................................................  55

Välj mellan vanliga / sötpotatis, serveras med hemmagjord
hamburgerdressing

Öl: Ljus Lager Vin: Riesling



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Öl: Veteöl Vin: Tommasi

Nattbakad oxkind serveras med potatispuré och rödvinssås, toppas med
örter

Öl: Mellanmörk Lager Vin: Baron De Ley

W A L L E N B E R G A R E  .............................................................................................................................................  195

B I F F  R Y D B E R G  ...................................................................................................................................................  245

Svensk oxfilé serveras till stekt potatis och lök med en dijonkräm samt
äggula

Öl: Mellanmörk Lager Vin: Baron De Ley

O X K I N D  ...................................................................................................................................................................  245

F L A N K S T E K  ..........................................................................................................................................................  225

Gnocchi med stekt kyckling, serveras tillsammans med bakad vitlök och
ragu på tomat och aubergin, toppas med örter

R I S O T T O   ...............................................................................................................................................................  195

Öl: Mellanmörk Lager Vin: Chablis

Öl: Stout Vin: Pinot Noir

S M Ö R S T E K T  T O R S K R Y G G  .................................................................................  225

Smörstekt torskrygg serveras på brässerad spetskål tillsammans med
pocherat ägg och vitvinssås, toppas med örtolja

Risotton serveras med ugnsbakad butternutpumpa, smaksätts med örtolja
och toppas med rostade pumpafrön och örter

Grillad flankstek serveras med ugnsbakad potatis, rostad morot och
pepparsås

Öl: Skotsk Ipa Vin: Baron De Ley

G N O C C H I  M E D  K Y C K L I N G  ............................................................................................................................  195

Öl: Pilsner Vin: Chardonnay

Klassisk Wallenbergare serveras med potatispuré, brynt smör, rårörda
lingon och gröna ärtor



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Vår egengjorda 150g burgare med sallad, tomat, saltgurka, hemmagjord
dressing, Jack ost och lök serveras med pommes
Öl: Storstark Vin: Husets Röda

H Ö G R E V S B U R G A R E   ........................................................................................................................................  185

V E G A N S K  B U R G A R E  ........................................................................................................................................  185

Burgare baserad på sojaprotein med sallad, tomat, saltgurka, hemmagjord
dressing, vegansk ost och lök serveras med pommes 

Öl: Storstark Vin: Husets Röda

F I S H  ' N '  C H I P S  ..................................................................................................................................................  185

Panerad Kolja serveras med pommes frites, ångade ärtor, grillad citron och
tartarsås

Öl: Brittisk Ale Vin: Sauvignon Blanc



N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Dryckesförslag: Kaffe & Cognac

M I N I P A N N K A K O R   ..........................................................................................................  65
Serveras med lönnsirap och vaniljglass

Hemmagjord chokladtryffel, fråga personalen efter kvällens
smak

C H O K L A D T R Y F F E L  .........................................................................................................  30

Dryckesförslag: Kaffe & Cognac

Dryckesförslag: Kaffe & Rom

Stekt sockerkaka serveras med en ljummen skogsbärssås och
toppas med en kula vaniljglass

S O C K E R K A K A   ...................................................................................................................  65

Dryckesförslag: Kaffe & Rom

Serveras med passionsfruktspuré
K O K O S P A N N A C O T T A   ...................................................................................................  65

Dryckesförslag: Kaffe & Whisky

Mousse smaksatt med Jameson och kaffe, toppas med kakao
I R I S H  C O F F E E  M O U S S E   .............................................................................................  55

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.


