
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

B I S H O P S  O S T  &  C H A R K U T E R I E R   .....................................................................  LITEN 115 / STOR 230

Krispiga potatis- & vitlökskroketter med srirachamajo och parmesan
K R O K E T T E R   ..................................................................................................................................................................  85

Öl: Erdinger Weissbier Vin: Baron De Lay Reserva - Tempranillo, Garnacha

Saltbakad och smörslungad rödbeta med rostade pinjenötter, honung och
getost

S A L T B A K A D  R Ö D B E T A  .............................................................................................................................................  80

Öl: Belhaven Twisted Thistle IPA Vin: Robert Klingenfus Riesling

Klassiskt Toast Skagen på surdegsbröd med citron, dill och tångrom

Öl: Poppels London lager Vin: Masi Masianco - Pinot Grigio, Verduzzo

 Öl: House Of Pale Ale - To øl Vin: Masi Campofiorin- corvina, Rondinella,
Molinara

V I T L Ö K S B R Ö D  ..............................................................................................................................................................  65

Tunnbrödknäcke, fikonmarmelad, oliver, brännvinsost, Kvibille ädel,
fänkålssalami, lufttorkad karré, lufttorkad skinka

Vitlöksstekt surdegsbröd med örtfärskostcrème

Öl: Omnipollo pilsner Vin: Piumarossa - Chardonnay

T O A S T  S K A G E N  ..............................................................................................................  LITEN 89 / STOR 190

Öl: Poppels American Pale Ale Vin: Masi Amarone Costasera

Risotto med krämig vegansk fetaost, pinjenötter och olivolja
R Ö D B E T S R I S O T T O   ....................................................................................................................................................  75

P O M M E S T A L L R I K  .......................................................................................................................................................  65

Med aioli

Öl: BishopsBrudarna Strängnäs IPA - Good Guys Brew Vin: Piumarossa
Cabernet Sauvignon



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Öl: Bombardier - Brittisk Ale Vin: Masi Campofiorin

Halstrad lax serveras med potatispuré, saffranssås, räkor och dill

Öl: Shepherds Spitfire Ale Vin: Piumarossa Chardonnay

K Y C K L I N G S A L L A D  ............................................................................................................................................  179

H A L S T R A D  L A X  ..................................................................................................................................................  229

K Y C K L I N G B U R G A R E  ........................................................................................................................................  185

Beer battered friterad kolja med citron, smörade gröna ärtor, pommes och
tartardressing

B I S H A N  O S T -  &  B A C O N B U R G A R E  ...........................................................................................................  175

Öl: Bitburger Vin: Robert Klingenfus -. Riesling

Öl: Bishopsbrudarna Strängnäs IPA - Good Guys Brew Vin: Tommasi
Graticcio Appassionato - Corvina Veronese, Rondinella, Merlot

B I S H A N  V E G A N  " O S T " -  &  " B A C O N "  B U R G A R E  .....................................................  175

Sojafärsburgare med "ost", "bacon", dijonnäs, picklad rödlök, sallat,
tomat, pommes och aioli

Högrevsburgare med ost, bacon, dijonnäs, picklad rödlök, sallat, tomat,
pommes och aioli

Svensk gårdskyckling med ost, dijonnäs, picklad rödlök, sallat, tomat,
pommes och aioli

Öl: Omnipollo Pilsner Vin: Tommasi Craticcio Appassionato

B I S H A N  F I S H  A N D  C H I P S  ............................................................................................................................  185

Öl: Shepard Neame Spitfire - Brittisk Bitter Vin: Piumarossa Cabernet
Sauvignon

Sallad med svensk gårdskyckling, crispsallat, vegansk fetaost, broccoli,
böngroddar, pinjenötter, tomat och srirachamajo



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Biffar på kronärtskocka serveras med broccoli, groddar, pinjenötter och
hummus
Öl: Eriksberg Karaktär Vin: Zonnebloem Sauvignon blanc

K R O N Ä R T S K O C K S B I F F A R   ...........................................................................................................................  175

V I L T S K A V S G R Y T A   ...........................................................................................................................................  189

Gryta på hjort, champinjon, sidfläsk, grädde och timjan serveras med
potatispuré och rårörda lingon 

Öl: Omnipollo Pilsner Vin: Mont-Redon Côtes du Rhône Réserve -
Grenache, Syrah

R Y G G B I F F   ............................................................................................................................................................  255

Svensk ryggbiff med grönpepparsås, potatisgratäng och broccoli

Öl: Bombardier - Engelsk Ale Vin: Masi Amarone Costasera

G Å R D S K Y C K L I N G  ..............................................................................................................................................  215

Svensk gårdskyckling med grönpepparsås, potatisgratäng och broccoli
Öl: IPA från Sierra Nevada Vin: Masi Campofiorin -
Corvina,Rondinella,Molinara

K Y C K L I N G  P A N E N G   ........................................................................................................................................  195

Svensk gårdskyckling med röd thailändsk paneng på kokosgrädde med ris,
broccoli, groddar och pinjenötter

Öl: Erdinger Weissbier Vin: Zonnebloem Sauvignon Blanc

R Ä K -  &  S A F F R A N S P A S T A  ............................................................................................................................  220

Räk- & saffranspasta med vittvin, tomat, chili, vitlök och dill

Öl: Staropramen Granat Vin: Piumarossa Chardonnay



N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Dryckesförslag: Alasia Moscato d'Asti - Dessertvin

V A R M A  H J O R T R O N  ........................................................................................................  75
Varma hjortron med vanlig eller vegansk vaniljglass

C H O K L A D T R Y F F E L   ........................................................................................................  35

Dryckesförslag: Plaimont Pacherenc Du Vic Bilh

Vegansk och glutenfri brownie serveras med hjortron och
vanlig eller vegansk vaniljglass

B R O W N I E   ...........................................................................................................................  85

Dryckesförslag: Närke Bishops-kaggen Stormaktsporter

Frozen Oreo cheesecake med salt kolasås
O R E O  C H E E S E C A K E  .......................................................................................................  75

Dryckesförslag: Big Ten Imperial Stout - All in brewing

Friterad munk med salt kolasås och mocca espressoglass
D O N U T  ..................................................................................................................................  75

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.


