
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

B I S H O P S  R Ä K M A C K A  ...............................................................................................................................................  99

Stekt blomkål serveras med en tomatkräm (Vegan)
B L O M K Å L  ........................................................................................................................................................................  75

Öl: Bitburger Vin: Terra Serrena Prosecco
Tunnt skivad breasola serveras med Karl-Johansvamp & kapris
C A R P A C C I O  ....................................................................................................................................................................  95

Öl: Carlsberg Organic Hof Vin: Kumala White Cape Classic

Smörstekta kantareller serveras på grillat bröd toppas med karameliserad
scharlottenlök & knaperstekt sidfläsk

Öl: Falcon Export Vin: Signature Riesling

 Öl: Eriksberg Karaktär Vin: Chablis Naubin

C H A R K P L A N K A   ........................................................................................................................................................  115

Serveras på egenbakat grillat briochebröd med ägg & dillmajonnäs

Svenska Charkuterier. Serveras med Västerbottenost, kitt ost, knäckebröd &
fikonmarmelad

Öl: Chimay (Varierande) Vin: Black Stallion Cabarnet Sauvignon

K A N T A R E L L T O A S T  .....................................................................................................................................................  99

Öl: Timmermans Kriek Vin: Zonnebloem Sauvignon Blanc

Krämig burrata serveras med broccolini, gul tomat & karamelliserad
scharlottenlök

B U R R A T A  .........................................................................................................................................................................  95

V I T L Ö K S B R Ö D  ..............................................................................................................................................................  89

Ugnsgratinerad fralla fylld med chevré ost & vitlökssmör

Öl: Staropramen Granat Vin: Mont Redon Cotes du Rhone



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Grillad ryggbiff serveras med bearnaisesmör, rostad potatis & rödvinssås

Öl: Shepherd Neame Spitfire Vin: Black Stallion Cabarnet Sauvignon

R Y G G B I F F  ..............................................................................................................................................................  275

F I S H ´ N  C H I P S  .....................................................................................................................................................  179

Vegansk hamburgare serveras med friterad grönkål & sötpotatis pommes

H Ö G R E V S B U R G A R E  .........................................................................................................................................  179

Öl: Carlsberg Organic Hof Vin: Robert Klingenfus Signature Riesling

Öl: Staropramen Granat Vin: Allesverloren Shiraz

S Ö T P O T A T I S B U R G A R E   .....................................................................................  175

Vegetarisk hamburgare med friterad grönkål, mozzarella,
sötpotatispommes & bearnaisesås

Serveras med majonnäs, tomat, rödlök, bacon, cheddarost, pommes frites
& bearnaisesås

Klassiker på Bishops som serveras med pommes frites & remouladsås

Öl: London Pride Vin: Kumala White Cape Classic

V E G A N B U R G A R E   ..............................................................................................................................................  165

Öl: Magners Irish Cider Vin: Zonnebloem Sauvignon Blanc



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Stekt röding serveras med kokt potatis, vitvinssås, semi torkad äggula,
alspånsrökt sidfläsk & spenat
Öl: Erdinger Hefe Weissebier Vin: Zonnebloem Sauvignon Blanc

R Ö D I N G  ..................................................................................................................................................................  219

A N K A  ........................................................................................................................................................................  279

Konfiterad anka serveras med apelsinsås & potatiskroketter

Öl: Poppels London Lager Vin: Kumala Red Cape Classic

M A J S K Y C K L I N G  ................................................................................................................................................  189

Grillad majskyckling serveras med krispig bakpotatis, tryffelsås & friterad
grönkål

Öl: Budvar Vin: Chablis Naubin

B I F F A R  ....................................................................................................................................................................  165

Veganska biffar serveras med rostad potatis & rödvinssås
Öl: Carlsberg Organic Hof Vin: Robert Klingenfus Signature Riesling

L A M M R O S T B I F F  ................................................................................................................................................  255

Lammrostbiff serveras med potatisgratäng, sotad & picklad lök, chevréost
& rödvinssås

Öl: Fuller´s London Pride Vin: Black Stallion Cabarnet Sauvignon



N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Dryckesförslag: Robert Klingenfus Signature Riesling

V A N I L J G L A S S   .................................................................................................................  79
Egengjord vaniljglass serveras med färska bär

Vegansk panacotta serveras ...
K O K O S P A N A C O T T A  ........................................................................................................  69

Dryckesförslag: Young´s double chocolate stout

Krämig chokladfondant serveras med vaniljglass & bär
C H O K L A D F O N D A N T  .......................................................................................................  79

Dryckesförslag: Deutz Champagne

Egengjord cheesecake serveras med passionsfruktssås
C H E E S E C A K E  .....................................................................................................................  75

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.


