
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

V I T L Ö K S B R Ö D  ..........................................................................................................................................................  79:-

Rillette, olika charkuterier & ostar, oliver, pickles & dravbröd.
*Dravet (maltrester) kommer från Kirunabryggeriet.

O S T  &  C H A R K  ........................................................................................................................................................  119:-

Öl: Chimay Vit Vin: Robert Klingenfus Riesling
Klassiker på hembakat dravbröd.
R Ä K M A C K A   ............................................................................................................................................................  109:-

Öl: Chimay Blå Vin: Mont-Redon Reservé

Serveras med bulgursallad & picklad rödlök.

Öl: Bitburger Vin: Zonnebloem Sauvignon Blanc

 Öl: Budvar Vin: Kumala Cape Classic Red

M A T J E S I L L  .................................................................................................................................................................  99:-

Mozzarellagratinerad med färskost & chili.

Serveras med potatisstomp, rödlök, skirat smör & dravknäckebröd.

Öl: Kiruna IPA Vin: Robert Klingenfus Riesling

H U M M U S 	   ( V E G A N S K )  .......................................................................................................................................  99:-



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Bakad med färskost & spenat, serveras med potatispure, äpple, vitvinsås,
räkor & dill.

Öl: Bombardier Vin: Kumala Cape Classic White

B I S H O P S B U R G E R  ...........................................................................................................................................  189:-

Gjord på högrev och bringa, serveras på bröd med bacon, cheddarost,
tomat, sallad, rödlök, saltgurka,  hemmagjord ketchup, hamburgardressing

Öl: Eriksbergs Karaktär Vin: Baron De Ley Reserva

R Ö D I N G B A K E L S E  ...........................................................................................................................................  279:-

F L Ä S K L Ä G G  .......................................................................................................................................................  255:-

E N T R E C Ô T E  .......................................................................................................................................................  289:-

Öl: Eriksbergs Karaktär Vin: Allesverloren Shiraz

200 gram hängmörad entrecote med rödvinssky, vitlökssmör, endivesallad
& bakpotatis.

Nattbakat fläsklägg serveras med potatispure, äpple, gräddsås, vaniljmorot
& picklad rödlök.

Öl: Bombardier Vin: Mont-Redon Reservé



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Serveras med klyftpotatis, creme fraiche &picklad rödlök.
Öl: Kiruna IPA Vin: 3 Finger Jack Zinfandel

V E G A N S K  C H I L I  ..............................................................................................................................................  195:-

V E G A N S K  B U R G A R E  .....................................................................................................................................  189:-

Soja baserad burgare på bröd med cheddarost, tomat, sallad, rödlök,
saltgurka, pommes frites & hemmagjord ketchup.

Öl: Carlsberg Hof Vin: Baron De Ley Reserva

F I S H  ’ N ’  C H I P S   ..............................................................................................................................................  189:-

Panerad & friterad kolja med pommes frites, tartarsås & dillpicklad sallad.

Öl: Bombardier Vin: Kumala Cape Classic White

T A V E L R Ä T T  ....................................................................................................................................................................

Fråga personalen vad som serveras ikväll.



N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Dryckesförslag: Chimay Blå

Serveras med en bärkompott.
C H O K L A D P A N N A C O T T A  ............................................................................................  79:-

Dryckesförslag: Chimay Vit

Serveras med vegansk vaniljglass.
H J O R T R O N  ......................................................................................................................  89:-

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.


