
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

O S T  O C H  C H A R K  ( L , M )  .......................................................................................................................................  99:-

Örtsmör, varm ostkräm, bacon, lök & grönt.
L O A D E D  F R I E S  ..........................................................................................................................................................  98:-

V I T L Ö K S B R Ö D  ..........................................................................................................................................................  79:-

Öl: Budvar Vin: Mas Pere Cava

Smetana, rödlök & örter.

Öl: Eriksberg karaktär Vin: Clay Creek Pinot Noir

 Öl: Bombardier Vin: Tommasi Ripasso

T O A S T  S K A G E N   ......................................................................................................................................................  99:-

Lokal ost och chark, oliver, marmelad och fröknäcke

Stekt bröd, skagenröra, grönt och citron.

Öl: Omnipollo Pils Vin: Domaine de Vauroux Chablis

C H I P S  &  S I K R O M  ...................................................................................................................................................  99:-

Öl: Omnipollo Pils Vin: Robert Klingenfus Riesling

Het och rökig dipp och lite grönt
C H I C K E N  F I N G E R  ( G , L , M , Ä )  ............................................................................................................................  89:-



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Öl: How To Stay Frosty Vin: Masi Masianco Pinot Grigio

Örttäckt lammlägg, potatis- palsternackspuré & rödvinssky.

Öl: Budvar Vin: Robert Klingenfus Riesling

M O U S S A K A  ( V E G A N S K )  .............................................................................................................................  225:-

A L L E R G E N E R  .................................................................................................................................................................

G=gluten, L=laktos, M=mjölk, Ä=ägg, B=baljväxter, F=fisk, SK=skaldjur,
Se=senap, SB=sojaböna, N=nötter Ma=mandel, S=selleri

O B S !  ...................................................................................................................................................................................

Det kan finnas spår av gluten och nötter i alla maträtter då vi dagligen
använder dessa i vårt kök.

L A M M L Ä G G  ........................................................................................................................................................  279:-

G R A V A D  L A X  .....................................................................................................................................................  249:-

S T E A K  F R I T E S  .................................................................................................................................................  349:-

Öl: Hobgoblin Vin: Black Stallion North coast

K A L V S C H N I T Z E L  ...........................................................................................  299:-

Citron, karpis, sardell, smör & rostad potatis.

Flankstek serveras på pommes, hemslagen bearnaisesås & örtsmör.

Dillstuvad potatis & grönt.

Öl: Omnipollo Pils Vin: Masi Masianco Pinot Grigio

Öl: Omnipollo Pils Vin: Clay Creek Pinor Noir

Aubergin, röda linser & vegansk béchamelsås.



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Bacon, cheddar, sallad, rödlök, tomat, gutangdressing, pommes och dipp.

Öl: Kiruna Bryggeri Vin: Piumarossa Cabernet Sauvignon

B I S H O P S  S V E N S K A  B U R G A R E  ( G , L , M , Ä , S E )  .................................................................................  205:-

S O J A B U R G A R E  ( S B , S E , G )  ........................................................................................................................  205:-

Ost, jalapeños, sallad, tomat, gutangdressing, pommes och dipp (vegan)

Öl: Kiruna Bryggeri Vin: Piumarossa Cabernet Sauvignon

F I S H  A N D  C H I P S  ( G , L , M , Ä , S E )  .............................................................................................................  205:-

Friterad kolja, dillslungad pommes, citron och remouladsås

Öl: Bombardier Vin: Piumarossa Chardonnay

N O T H I N G  F ! S H Y  A N D  C H I P S  ( G , S E )  ...................................................................................................  205:-

Friterad Nothing F!shy tempurafilé, dillslungad pommes, citron och
remouladsås
Öl: Bombardier Vin: Piumarossa Chardonnay

A L L E R G E N E R  .................................................................................................................................................................

G=gluten, L=laktos, M=mjölk, Ä=ägg, B=baljväxter, F=fisk, SK=skaldjur,
Se=senap, SB=sojaböna, N=nötter Ma=mandel, S=selleri



N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Vispad creme fraiche & citronzest.
P Ä R O N P A J  ....................................................................................................................  109:-

Dryckesförslag: Tails Espressomartini

Husets variant av snickers.
K A R A M E L L S N I T T A R  ...................................................................................................  99:-

Dryckesförslag: Black Stallion North Coast

Klassisk creme brulée & bär.
C R E M E  B R U L E È  ............................................................................................................  99:-

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.


