
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

C H A R K P L A N K A  .............................................................................................................................................................  99

Ibland behöver det inte vara så krångligt. Svensk korv med bröd som toppas
med hemgjord gurkmajonnäs, silverlök och rostad lök

B I S H O P S  K O R V  M .  B R Ö D  .......................................................................................................................................  69

Öl: Omnipollo Pilsner Vin: Robert Klingenfus Riesling

Oj oj oj så gott! Hemlagad Västerbottenpaj som serveras med en liten
sidesallad och toppas med balsamico

V Ä S T E R B O T T E N P A J  ..................................................................................................................................................  89

Öl: Bitburger Pils Vin: Piumarossa Cabernet Sauvignon

En varm och härlig tomatsoppa som toppas med krutonger och basilikaolja

Öl: Budvar Vin: Tommasi Ripaso

 Öl: Omnipollo Pilsner Vin: Baron de Ley Rioja

T O A S T  S K A G E N  ............................................................................................................................................................  89

En planka med blandade charkuterier, ostar och småplock som passar
perfekt till ölen

En Svensk klassiker, gjord på handskalade räkor, som toppas med finhackad
rödlök samt dill och citron

Öl: St Eriks Citra PA Vin: Robert Klingenfus Riesling

K R Ä M I G  T O M A T S O P P A  ............................................................................................................................................  79

En skiva Levain som stekts i vitlök. Passar utmärkt till soppan!
V I T L Ö K S B R Ö D  ..............................................................................................................................................................  29

L A K T O S /  G L U T E N F R I T T  ................................................................................................................................................

Prata med personalen om du är laktos/glutenintolerant



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Öl: Centralbryggeriets rotation tap Vin: Piumarossa Cabernet Sauvignon

Gjord på Svenskt kött från Dalsland. Toppas med gräslöksmajjo, silverlök,
sallad och pepperjackost. Till det serveras pommes frites och gräslöksmajjo

Öl: Centralbryggeriets rotation tap Vin: Piumarossa Cabernet Sauvignon

B I S H O P S  V E G A N  B U R G E R  ............................................................................................................................  185

K V Ä L L E N S  R Ä T T  ..........................................................................................................................................................

Kolla på "svarta tavlan" eller fråga personalen

Öl: Fråga om tips Vin: Fråga om tips

L A K T O S /  G L U T E N F R I T T  ..........................................................................................................................................

Prata med personalen  om du är laktos/glutenintolerant.

B I S H O P S  B U R G E R  ............................................................................................................................................  185

F I S H  &  C H I P S  .....................................................................................................................................................  179

Vegansk vetebaserad filé. Serveras med pommes frites, ärtor, dansk
remouladsås och toppas med citron

B F C  S A N D W I C H  .................................................................................................................................................  179

Öl: Shepherd Neame Spitfire Vin: Piumarossa Chardonnay

Öl: Staropramen Granat Vin: Piumarossa Cabernet Sauvignon

B I S K O P E N S  K I K Ä R T S B I F F A R  ............................................................................  179

Hemlagade kikärtsbiffar som serveras med rostad potatis, grönsaker och
en krämig mangosås

Hot sauce kryddad kyckling som friteras  och serveras i hamburgerbröd
med sallad, lök och majonnäs. Till det kommer pommes frites och dip

Vår egengjorda klassiker som serveras med pommes frites, ärtor, dansk
remouladsås och toppas med citron

Öl: Shepherd Neame Spitfire Vin: Piumarossa Chardonnay

V E G A N  F I S H  &  C H I P S  ....................................................................................................................................  179

Öl: Eriksberg Karaktär Vin: Masi Pinot Grigio

En sojabaserad burgare toppas med gräslöksmajjo, silverlök, sallad och
veganost Till det serveras pommes frites, saltgurka och gräslöksmajjo dip



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Egengjorda, riktigt möra, ribs serveras med BBQ sås, majskolv och
pommes frites
Öl: Bernard Dark Vin: Clay Creek Pinot Noir

B I S H O P S  B B Q  R I B S  .........................................................................................................................................  185

B I S H O P S  S A L L A D  .............................................................................................................................................  179

Sallad, tomat och lök som toppas med nystekt kyckling, bacon, rostade
cashewnötter, parmesan och sweetchili dressing. MUMS!

Öl: Eriksberg Karaktär Vin: Piumarossa Chardonnay

N A T T B R Ä S E R A D  O X K I N D  .............................................................................................................................  189

Oxkind som får brässeras mör och fin under natten i rödvin. Serveras med
potatispuré, rödvinssås och toppas med örter

Öl: Guinness Stout Vin: Piumarossa Cabernet Sauvignon

T O R S K  M E D  Ä G G S Å S  ......................................................................................................................................  229

Vår twist på en gammal klassiker. En fin bit torskrygg som så klart
serveras med kokt potatis, krämig sås med ägg och toppas med räkor
Öl: To Öl House of Pale Vin: Domaine de Vauroux Chablis

B I S H O P S  R Y G G B I F F  ........................................................................................................................................  229

En fin bit biff steks efter önskemål och serveras med pommes frites,
vitlöksfrästa grönsaker och grönpepparsås. Så enkelt men gud så gott!

Öl: Lagunitas IPA Vin: Black Stallion Cabernet Sauvignon

K A N S K E  L I T E  V I T L Ö K S B R Ö D  ........................................................................................................................  29

Passar perfekt till t.ex. Ribsen!

K V Ä L L E N S  R Ä T T  ..........................................................................................................................................................

Kolla på "svarta tavlan" eller fråga personalen

Öl: Fråga om tips Vin: Fråga om tips

L A K T O S /  G L U T E N F R I T T  ..........................................................................................................................................

Prata med personalen  om du är laktos/glutenintolerant.



N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Dryckesförslag: Toffee Coffee

B I S K O P E N S  R A B A R B E R P A J  ......................................................................................  59
Hemlagad rabarberpaj som serveras med vaniljglass

E N  K U L A  G L A S S  ...............................................................................................................  25

Dryckesförslag: Varför inte en Lambic....

Gott! Grädde, glass, banan och frasiga maränger som toppas
med chokladsås (innehåller nötter)

M A R Ä N G S W I S S  ................................................................................................................  59

Dryckesförslag: Passar utmärkt till en Irish Coffee!

En härlig chokladtryffel till kaffet! Fråga personalen efter
kvällens smak!

E N  T R Y F F E L  ....................................................................................................  25/STYCK

Dryckesförslag: Någon Suröl kanske?

Vår hemmagjorda, spritsade, cheesecake med smak av lime
som toppas med hallonsås

C H E E S E C A K E  .....................................................................................................................  59

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.




