
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

C H A R K U T E R I E R  O C H  O S T  ( L )  .........................................................................................................................  95:-

Krispiga pommes med vitlöksdipp
P O M M E S  M E D  D I P P  ( M , Ä , S E )  ........................................................................................................................  65:-

Öl: Bitburger Vin: Piumarossa Cabernet Sauvignon
Parmesangratinerat vitlöksbröd
V I T L Ö K S B R Ö D  ( G , L )  .............................................................................................................................................  40:-

Öl: Budvar Vin: Masi Pinot Grigio

Krämig burrata med krutonger, frisk tomat- och basilikasallad

Öl: Pilsner Urquell Vin: Mas Pere Cava

 Öl: Örebro Bitter Vin: Mont-Redon Côtes du Rhône

K A N T A R E L L M A C K A  ( M , Ä , G )  .............................................................................................................................  99:-

Salami, prosciutto, brie, parmesan, oliver och fröknäcke

Gräddbrässerade kantareller och lök på nystekt brioche toppad med krispig
purjolök (Går att få vegansk)

Öl: Fullers ESB Vin: Baron de Ley Rioja

B U R R A T A  ( G , L )  ........................................................................................................................................................  79:-

Öl: Budvar Vin: Piumarossa Cabernet Sauvignon

Klassisk plocktallrik på Bishops Örebros vis! Gurka, morot, ost och
pepparsalami i stavar. Serveras med nachos och vitlöksdipp

G O R M B R I C K A  ( M , Ä , S E )  ............................................................................................................................  99/198:-

D I P P S Å S  ( 5 C L )  ........................................................................................................................................................  20:-

Vitlök (M,Ä,SE), Rostad Vitlöksmajo (SE,Ä), Smokey Red Hot-dressing
(SE, VEGAN), Dansk Remoulad (SE,Vegan), Parmesanmajo (Ä,SE,M)

A L L E R G E N E R :  .....................................................................................................................................................................

G=gluten, L=laktos, M=mjölk, MA=mandel N=nötter, S=selleri, SE=senap,
SK=skaldjur, SB=sojabönor, SS=sesam, Ä=ägg, MO=molusk F=fisk



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Med räkor eller cajunkyckling (eller en mix av båda) krutonger, rödlök,
hyvlad parmesan och rostad bacon

Öl: Pilsner Urquell Vin: Clay Creek Pinot Noir

O B S ! ! !  ................................................................................................................................................................................

Det kan finnas spår av gluten och nötter i alla maträtter då vi dagligen
använder dessa i vårt kök.

A L L E R G E N E R :  ...............................................................................................................................................................

G=gluten, L=laktos, M=mjölk, MA=mandel N=nötter, S=selleri, SE=senap,
SK=skaldjur, SB=sojabönor, SS=sesam, Ä=ägg, MO=molusk, F=fisk

C A E S A R S A L L A D  ( G , Ä , M , F ( S K ) )  ............................................................................................................  185:-

K O N F I T E R A D  O C H  S T E K T  M A J S K Y C K L I N G K L U B B A  ( M , Ä , S E , S )  ........................................  235:-

Serveras med ljummen fänkålssallad, gräslöksvänd delikatesspotatis,
gräddig musselsås och örtolja

B L A C K P E P P E R  &  G A R L I C - D O G  ( Ä , S E , M , G )  ...................................................................................  175:-

Öl: Budvar Vin: Robert Klingenfus Riesling

Öl: Eriksbergs Karaktär Vin: Clay Creek Pinot Noir

F L Ä S K S C H N I T Z E L  ( G , Ä , M , S )  .........................................................................  215:-

Serveras med Bishops kryddsmör, rödvinssås, ärtor, lök och kryddrostad
potatis

Serveras chicagobröd med lök- och baconmarmelad, saltgurka, krispig
lök och picklad rödlök. Krispiga pommes och rostad vitlöksmajo

Serveras med smashad potatis, smörsauterade grönsaker, rostad
kycklingsky och parmesanmajo

Öl: Lagunitas IPA Vin: Tommasi Ripasso

S M Ö R S T E K T  T O R S K R Y G G  ( F , M O , M )  .................................................................................................  275:-

Öl: Omnipollo Pils Vin: Mont-redon Côtes du Rhône



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Beer battered friterad MSC-märkt kapkummel.
Serveras med dansk remoulad, primörsallad och krispiga pommes
Öl: Örebro Bitter Vin: Robert Klingenfus Riesling

F I S H  A N D  C H I P S  ( F , G , S E )  .......................................................................................................................  205:-

N O T H I N G  F ! S H Y  A N D  C H I P S  ( G , S E )  ...................................................................................................  190:-

Friterad tempurapanerad filé, serverad med dansk remoulad, primörsallad
och  krispiga pommes (vegan)

Öl: Budvar Vin: Piumarossa Chardonnay

B I S H O P S  V E G A N B U R G A R E  ( S B , G , S E )  ...............................................................................................  190:-

Serveras med smokey red hot-dressing, sallad, tomat, saltgurka, krispiga
pommes och BBQ-sås (vegan)

Öl: Örebro Brygghus KIOSK IPA Vin: Clay Creek Pinot Noir

B I S H O P S  B U R G A R E  ( G , L , Ä , S E )  .............................................................................................................  195:-

Serveras med Väddöcheddar, smokey red hot-dressing, sallad, tomat,
saltgurka, krispiga pommes och vitlöksdipp
Öl: Örebro Brygghus KIOSK IPA Vin: Mont-redon Côtes du Rhône

O B S ! ! !  ................................................................................................................................................................................

Det kan finnas spår av gluten och nötter i alla maträtter då vi dagligen
använder dessa i vårt kök.

A L L E R G E N E R :  ...............................................................................................................................................................

G=gluten, L=laktos, M=mjölk, MA=mandel N=nötter, S=selleri, SE=senap,
SK=skaldjur, SB=sojabönor, SS=sesam, Ä=ägg, MO=molusk, F=fisk



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Öl: Omnipollo Pils Vin: Clay Creek Pinot Noir

Tomat, mozzarella, gorgonzola, parmesan och brie

Öl: Omnipollo Pils Vin: Tommasi Ripasso

P I Z Z A  C A L Z O N E  ( G , L )  ................................................................................................................................  144:-

O B S ! ! !  A L L A  P I Z Z O R  G Å R  A T T  F Å  G L U T E N F R I A  .............................................................................  30:-

Det kan finnas spår av gluten och nötter i alla maträtter då vi dagligen
använder dessa i vårt kök.

A L L E R G E N E R :  ...............................................................................................................................................................

G=gluten, L=laktos, M=mjölk, MA=mandel N=nötter, S=selleri, SE=senap,
SK=skaldjur, SB=sojabönor, SS=sesam, Ä=ägg, MO=molusk, F=fisk

P I Z Z A  Q U A T T R O  F O R M A G G I  ( G , L )  ......................................................................................................  149:-

P I Z Z A  C A P R I C C I O S A  ( G , L )  ......................................................................................................................  139:-

Tomat, mozzarella, skinka, svamp, kronärtskocka och oliver

P I Z Z A  M A R G H E R I T A  ( G , L )  .......................................................................................................................  119:-

Öl: Eriksberg Karaktär Vin: Tommasi Ripasso

Öl: Budvar Vin: Piumarossa Cabernet Sauvignon

P I Z Z A  D I A V O L A  ( G , L )  ....................................................................................  149:-

Tomat, mozzarella, stark salami och oregano

Tomat och mozzarella

Tomat, mozzarella, skinka, svamp och basilika

Öl: Mikkeller Burst IPA Vin: Clay Creek Pinot Noir

P I Z Z A  Q U A T T R O  S T A G I O N I  ( G , L )  .........................................................................................................  174:-

Öl: Omnipollo Pils Vin: Clay Creek Pinot Noir

Tomat, mozzarella och skinka



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Tomat, mozzarella, bresaola, ruccola, purjolök, pinjenötter och parmesan
Öl: Omnipollo Pils Vin: Clay Creek Pinot Noir

P I Z Z A  B R E S A O L A  ( G , L , N )  .........................................................................................................................  179:-

P I Z Z A  C A L Z O N E  ( G , L )  ................................................................................................................................  144:-

Tomat, mozzarella och skinka (inbakad)

Öl: Omnipollo Pils Vin: Clay Creek Pinot Noir

P I Z Z A  T R I C O L O R E  ( G , L )  ...........................................................................................................................  169:-

Tomat, mozzarella, parmaskinka, parmesan, färsk tomat och ruccola

Öl: Mikkeller Burst IPA Vin: Clay Creek Pinot Noir

P I Z Z A  P A R M I G I A N A  ( G , L , N )  ...................................................................................................................  169:-

Tomat, mozzarella, grillad aubergine, parmesan, hemgjord pesto och
pinjenötter
Öl: Eriksberg Karaktär Vin: Tommasi Ripasso

O B S ! ! !  A L L A  P I Z Z O R  G Å R  A T T  F Å  G L U T E N F R I A  ..............................................................................  30:-

Det kan finnas spår av gluten och nötter i alla maträtter då vi dagligen
använder dessa i vårt kök.

A L L E R G E N E R :  ...............................................................................................................................................................

G=gluten, L=laktos, M=mjölk, MA=mandel N=nötter, S=selleri, SE=senap,
SK=skaldjur, SB=sojabönor, SS=sesam, Ä=ägg, MO=molusk, F=fisk



N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Dryckesförslag: Kolla in våra hyllor med stout!

O B S ! ! !  ...........................................................................................................................................

Det kan finnas spår av gluten och nötter i alla maträtter då vi
dagligen använder dessa i vårt kök.

Fylld med blåbärsmarmelad
V I T  C H O K L A D T R Y F F E L  ( M )  ...................................................................................  35:-

Dryckesförslag: Kolla in våra hyllor med stout!

Mörk chokladtryffel vänd i kakao
M Ö R K  C H O K L A D T R Y F F E L  ( M )  .............................................................................  35:-

Dryckesförslag: Spriteriet Hallonlikör 39:-/cl

Serveras med vaniljglass och färska bär (går att få vegansk)
V A R M  C H O K L A D F O N D A N T  ( L , Ä , S B )  .................................................................  85:-

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.




