
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

V I T L Ö K S B R Ö D  ..............................................................................................................................................................  39

Rökt ost, salami, morotsstavar, gurkstavar, salsa, whiskyostkräm,
nachoschips, blomkålspopcorn, friterade lökringar och quesadilla.

D I P P T A L L R I K  .............................................................................................................................................................  179

Öl: Lagunitas-Ipa Vin: Tommasi Ripasso-corvina
Serveras med körsbärstomat, vegansk färskost, rödlök och rucola.
B R U S C H E T T A   ...............................................................................................................................................................  69

Öl: Urquell-Pilsner Vin: Baron De Lay-Rioja

Serveras med flingsalt, soltorkad tomat, mozzarella, tomat, pesto, rödlök
och ruccola.

Öl: Omnipollo-Pilsner Vin: Tommasi Ripasso-Corvina

P O M M E S T A L L R I K   ......................................................................................................................................................  69

Serveras med aioli

Öl: Bitburger-Pilsner Vin: Mas Pére Cava

F O C C A C I A   ......................................................................................................................................................................  79

Öl: Bitburger-Pilsner Vin: Mont Redon-Syrah, Grenache

Svensk delikatesser som prosciutto, coppa, fänkålssalami, vällagrad hårdost,
whiskyostkräm, semibakat tomat, fikonmarmelad och majsknäckebröd.
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C L U B  S A N D W I C H   .......................................................................................................................................................  99

Serveras med kyckling, bacon, sallad, tomat, rödlök, tryffelkräm och
surdegsbröd.

Öl: TO ØL-Modern Pale Vin: Robert Klingenfus-Riesling

T O A S T  S K A G E N  ............................................................................................................................................................  99

Serveras med surdegsbröd, krispsallad, körsbärstomat, citron, dill, toppad
med sikrom.

Öl: Omnipollo-pilsner Vin: Piumarossa-Chardonnay



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Öl: Bitburger-Pilsner Vin: Robert Klingenfus-Riesling

Gjord på egenrimmad färsk koljafilé med dansk remouladsås, citron, dill,
sallad, tomat, rödlök, och pommes.

Öl: Urquell-Pilsner Vin: Piumarossa-Chardonnay

B I S H O P S  N O  F I S H  ............................................................................................................................................  189

G R I L L A D  K Y C K L I N G F I L É  ..............................................................................................................................  229

Sticklöksbearnaisesås, blancherade sockerärtor, bakad tomat, coleslaw och
pommes.

Öl: Budvar-Lager Vin: Masi-Pinot Grigio

G R I L L A D  E N T R E C O T E  .....................................................................................................................................  289

Chimichurri, madeirasås, ugnsbakade primörer och rostad färskpotatis.

Öl: Esb-Bitter Strong Ale Vin: Baron Del Lay-Rioja

F I S H  A N D  C H I P S  ...............................................................................................................................................  209

H A L L O U M I B U R G A R E   ......................................................................................................................................  199

Tekaka från Mobacken, majonnäs, ägg, rödlök, tomat, gurka, citron,
pepparrot och färsk dill.

B I S H O P S B U R G A R E  ...........................................................................................................................................  209

Öl: Eriksberg Karakter-Halvmörk Lager Vin: Masi-Pinot Grigio

Öl: Urquell-Pilsner Vin: Baron De Lay-Rioja

B I S H O P S  V E G A N B U R G A R E   ...............................................................................  199

Sallad, tomat, vegansk ost, syrad rödlök, gochujangås, potato bun och
pommes.

Cheddarost, bacon, BBQ-glaze, sallad, tomat, picklad rödlök, saltgurka,
tryffelkräm, potato bun och pommes.

Sallad, tomat, syrad rödlök, soltorkadtomat majonnäs, potato bun och
pommes.

Öl: Bitburger-Pilsner Vin: Piummarossa-Chardonnay

K L A S S I S K  R Ä K M A C K A  ...................................................................................................................................  195

Öl: Budvar-Lager Vin: Piummarossa-Chardonnay

Soltorkad tomatmajonnäs, citron, dill, sallad, tomat, rödlök och pommes.



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Pestosås, lufttorkad skinka, ruccola och parmesanflakes.
Öl: Urquell-Pilsner Vin: Tommasi-Ripasso

P A S T A  .....................................................................................................................................................................  189

P A N K O K Y C K L I N G F I L É  S A L L A D  .................................................................................................................  179

Risnudlar, picklad vitkål, morot, rödlök, sallad, tomat, spenat, gurka,
blomkål, sojabönor, wakame, sesamfrö, rostad lök, ruccola,chillisås, soja.

Öl: Budvar-lager Vin: Piumarossa-Chardonnay

P I N S A  ......................................................................................................................................................................  175

Tomatsås, parveggio, kronärtskocka, paprika, basilika och rucola.

Öl: Omnipollo-Pilsner Vin: Tommasi-Ripasso

S C H N I T Z E L   .........................................................................................................................................................  229

Pepparsås, blancherade sockerärtor, friterade lökringar, picklad rödlök och
timjanrostad delikatesspotatis.
Öl: Bitburger-Pilsner Vin: Baron De Ley-Rioja

H A V E T S  T A L L R I K  ..............................................................................................................................................  249

Laxfilé, spättafilé, romsås, skagen, rökta räkor, coleslaw, citron och
ljummen fäsk potatissallad.

Öl: Mikkeller-Burst Ipa Vin: Robert Klingenfus-Riesling
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Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

K Ö K E T S  W H I S K E Y T R Y F F E L  ......................................................................................  25

Grillad sockerkaka och lättvispad grädde.
J O R D G U B B S P A N N A C O T T A  ........................................................................................  69

Krämig sabayonnekärna och karamelliserade hasselnötter.
C H O K L A D G L A S S B A K E L S E  ..........................................................................................  89

Havssalt, fläder och jordgubbssorbet och hallonsås,
veganvänlig

B R O W N I E  .............................................................................................................................  79

Chokladsås, minimaränger och lättvispad grädde.
G L A S S  I  V Å F F L A   .............................................................................................................  69

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.




