
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

S V E N S K A  C H A R K U T E R I E R  ..................................................................................................................................  115

Serveras på ljust levainbröd, toppad med citronmarinerad fänkål. (F.SK.B.G)

L A X  O C H  R Ä K R Ö R A  ....................................................................................................................................................  89

Öl: Erdinger Weissbier Hefe Vin: Baron de Ley Reserva Rioja

Råbiff gjord på svenskt innanlår. Toppad med äggula, rödlök, kapris, friterad
grönkål, riven parmesan, dijoncrème och rökt majonnäs.(Ä.SE.M.)

R Å B I F F  ..............................................................................................................................................................................  79

Öl: Carlsberg Hof Vin: River Delta Chardonnay

Lättsaltade lantchips, toppade med hackad rödlök, crème fraiche, röd
stenbitsrom och gräslök. (SK.F.M.)

Öl: Bitburger Vin: Terra Serena Prosecco

 Öl: Budvar Vin: Château Montaud rosé

S P A R R I S R I S O T T O  ( V E G A N S K )  ...........................................................................................................................  79

Tryffelsalami, lufttorkad skinka, västerbottenost, svensk ädelost, friterat
tunnbröd och fikonmarmelad. (G.L.)

Risotto smaksatt med Prosocianost, grillad sparris, toppad med persilja. (B)

Öl: Duvel Vin: Sankt Anna Riesling

L J U M N A  L A N T C H I P S  M E D  T I L L B E H Ö R  ..........................................................................................................  75
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G=gluten L=Laktos M=Mjölk N=Nötter S=Selleri SE=Senap SK=Skaldjur
SB=Sojabönor SS =Sesam Ä=Ägg MO=Molusk F=Fisk B=Baljväxter



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Serveras med rostade rotfrukter, lime- och dilldressing och grillad citron.
(B.SE.G)

Öl: Omnipollo Pils Vin: Banrock station Shiraz
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Det kan finnas spår av gluten och nötter i alla våra maträtter, då vi dagligen
använder dessa i våra lokaler.

A L L E R G E N E R .  ...............................................................................................................................................................

G=gluten L=Laktos M=Mjölk N=Nötter S=Selleri SE=Senap SK=Skaldjur
SB=Sojabönor SS =Sesam Ä=Ägg MO=Molusk F=Fisk B=Baljväxter

K R O N Ä R T S K O C K S B I F F  ( V E G A N S K )  .......................................................................................................  169

B A K A D  F L Ä S K S I D A  ..........................................................................................................................................  189

Serveras med risotto, grillad sparris och parmesan. (M)

V A R M R Ö K T  L A X  .................................................................................................................................................  235

Öl: Fullers ESB Vin: Flagstone Cabernet Sauvignon

Öl: Erdinger Weissbier Hefe Vin: River Delta Chardonnay

B I F F  R Y D B E R G  .................................................................................................  249

Stekt tärnad oxfilé. Serveras med stekt potatis och lök, dijon- och
pepparrotscrème. Toppas med äggula. (Ä.M.SE)

Serveras med ljummen potatissallad, ört-och vitlökscrème. Toppas med
rädisor och grillad sparris. (M.F.G.)

Serveras med potatis- och jordärtskockspuré, surkål och cidervinägerglaze.
(M)

Öl: Bitburger premium Pils Vin: 3 Finger Jack Zinfandel

Ö R T M A R I N E R A D  K Y C K L I N G K L U B B F I L É  ...............................................................................................  195

Öl: Eriksberg Karaktär Vin: Baron de Ley Rioja



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

En salladsblandning med matvete, tomat och gurka slungad i
citronvinägrett. Handskalade räkor och rökt majonäs. (SK.Ä.G)
Öl: Carlsberg Hof Vin: River Delta Chardonnay

R Ä K S A L L A D  M E D  M A T V E T E  ........................................................................................................................  199

V E G A N S K  H A M B U R G A R E  ..............................................................................................................................  189

Vegansk hamburgerdressing, sallad, tomat, stekt lök och vegansk ost.
Serveras med krispig pommes, saltgurka och dressing. (G.B.SE)

Öl: Omipollo Pils Vin: Flagstone Cabernet Sauvignon

B I S H O P S  H Ö G R E V S B U R G A R E  ....................................................................................................................  189

Hamburgerdressing, sallad, tomat, stekt lök, ost (Montery Jack kryddost).
Serveras med krispig pommes, saltgurka och dressing. (G.B.SE)

Öl: Budvar Vin: Tommasi Graticcio Apassionato

F I S H  A N D  C H I P S  ...............................................................................................................................................  189

Rimmad koljafilé friterad i vår glutenfria ölpanering. Serveras med grillad
citron, grönärtscréme och krispig pommes. (F.B.M)
Öl: Erdinger Weissbier Hefe Vin: Zonnebloem Sauvignon Blanc
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Det kan finnas spår av gluten och nötter i alla våra maträtter, då vi dagligen
använder dessa i våra lokaler.
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N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Egengjord varm chokladfondant, pudrad med florsocker, en
kula vaniljglass och garnerat med hallonkrisp. (B.G)

C H O K L A D F O N D A N T  ( V E G A N S K )  ............................................................................  75

Egengjord äppelkompott, smaksatt med kanel och
kardemumma, toppas med crumble. Serveras med vegansk

Ä P P E L P A J  M E D  V A N I L J G L A S S  ( V E G A N S K )  ....................................................  75

Varm munk med 1 kula vaniljglass, kondenserad kolasås och
rökt flingsalt. (G.L.Ä)

M U N K  M E D  V A N I L J G L A S S  ........................................................................................  69

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.




