
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.
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Egengjord skagenröra på grillat levain, toppas med dill och stenbitsrom
(G.F.Ä.SK.SE)

T O A S T  S K A G E N  ............................................................................................................................................................  99

Öl: Pilsner Urquell Vin: Robert Klingenfus Riesling
Serveras med srirachamajo (M.L.SE)
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Öl: Oppigårds Hedemora Pilsner Vin: Domaine de Vaouroux Chablis

Pommes med picklad rödlök, jalapeño och ostsås (M.L)

Öl: Guinness Vin: Mont Rédon Côte du Rhône

 Öl: Mora Bryggeri Dala-Pils Vin: Baron de Lay Reserva
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Serveras med prosciutto, coppa, salami, 2 olika ostar, oliver,
björnbärsmarmelad och friterat tunnbröd (G.L.M)

Vannameiräkor, pico de gallo, srirachamajo och lime serverat i en
vetetortilla. (G.SK.Ä. SE)

Öl: Ayinger Kellerbier Vin: Piumarossa Chardonnay
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Öl: Erdinger Weissbier Vin: Robert Klingenfus Riesling

Serveras med srirachamajo (SB.SE)
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V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Öl: To Øl - House of Pale Vin: Domaine de Vauroux Chablis

Blåmusslor, kokade i vitvinssås som serveras med pommes, vitlöksdipp
och bröd (SK.M.SE.G)

Öl: Budvar Vin: Piumarossa Chardonnay
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Barbequeglaserade revben med pommes, vitlöksdipp och majskolv (SE)

Öl: Guinness Vin: Black Stallion Cabernet Sauvignon

A L L E R G E N E R  .................................................................................................................................................................

G=Gluten L=Laktos M=Mjölk N=Nötter S=Selleri SE=Senap SK=Skaldjur
SB=Sojabönor Ä=Ägg MO=Molusk F=Fisk B=Baljväxter SO=Sulfater

M O U L E  F R I T E S  ...................................................................................................................................................  239

S O J A B U R G A R E  M E D  P O M M E S  ..................................................................................................................  199

Rostad potatis, vitvinssås och sauterade grönsaker (M. SO.F)
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Öl: Pilsner Urquell Vin: Robert Klingenfus Riesling

Öl: Budvar Vin: Mont Redon Côtes du Rhône

H A L L O U M I B U R G A R E  M E D  P O M M E S  ...................................................................  209

Sallad, tomat, ost, picklad rödlök, rökt dressing och vitlöksdipp
(G.M.L.SE)

Sallad, tomat, ost, picklad rödlök, rökt dressing och vitlöksdipp
(G.M.L.SE)

Sallad, tomat, vegansk ost, picklad rödlök, rökt majo och vegansk
vitlöksdipp (G.SE.SB)

Öl: Budvar Vin: Piumarossa Cabernet Sauvignon
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Öl: Budvar Vin: Mont Redon Côtes du Rhône

Svensk entrecote med pommes, rödvinssås och bearnaise (SO.Ä)



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Sallad med tomat, ägg, avokado, böngroddar, gurka och dillmajo
(Ä.SE.SB)
Öl: Oppigårds Hedemora Pilsner Vin: Piumarossa Chardonnay
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Sallad med tomat, ägg, avokado, böngroddar, gurka och dillmajo
(Ä.SE.SB)

Öl: Oppigårds Hedemora Pilsner Vin: Piumarossa Chardonnay
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Sallad med tomat, ägg, avokado, böngroddar, gurka och dijonnaise
(Ä.SE.SB)

Öl: Oppigårds Hedemora Pilsner Vin: Piumarossa Chardonnay
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Friterad kycklingschnitzel med rostad potatis, rödvinssås, picklad gurka
och bearnaise (SO.Ä.G)
Öl: Mora Bryggeri Dala-Pils Vin: Mont Redon Côtes du Rhône

F I S H  N ´  C H I P S  ....................................................................................................................................................  209

Serveras med tartarsås och rödkålssallad (F.Ä.SO.SE)

Öl: Peroni Nastro Azzurro Glutenfri Vin: Robert Klingenfus Riesling
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Serveras med vegansk tartarsås och rödkålssallad (G.SE)

Öl: Oppigårds Hedemora Pilsner Vin: Robert Klingenfus Riesling

A L L E R G E N E R  .................................................................................................................................................................

G=Gluten L=Laktos M=Mjölk N=Nötter S=Selleri SE=Senap SK=Skaldjur
SB=Sojabönor Ä=Ägg MO=Molusk F=Fisk B=Baljväxter SO=Sulfater



N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Dryckesförslag: Baileys Irish Cream

M Ö R K C H O K L A D T R Y F F E L  ............................................................................................  30
Mörkchokladtryffel rullad i kakao (M.SB)

En kula glass, fråga om kvällens smaker
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Dryckesförslag: Boulard Calvados Grand Solage

Dryckesförslag: Irish Coffee

Munk med krossade hasselnötter, kolasås och vaniljglass
(G.M.L.Ä.SB.N)

V A R M  M U N K  ......................................................................................................................  79

Dryckesförslag: Kaffe Karlsson

Serveras med pulveriserad hallon och vaniljglass
(G.M.L.Ä.SB)

C H O K L A D F O N D A N T  .......................................................................................................  79

Dryckesförslag: Cointreau

Serveras med vegansk vaniljglass (G.SB)
R A B A R B E R K O M P O T T  ....................................................................................................  79

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.




