
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

C H A R K B R I C K A  ( 1  P E R S O N / 2  P E R S O N E R )  .........................................................................................  99/198

Serveras med picklad rödlök, jalapeño och smält ostsås (M.L.SO)
B I S H O P S  F R I E S  ...........................................................................................................................................................  79

Öl: Oppigårds Hedemora Pilsner Vin: Mas Pere Selecction Cava
Serveras med löjrom, créme fraiche, dill och gräslök (F.M)
L J U M N A  L A N T C H I P S  ................................................................................................................................................  79

Öl: To Øl house of pale Vin: Clay Creek Pinot Noir

Serveras med dill, löjrom och citron på grillat surdegsbröd (G.F.SK.SE)

Öl: Lagunitas IPA Vin: Domaine de Vauroux Chablis

 Öl: Mora Dala Pils Vin: Baron de Lay Reserva

P I C K L A D  R Ö D B E T S C A R P A C C I O  ..........................................................................................................................  79

Serveras med 3 olika sorters ostar, marmelad, friterat tunnbröd, salami,
skinka och coppa (G.L.M)

Serveras med valnötter, ruccola, honung och balsamico glaze (N.SO)

Öl: Nils Oscar Trooper Revelations Vin: Robert Klingenfus Riesling

T O A S T  S K A G E N  ............................................................................................................................................................  99

Öl: Budvar Vin: Piumarossa Cabernet Sauvignon

Toppad med riven ost (G.L.M)
V I T L Ö K S B R Ö D  ..............................................................................................................................................................  30

A L L E R G E N E R  .......................................................................................................................................................................

G=Gluten L=Laktos M=Mjölk N=Nötter S=Selleri SE=Senap SK=Skaldjur
SB=Sojabönor Ä=Ägg MO=Molusk F=Fisk B=Baljväxter SO=Sulfater



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Öl: Lagunitas IPA Vin: Mont-Redon Côtes du Rhône

Serveras med rostade rotsaker och krämig chimichurri dressing (M.SO)

Öl: Twisted Thistle Vin: La Villaudiere Sauvignon Blanc

P U L L E D  B E E F  B A O  ...........................................................................................................................................  235

N O T H I N G  F I S H Y  N ´  C H I P S  ...........................................................................................................................  195

Serveras med vegansk tartarsås och rödkålssallad (G.SE)

Öl: Eriksberg Karaktär Vin: Robert Klingenfus Riesling

A L L E R G E N E R  .................................................................................................................................................................

G=Gluten L=Laktos M=Mjölk N=Nötter S=Selleri SE=Senap SK=Skaldjur
SB=Sojabönor Ä=Ägg MO=Molusk F=Fisk B=Baljväxter SO=Sulfater

C I T R O N  O C H  V I T L Ö K S G R I L L A D  K Y C K L I N G  .......................................................................................  235

H A L L O U M I B U R G A R E  M E D  P O M M E S  ......................................................................................................  195

Serveras med sallad, ägg, gurka, picklad rödlök, rom, citron och dillkräm
på grillat surdegsbröd (G.Ä.SK.F)

B R A G E B U R G A R E  M E D  P O M M E S  ...............................................................................................................  195

Öl: Erdinger Weissbier Vin: Domaine de Vauroux Chablis

Öl: Budvar Vin: Mont-Redon Côtes du Rhône

F I S H  N ´ C H I P S  ..................................................................................................  200

Serveras med tartarsås och rödkålssallad (F.Ä.SO.SE)

Serveras med hamburgerdressing, sallad, tomat, ost, picklad rödlök,
jalapeño och vitlöksdipp (Ä.G.M.L.SE.SO)

Serveras med hamburgerdressing, sallad, tomat, picklad rödlök, jalapeño
och vitlöksdipp (Ä.G.M.L.SO.SE)

Öl: Oppigårds Hedemora Pilsner Vin: Piumarossa Cardonnay

R Ä K M A C K A  ...........................................................................................................................................................  249

Öl: Peroni Nastro Azzurro glutenfri Vin: Robert Klingenfus Riesling

Serveras med grönsallad, pommes och vitlöksdipp (M.Ä.SE.G)



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Serveras med vegansk hamburgerdressing, vegansk ost, sallad, tomat,
picklad rödlök, jalapeño och vegansk vitlöksdipp (SB.G.SO.SE)
Öl: Budvar Vin: Piumarossa Cabernet Sauvignon

S O J A B U R G A R E  M E D  P O M M E S  ..................................................................................................................  195

F L Ä S K S C H N I T Z E L  ............................................................................................................................................  275

Serveras med rostade rotsaker, krispig kålsallad och rödvinssås (G.M.SO)

Öl: Mora Dala Pils Vin: Clay Creek Pinot Noir

B L Å M U S S L O R  .....................................................................................................................................................  235

Serveras med pommes, grillat surdegsbröd och vitlöksdipp
(G.SK.SO.SE.Ä)

Öl: Kronenbourg 1664 Blanc Vin: Piumarossa Chardonnay

G N O C C H I   ..............................................................................................................................................................  175

Serveras med färsk tomatsås, toppad med rotfruktschips och parveggio ost
(SO.G)
Öl: Omnipollo Pilsner Vin: Clay Creek Pinot Noir

G R I L L A D  S E S A M T O N F I S K  ............................................................................................................................  265

Serveras med rostade rotsaker, blomkål och krämig chimichurridressing
(F.M)

Öl: Twisted Thistle Vin: Robert Klingenfus Riesling

R Ä K S A L L A D  ..........................................................................................................................................................  225

Romansallad, tomat, gurka, rödlök, majs, ägg, citron och dillmajonäs (SO.
Ä.SK)

Öl: Oppigårds Hedemora Pilsner Vin: Domaine de Vauroux Chablis

K Y C K L I N G  /  H A L L O U M I S A L L A D  ...............................................................................................................  199

Romansallad, tomat, gurka, rödlök, majs, riven
parmesan, bacon och vitlöksdressing (SO.SE.Ä.M.L)

Öl: Eriksberg Karaktär Vin: Fumées Blanches Rosé

A L L E R G E N E R   ................................................................................................................................................................

G=Gluten L=Laktos M=Mjölk N=Nötter S=Selleri SE=Senap SK=Skaldjur
SB=Sojabönor Ä=Ägg MO=Molusk F=Fisk B=Baljväxter SO=Sulfater



N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Dryckesförslag: Kaffe Karlsson

C H U R R O S  M E D  K A N E L  O C H  S O C K E R  ..................................................................  79
Serveras med vaniljglass och chokladsås (G.L.M)

(Glass M.L)
G L A S S / S O R B E T  ( 1  K U L A  /  2  K U L O R )  ...........................................................  30/40

Dryckesförslag: Tails Espresso Martini

Serveras med vaniljglass och kolasås (G.L.M.Ä)
V A R M  M U N K  ......................................................................................................................  79

Dryckesförslag: Irish Coffee

Mörkchokladtryffel rullad i kakao / Vit chokladtryffel med
hallonkrisp rullad i kokos (M.L.SB)

M Ö R K C H O K L A D T R Y F F E L  /  V I T C H O K L A D T R Y F F E L  ......................................  35

Dryckesförslag: Mas Pere Selecction Cava

Serveras med havrecrumble och vegansk vaniljglass (G.SB)

H A L L O N K O M P O T T  ..........................................................................................................  79

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.


