
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

S V E N S K A  C H A R K U T E R I E R  ..................................................................................................................................  115

Krämig svampsoppa, smaksatt med vitt vin och laktosfri grädde. Serveras
med rostat levainbröd. (G.M)

S V A M P S O P P A  ...............................................................................................................................................................  69

Öl: Guldpilsner lättöl Mora Bryggeri Vin: Cava

En röra bestående av majonnäs, matjessill, ägg, gräslök och potatis, toppad
med friterad palsternacka. Serveras på rostad kavring. (Ä.G.F)

B R A G E S  G U B B R Ö R A  ..................................................................................................................................................  65

Öl: Carlsberg Hof Vin: Banrock Station Chardonnay

Lättsaltade lantchips, toppade med hackad rödlök, crème fraiche, röd
stenbitsrom och örter. (SK.F.M)

Öl: Bitburger Vin: Cava

 Öl: Budvar Vin: Flagstone Music Room

S V A M P T O A S T  ( V E G A N S K )  ....................................................................................................................................  89

Tryffelsalami, lufttorkad skinka, lufttorkad karré, västerbottenost, svensk
ädelost, tunnbrödschips och fikonmarmelad. (G.L)

Stekta skogschampinjoner i en dijon- och färskoströra på levainbröd, toppad
med rostade solroskärnor. (G.SE)

Öl: Duvel Vin: Prosecco

L J U M N A  L A N T C H I P S  ................................................................................................................................................  79

Öl: Cava Vin: Erdinger Weissbier Hefe

Råbiff gjord på svenskt innanlår. Toppad med äggula, rödlök, kapris, friterad
grönkål, riven parmesan, dijoncrème och rökt majonäs. (Ä.SE.M)

R Å B I F F  ..............................................................................................................................................................................  79

O B S !  .........................................................................................................................................................................................

Det kan finnas spår av gluten och nötter i alla våra maträtter, då vi använder
dessa dagligen i våra lokaler.

A L L E R G E N E R  .......................................................................................................................................................................

G=Gluten L=laktos M=Mjölk N=Nötter S=Selleri SE=Senap SK=Skaldjur
SB=Sojabönor SS=Sesam Ä=Ägg MO=Molusk F=Fisk B=Baljväxter



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Friterad pankopanerad rotselleri, serveras med rostad potatis, picklad
rödkål, rödvinssky samt tryffelmajonnäs. (SE.B.G)

Öl: Staropramen Granat Vin: Banrock Station Shiraz

A L L E R G E N E R  .................................................................................................................................................................

G=Gluten L=laktos M=Mjölk N=Nötter S=Selleri SE=Senap SK=Skaldjur
SB=Sojabönor SS=Sesam Ä=Ägg MO=Molusk F=Fisk B=Baljväxter

R O T S E L L E R I B I F F  M E D  R O S T A D  P O T A T I S  ( V E G A N S K )  ...............................................................  169

K A L O P S  M E D  K O K T  P O T A T I S  .....................................................................................................................  179

Kycklingbröstfilé serveras med ugnsbakade rotfrukter och
skogssvampssås. (M)

S V E N S K O D L A D  R E G N B Å G E  M E D  B U L G U R S A L L A D  .........................................................................  269

Öl: Omnipollo Pils Vin: Flagstone Poetry Cinsault Rosé

Öl: Erdinger Weissbier Hefe Vin: Black Stallion Chardonnay

O X F I L É  M E D  P O T A T I S G R A T Ä N G  ........................................................................  259

Grillad oxfilé serveras med potatisgratäng och pepparsås samt sauterad
savoykål. (M)

Serveras med varm bulgursallad med grönsaker, rödlök och ärtskott samt
citron- och vitlökscrème. (G.M.SE.F.B)

Klassisk högrevsgryta bestående av morot och gul lök. Serveras med kokta
rödbetor samt potatis. (M)

Öl: Lagunitas IPA Vin: Baron De Lay Rioja Reserva

G R I L L A D  K Y C K L I N G  M E D  R O T F R U K T E R  ..............................................................................................  195

Öl: Falcon Export Vin: 3 Finger Jack Zinfandel



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Handskalade räkor, ägg, rökt majonnäs, romansallad, tomat, gurka och
citron. Serveras på grillat levainbröd. (Ä.SE.SK.G.B)
Öl: Carlsberg Hof Vin: Sankt Anna Riesling

K Ö K E T S  R Ä K M A C K A  ........................................................................................................................................  215

B R A G E S  K Y C K L I N G S A L L A D  ........................................................................................................................  198

Romansallad slungad i caesardressing, kycklingfilé, knaperstekt bacon,
rödlök, tomat, gurka, krutonger och riven parmesan. (M.F.Ä.SE.G)

Öl: Eriksberg Karaktär Vin: Bolla Valpolciella Ripasso

V E G A N S K  H A M B U R G A R E  M E D  B R Ö D  O C H  P O M M E S  ....................................................................  189

Hamburgare baserad på sojaprotein. Tryffelmajonnäs, sallad, tomat,
pepperoni och cheddar. Extra tryffelmajonnäs samt saltgurka. (G.SB.SE)

Öl: Omnipollo Pils Vin: Flagstone Cabernet Sauvignon

H Ö G R E V S B U R G A R E  M E D  B R Ö D  O C H  P O M M E S  ................................................................................  189

Tryffelmajonnäs, sallad, tomat, kryddig lagrad ost och bacon. Extra
tryffelmajonnäs samt saltgurka. (G.SB.SE.L)
Öl: Budvar Vin: Tommasi Appassionato

F I S H  &  C H I P S  .....................................................................................................................................................  189

Rimmad koljafilé, friterad i glutenfri beer batter. Serveras med grillad
citron och curryremoulad samt krispig pommes. (F.Ä.SE)

Öl: San Miguell Vin: Baudouin Millet Chablis

A L L E R G E N E R  .................................................................................................................................................................

G=Gluten L=laktos M=Mjölk N=Nötter S=Selleri SE=Senap SK=Skaldjur
SB=Sojabönor SS=Sesam Ä=Ägg MO=Molusk F=Fisk B=Baljväxter



N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

C H O K L A D T R Y F F E L  .........................................................................................................  20
En hemgjord chokladtryffel. (M.L.)

G=Gluten L=laktos M=Mjölk N=Nötter S=Selleri SE=Senap
SK=Skaldjur SB=Sojabönor SS=Sesam Ä=Ägg

A L L E R G E N E R  ............................................................................................................................

Varm munk med en kula vaniljglass, kondenserad kolasås
och rökt flingsalt. (G.L.Ä)

M U N K  M E D  V A N I L J G L A S S  ........................................................................................  69

Äppelkompott som toppas med crumble samt vegansk
vaniljglass. (G.SB)

Ä P P E L P A J  M E D  V A N I L J G L A S S  ...............................................................................  75

Brieost serveras med varma hjortron, friterad persilja samt
vaniljglass. (L.G.Ä)

F R I T E R A D  B R I E  M E D  V A R M A  H J O R T R O N  .........................................................  79

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.




