
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

H O N E Y  D I P  P I C K L E S  .................................................................................................................................................  59

Svensk lufttorkad karre och skinka, salami, Västerbottensost och brieost.
Serveras med marmelad och husets fröknäcke med flingsalt.

O S T  &  C H A R K B R I C K A  ..............................................................................................................................................  99

Öl: Bitburger Pils Vin: Domaine de Vauroux Chablis

Med räkor, rödlök, majonnäs, dill och citron serveras på en skiva
surdegsbröd.

T O A S T  S K A G E N  ............................................................................................................................................................  99

Öl: Bryggverket 41337 Session Pale Ale Vin: Tommasi Ripasso

Mozzarella- och cheddargratinerad vitlöksciabatta. Serveras med aioli.

Öl: Carlsberg Export Vin: Piumarossa Cabernet Sauvignon

 Öl: Budvar Vin: Laborie Sauvignon Blanc

V E C K A N S  S O P P A  .........................................................................................................................................................  75

Sött och salt. Kinda saltgurka serveras med honung och créme fraîche.
(Vegansk)

Fråga personalen. Serveras med rostat bröd.

Öl: Omnipollo Pilsner Vin: Masi Pere Selecció Brut Cava

V I T L Ö K S C I A B A T T A  ....................................................................................................................................................  79

Öl: Fuller´s ESB Vin: Clay Creek Pinot Noir

En pubklassiker! Plocktallrik med två sorters korv, osttärningar, grillade röda
paprikor, saltgurka, lantchips, salsa och aioli.
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V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Öl: Spitfire ale Vin: Piumarossa Chardonnay

Grilloumiburgare med bröd, krispig sallad, bifftomat, picklad rödlök och
dressing. Serveras med pommes frites, aioli, coleslaw och saltgurka.

Öl: Lagunitas IPA Vin: Signature Riesling

F I S H ´ N  C H I P S  .....................................................................................................................................................  220

B I S H O P S  B U R G E R  ............................................................................................................................................  225

150 grams gourmetburgare av svenskt nötkött. Med bröd, sallad, bifftomat,
picklad rödlök, ost och dressing. Pommes, aioli, coleslaw och saltgurka.

Öl: Budvar Vin: Piumarossa Cabernet Sauvignon

G R I L L O U M I  B U R G E R  .......................................................................................................................................  219

B I S H O P S  V E G A N  B U R G E R  ............................................................................................................................  198

Två våningar med kycklingfilé, bacon, tomat och dressing. Serveras med
pommes frites, saltgurka och coleslaw.

B A N G E R S  &  M A S H  ...........................................................................................................................................  178

Öl: Belhaven Twisted IPA Vin: Baron de Ley Reserva

Öl: Budvar Vin: Clay Creek Pinot Noir

C A E S A R S A L L A D  ...............................................................................................  189

Romansallad med grillad kyckling, bacon, krutonger och hyvlad
parmesan. Serveras med en smakrik Caesardressing.

Fläskkorv av brittisk typ. Serveras med en krämig potatismos, gröna ärtor
och våra egen IPA-gravysås.

Gourmet sojaburgare med bröd, krispig sallad, bifftomat, picklad rödlök
och hamburgerdressing. Serveras med pommes frites och saltgurka.

Öl: Carlsberg Export Vin: Domaine de Vauroux Chablis

B I S H O P S  C L U B S A N D W I C H  ..........................................................................................................................  218

Öl: Erdinger Hefe Vin: Laborie Sauvignon Blanc

Traditionell engelsk rätt! Friterad kolja med pommes frites, sallad, citron,
mosade gröna ärtor och remouladesås. Går att få vegansk.



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Klassik rätt från Toscana. Vita bönor tillagade i tomatsås med vitlök, färsk
salvia och olivolja. Serveras med grillat surdegsbröd. Vegansk.
Öl: Gulden Draak Vin: Masi Masianco Pinot Grigio

F A G I O L I  A L L ' U C C E L L E T T O  ..........................................................................................................................  189

B I S H O P S  T O A S T  ................................................................................................................................................  228

Grillad fläskfilé på en skiva surdegsbröd. Toppad med bacon, bearnaisesås
och vit sparris. Serveras med pommes frites och sallad.

Öl: Eriksbergs Karaktär Vin: Mont-Redon Côtes du Rhône Réserve

S T E A K  A N D  A L E  P I E  ........................................................................................................................................  249

Traditionell Brittisk rätt. Smördegsinbakad högrevsgryta . Serveras med
potatispure och gröna ärtor.

Öl: Spitfire Ale Vin: Piumarossa Cabernet Sauvignon

H A V S A B B O R R E  ...................................................................................................................................................  275

Hel grillad havsabborre, Sea Bass. Serveras med en Italiensk tomatsås
samt potatispuré och citron.
Öl: Erdinger Hefe Vin: Laborie Sauvignon Blanc

B I S H O P S  S P E C I A L  ...........................................................................................................................................  279

Grillad 200 grams entrecôte. Serveras med de klassiska tillbehören:
bearnaisesås, pommes frites och sallad.

Öl: Fullers ESB Vin: Tommasi Ripasso

T H E  B U T C H E R ´ S  T R I O  P L A T E  ....................................................................................................................  335

Grilltallrik med entrecôte, fläskfilé och kycklingfilé. Serveras med pommes
frites, bearnaisesås och en sallad med saltgurka.

Öl: Belhaven Twisted IPA Vin: Black Stallion North Coast Cabernet
Sauvignon
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Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Dryckesförslag: Tommasi Ripasso

C R È M E  B R Û L É E  ...............................................................................................................  79
Klassisk crème brûlée med smak av vanilj.

Syrlig pannacotta med smulad pepparkaka.
L I N G O N P A N N A C O T T A  ...................................................................................................  79

Dryckesförslag: Amaretto Disaronno

Dryckesförslag: Grönstedts Monopol VSOP

Västerbottensost, brieost och riddarfilé. Serveras med
marmelad.

T R E  S O R T E R S  O S T A R  ...................................................................................................  78

Dryckesförslag: Glenmorangie 12 years old

Serveras kolasås och vaniljglass. Vegansk. (Endast en kula
vaniljglass 35 kr)

S T I C K Y  T O F F E E  P U D D I N G  .........................................................................................  77

Dryckesförslag: Barceló Gran Añejo

Vår egen tryffel med mörk rom.
T I R A M I S U  T R Y F F E L  M E D  R O M  ...............................................................................  49

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.




