
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

B R U S C H E T T A  ................................................................................................................................................................  69

Kökets val av chark, rökt Västerbottensost och brieost. Serveras med
marmelad och husets fröknäcke med flingsalt.

O S T  &  C H A R K B R I C K A  ..............................................................................................................................................  99

Öl: Bitburger Pils Vin: Domaine de Vauroux Chablis
Friterad bläckfisk. Serveras med citron och aioli.
F R I T E R A D  C A L A M A R I  ...............................................................................................................................................  98

Öl: Chimay Vit Vin: Celeste Crianza

Mozzarella- och cheddargratinerad vitlöksciabatta. Serveras med aioli.

Öl: Carlsberg Export Vin: Piumarossa Cabernet Sauvignon

 Öl: Budvar Vin: Masi Masianco Pinot Grigio

V E C K A N S  S O P P A  .........................................................................................................................................................  75

Klassisk italiensk bruschetta med tomat, basilika, vitlök och olivolja på
surdegsbröd. (Vegansk)

Fråga personalen. Serveras med rostat bröd.

Öl: Omnipollo Pilsner Vin: Masi Pere Selecció Brut Cava

V I T L Ö K S C I A B A T T A  ....................................................................................................................................................  79

Öl: Erdinger Hefe Vin: Masi Pere Selecció Brut Cava

Traditionell spansk tapasrätt från Andalusien. Vitlöksfrästa räkor i olivolja
med chiliflakes och persilja. Serveras med rostad surdegsbröd.

G A M B A S  A L  P I L  P I L  ..................................................................................................................................................  99

B I S H O P ´ S  S N A C K S T A L L R I K  ...............................................................................................................................  198

En pubklassiker! Plocktallrik med två sorters korv, osttärningar,
morotsstavar, mixad oliver, saltgurka, lantchips, salsa och aioli.

Öl: Fuller´s ESB Vin: Tommasi Ripasso



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Öl: Spitfire ale Vin: Piumarossa Chardonnay

Grillade räkor på spett. Serveras med sallad, mango, tomat, picklad rödlök,
citron och saffransaioli samt rostat surdegsbröd.

Öl: Eriksbergs Karaktär Vin: Piumarossa Chardonnay

F I S H ´ N  C H I P S  .....................................................................................................................................................  224

N O T H I N G  F I S H Y  &  C H I P S  ............................................................................................................................  224

Friterade vetebaserade filér med alger. Serveras med pommes frites, sallad,
citron, mosade gröna ärtor, maltvinäger och dressing. Vegansk.

Öl: Dugges Tropic Thunder Vin: Masi Masianco Pinot Grigio

B I S H O P S  B U R G E R  ............................................................................................................................................  225

150 grams gourmetburgare av nötkött. Med bröd, sallad, bifftomat, picklad
rödlök, ost och dressing. Pommes frites, aioli, coleslaw och saltgurka.

Öl: Budvar Vin: Piumarossa Cabernet Sauvignon

G R I L L E D  S H R I M P  S U M M E R  S A L A D  ........................................................................................................  220

B I S H O P S  C L U B S A N D W I C H  ..........................................................................................................................  218

Grilloumiburgare med bröd, krispig sallad, bifftomat, picklad rödlök och
dressing. Serveras med pommes frites, aioli, coleslaw och saltgurka.

B I S H O P S  V E G A N  B U R G E R  ............................................................................................................................  198

Öl: Lagunitas IPA Vin: Signature Riesling

Öl: Bronx APA Vin: Studio by Miraval Rosé

C A E S A R S A L L A D  ...............................................................................................  199

Romansallad med grillad kyckling, bacon, krutonger och Parmigiano
Reggiano. Serveras med en smakrik Caesardressing.

Gourmet sojaburgare med bröd, krispig sallad, bifftomat, picklad rödlök
och vitlöksdressing. Serveras med pommes frites och saltgurka.

Två våningar med kycklingfilé, bacon, tomat, sallad och dressing.
Serveras med pommes frites, saltgurka och coleslaw.

Öl: Carlsberg Export Vin: Baron de Ley Reserva

G R I L L O U M I  B U R G E R  .......................................................................................................................................  219

Öl: Budvar Vin: Piumarossa Rosato Rosé

Traditionell engelsk rätt! Friterad kapkummelfilé med pommes frites,
sallad, citron, mosade gröna ärtor, maltvinäger och remouladesås.



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Långkokt lagom het högrevsgryta med chipotle och jalapenos. Serveras
med våra egna nachochips, majskolv, salsa och crème fraiche.
Öl: Bitbuger Pils Vin: Signature Riesling

T E X A S  H O T  C H I L I  B O W L  ...............................................................................................................................  199

P I C C A T A  K Y C K L I N G B R Ö S T  .........................................................................................................................  228

Marinerad och stekt kycklingbröstfilé. Serveras med rostad potatis
smaksatt med Parmigiano Reggiano och persilja, samt kaprissmör.

Öl: Eriksbergs Karaktär Vin: Piumarossa Rosato Rosé

V I T  S P A R R I S  M E D  P O T A T I S   ......................................................................................................................  269

Extra prima vit sparris 200 gram med kvalitetsbeteckning AAA. Serveras
med tunnskivad stekt potatis samt veloutésås. Vegansk

Öl: Omnipollo Pilsner Vin: Domaine de Vauroux Chablis

C A J U N  S E A F O O D  P L A T T E R  .........................................................................................................................  275

En bricka med varma räkor, flodkräftor, blåmusslor, fisktärningar, majs,
chorizo och potatis. Serveras med saffransaioli, surdegsbröd och citron.
Öl: Erdinger Hefe Vin: Deutz Brut Classic Champagne

B I S H O P S  S P E C I A L  ...........................................................................................................................................  299

Grillad 200 grams entrecôte. Serveras med de klassiska tillbehören:
bearnaisesås, pommes frites och sallad.

Öl: Fullers ESB Vin: Tommasi Ripasso

B I S H O P S  M I X E D  G R I L L  .................................................................................................................................  335

Grilltallrik med entrecôte, flanskstek och kycklingfilé. Serveras med
parmesanslungad pommes frites, sallad, bearnaisesås och surdegsbröd.

Öl: Budvar Vin: Black Stallion North Coast Cabernet Sauvignon



N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Dryckesförslag: Grönstedts Monopol VSOP

E T O N  M E S S  ........................................................................................................................  79
Engelsk dessert med krossad maräng, lättvispad grädde och
bärkompott.

Dryckesförslag: Boulard Calvados XO

Klassisk crème brûlée med smak av vanilj.
C R È M E  B R Û L É E  ...............................................................................................................  79

Dryckesförslag: Glenmorangie 12 years old

Citron och blåbärskaka. Serveras med grädde och glass.
Vegansk. (Endast en kula vaniljglass 35 kr)

L E M O N  B L U E B E R R Y  B A R S  .........................................................................................  78

Dryckesförslag: Barceló Gran Añejo

Vår egen tryffel med Guinness Stout.
G U I N N E S S  T R Y F F E L   ....................................................................................................  49

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.




