
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

F I S K  &  S K A L D J U R S S O P P A  .......................................................................................................................  125 KR

Levinbröd-skogssvampar-krispig ostronskivling-ört crème
S V A M P T O A S T  ( V )  .............................................................................................................................................  98 KR

Öl: Budvar Vin: Allesverloren Shiraz
2 ostar-3 chark-marmelad-frukt-knäckebröd
O S T  & C H A R K B R I C K A  ..................................................................................  1 PERS 115 KR, 2 PERS 185

Öl: Poppels London Lager (V) Vin: Chablis Naudin

Klassiska tillbehör

Öl: Eriksberg Karaktär/ Snaps Vin: Stonewood Zinfandel

 Öl: Erdinger Hefe Vin: Robert Klingenfus Riesling

R Å R A K A  M E D  R Ö K T  L A X  ................................................................................................................................  96 KR

Grillat Levinbröd-Aioli

Crème Fraiche-hackad rödlök-dill

Öl: Bitburger Vin: Tommasi Adorato

R Å B I F F  ..................................................................................................................  75 G/ 96 KR, 150 G/ 142 KR

Öl: Staropramen Granat Vin: Kumala Cape Classic Red

Rostade hasselnötter-balsamvinäger-bönor- ört crème
B A K A D E  H Ö S T B E T O R  ( V )  ..............................................................................................................................  82 KR



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Öl: Guinness Vin: Tommasi Appsionato

Gröna bönor-citron

Öl: Carlsberg HoF Vin: Stonewood Pinot Noir

M U S T I G  H Ö S T G R Y T A  P Å  H Ö G R E V  ..................................................................................................  219 KR

K A L V L E V E R  A N G L A I S  ............................................................................................................................  219 KR

Bacon-kapris-pesiljekokt potatis-bakade plommontomater-rödvinssås

Öl: ESB Vin: Stonewood Pinot Noir

R Ö K T  L A X  M E D  D I L L S T U V A D  P O T A T I S  .......................................................................................  172 KR

F I S H  &  C H I P S  ............................................................................................................................................  175 KR

Ugnsbakad rotfruktspotatis-timjanstekt svamp-bakade plommontomater-
örtsmör

T A V E L R Ä T T  ...............................................................................................................................  VARIERANDE

Öl: Lagunitas IPA Vin: Baron de Lay Reserva

F A M O U S  C H U C K  B U R G E R  ..........................................................................  179 KR

Högrevsburgare-bacon-västerbottenost-dressing-saltgurka-Pommes Frites

Se på vår tavla

Beer battered kolja-ärtpuré-tartarsås-Pommes Frites

Öl: Budvar Vin: Kumala Cape Classic White

E N T R E C O T Ê  B L A C K  A N G U S  ................................................................................................................  269 KR

Öl: Poppels London Lager Vin: Tommasi Ripasso

Potatisstomp smaksatt västerbottenost-betor



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Vegan cheddar-tofubacon-dressing-Pommes Frites
Öl: Poppels London Lager (V) Vin: Kumala Cape Classic Red

V E G A N S K  B U R G A R E  ( V )  ......................................................................................................................  175 KR

T O F U  &  C H I P S  ( V )  .................................................................................................................................  175 KR

Sjögräslindad tofu-ärtpuré-tartarsås-Pommes Frites

Öl: Bernard Glutenfri Vin: Kumala Cape Classic White

V E G A N S K  S C H N I T Z E L  ( V )  ..................................................................................................................  175 KR

Rostade rotsaker-ört crème

Öl: Poppels London Lager (V) Vin: Mont-Redon Reserve



N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Dryckesförslag: Rom

C H O K L A D P R A L I N E R  F R Å N  H O V B Y  N O  9  I  L U N D  ..................................  30 KR
Utvalda praliner från Hovby No 9 i Lund

Dryckesförslag: Whisky

Serveras med rommarinerade björnbär
P A N N A C O T T A  ...........................................................................................................  96 KR

Dryckesförslag: Stout

Serveras med glass
C H O K L A D F O N D A N T  ..............................................................................................  87 KR

Dryckesförslag: Punsch

Serveras med vaniljsås
H U S E T S  P A J  .............................................................................................................  87 KR

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.




