
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

R Ä K M A C K A  .......................................................................................................................  1/1 158 KR, 1/2 98 KR

Serveras med Jordärtskocka
P L U M A  .....................................................................................................................................................................  97 KR

Öl: Staropramen Granat Vin: Robert Klingenfus Riesling
2 Ostar och 3 Chark serveras med Marmelad,Frukt,Knäckebröd
O S T  &  C H A R K B R I C K A  .....................................................................  1 PERS: 124 KR, 2 PERS: 196 KR

Öl: Budvar Vin: Banrock Station Chardonnay

Serveras med Rödbetor, Kapris, Äggula, Pepparrot, Lök

Öl: Eriksberg Karaktär Vin: Stonewood Zinfandel

 Öl: Omnipollo Pilsner Vin: Banrock Station Chardonnay

W H I S K Y G R A V A D  L A X  ....................................................................................................................................  138 KR

Klassisk Räkmacka

Med Fänkål och en Whisky baserad soya sås

Öl: Bitburger Vin: Robert Klingenfus Riesling

R Å B I F F  ..................................................................................................................................................................  169 KR

Öl: ESB Vin: Zonnebloem Sauv. Blanc

Serveras med Tomat på Levainbröd
M O Z Z A R E L L A  T O A S T  ( V E G A N S K )  ............................................................................................................  92 KR

T O M A T S O P P A  ......................................................................................................................................................  96 KR

Serveras med Grillad Paprika och Rostat Bröd

Öl: Guinness Vin: Tommasi Ripasso

S V A M P T O A S T   ( V E G A N S K )  ..........................................................................................................................  98 KR

Blandade svampar, Levainbröd

Öl: London Pride Vin: Stonewood Pinot Noir



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Öl: Bitburger Vin: Banrock Station Chardonnay

Klassisk Boeuf Bourguignon serveras med Potatismos och svampfräs a
parte

Öl: Staropramen Granat Vin: Tommasi Appasionato Graticcio

S T E K T  L A X  ...................................................................................................................................................  238 KR

E N T R E C O T E  .................................................................................................................................................  289 KR

Serveras med Pommes, Grönsaker och Grönpepparsås

Öl: Bombadier Vin: Clay Creek Pinot Noir

B A N G E R S  &  M A S H  ..................................................................................................................................  196 KR

Hantverkskorv tillsammans med Löksås och Potatismos

Öl: ESB Vin: Banrock Station Shiraz

B O E U F  B O U R G U I G N O N  .........................................................................................................................  269 KR

F I S H  &  C H I P S  ............................................................................................................................................  187 KR

Serveras med Bacon,Lök,Kapris,Stekt Äpple,Stekta Potatis

T A V E L R Ä T T  ...............................................................................................................................  VARIERANDE

Öl: Eriksberg Karaktär Vin: Stonewood Zinfandel

F A M O U S  C H U C K  B U R G E R  ..........................................................................  187 KR

Högrevsburgareserveras med Bacon, Prästost, Dressing,Tomat, Sallad,
Picklad lök, Saltgurka, Pommes

Se på vår tavla

Beer battered koljaserveras med Ärtpuré, Tartarsås, Pommes

Öl: Budvar Vin: Banrock Station Chardonnay

K A L V L E V E R  .................................................................................................................................................  283 KR

Öl: Staropramen Granat Vin: Flagstone Music Room Cabernet Sauvignon

Serveras med Sandefjordssås,Dillgurka,Potatis



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Vegan cheddar-Tofubacon-Dressing-Pommes
Öl: Staropramen Granat Vin: Banrock Station Shiraz

V E G A N S K  B U R G A R E  ( V E G A N S K )  ....................................................................................................  187 KR

T O F U  &  C H I P S  ( V E G )  ............................................................................................................................  187 KR

Serveras med Tartarsås, Ärtpuré och Pommes

Öl: Bernard Glutenfri Vin: Banrock Station Chardonnay

S A V O Y K Å L S D O L M A R  ( V E G A N S K )  ..................................................................................................  185 KR

Veganska Kåldolmar med Asiatisk touch serveras med Svamp

Öl: Budvar Vin: Robert Klingenfus Riesling



N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Dryckesförslag: Bailey`s

C H O K L A D P R A L I N E R  F R Å N  H O V B Y  N O  9  I  L U N D  ..................................  33 KR
Utvalda praliner från Hovby No 9 i Lund

Dryckesförslag: Rom, whisky, cognac

Med Bär
M O R O T S K A K A  ( V E G A N S K  )  .............................................................................  71 KR

Dryckesförslag: Punsch

Med Vaniljsås
Ä P P L E P A J  ..................................................................................................................  71 KR

Dryckesförslag: Kaffe med Amaretto eller Cognac

Klassiskt
T I R A M I S U  ...................................................................................................................  71 KR

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.


